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Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego

Iltem Especificacao Unidade Preco Maximo Quantidade Preco Unitario Preco Total

1 Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - coxao mole sem capa, sem abas e sem Kilogramas 19,5000  78.000,00
gordura de cobertura (sem gordura aparente/visual). Corte preparado pela remogao dos
musculos gracilis, sartério e pectineo, que constituem a capa de coxao mole.
Componentes musculares do corte: adutor femoral, semimembranoso, gémeos,
obturadores e quadrado femoral. Peso unitario (peca): de 05 kg a 08 kg. A unidade deve
ser acondicionada em embalagem primaria plastica, a vacuo, e em embalagem
secundaria de polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na
secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar amostra

2 Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - coxdo duro sem lagarto e sem gordura de Kilogramas 15,5000  70.000,00
cobertura (sem gordura aparente/visual). Corte preparado pela remogao completa das
gorduras subcutanea e intermuscular e aponeuroses. Componente muscular do corte:
biceps femoral. Peso unitario (peca): de 04 kg a 06 kg. A unidade deve ser
acondicionada em embalagem primaria plastica, a vacuo, e em embalagem secundaria
de polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de
10 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

3 Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - lagarto, com pele e sem gordura de Kilogramas 15,5000 9.000,00
cobertura (sem gordura visual). Componente muscular do corte: semitendinoso. Peso
unitario (peca): de 02 kg a 04 kg. A unidade deve ser acondicionada em embalagem
primaria plastica, a vacuo, e em embalagem secundaria de polietileno ou de papelao,
tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido.
Apresentar amostra.

4  Carne bovina resfriada, traseiro sem o0sso - contrafilé sem cordao, sem abas e sem Kilogramas 20,0000  20.000,00
gordura de cobertura (sem gordura visual). Corte obtido pela remogao dos musculos
intercostais, serrato dorsal caudal e iliocostal (sem abas) e pela remogédo do musculo
espinhal dorsal (sem aba do contrafilé). Peso unitario (pega): de 04 kg a 07 kg. A
unidade deve ser acondicionada em embalagem primaria plastica, a vacuo, e em
embalagem secundaria de polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada),
contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar amostra.
5 Hamburguer de carne bovina, temperado e congelado. Peso unitario: de 50ga 60 g. A Kilogramas 10,0000  12.000,00
unidade deve ser acondicionada individualmente em embalagem priméria plastica. O
produto deve ser acondicionado em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa
(fechada/lacrada), contendo nesta, no minimo 30 unidades. Apresentar amostra.

6 Hamburguer de carne bovina, sabor picanha, temperado e congelado. Peso unitario: 120 Kilogramas 17,0000 12.000,00
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10

11

12

g A 130g. A unidade deve ser acondicionada individualmente em embalagem primaria
plastica. O produto deve ser acondicionado em embalagem secundaria de papelao, tipo
caixa (fechada/lacrada), contendo nesta, no minimo 30 unidades. Apresentar amostra.

Almédndega de carne bovina, formato redondo uniforme, elaborada por processo Kilogramas
industrial automatizado, temperada e congelada. Peso unitario: de 25ga30g. O

produto deve ser acondicionado em embalagem primaria plastica, contendo nesta, de

03 kg a 10 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa

(fechada/lacrada). Apresentar amostra.

Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - coxao mole sem capa, sem abas e sem Kilogramas
gordura de cobertura (sem gordura aparente/visual). Corte preparado pela remogao dos

musculos gracilis, sartério e pectineo, que constituem a capa de coxao mole.

Componentes musculares do corte: adutor femoral, semimembranoso, gémeos,

obturadores e quadrado femoral. Peso unitario: 01 kg. A unidade deve ser

acondicionada em embalagem priméria plastica, a vacuo, e em embalagem secundaria

de polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de

10 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar amostra

Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - coxao duro sem lagarto e sem gordura de Kilogramas
cobertura (sem gordura aparente/visual). Corte preparado pela remogao completa das

gorduras subcuténea e intermuscular e aponeuroses. Componente muscular do corte:

biceps femoral. Peso unitario: 01 kg. A unidade deve ser acondicionada em embalagem

primaria plastica, a vacuo, e em embalagem secundaria de polietileno ou de papelao,

tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido.

Apresentar amostra.

Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - alcatra, obtida pela remogéao da picanha e Kilogramas
da maminha da alcatra. Sem gordura de cobertura (sem gordura aparente/visual). Corte

constituido dos musculos gliteos (médio e profundo). Peso unitario (peca): de 04 kg a

06 kg. A unidade dewe ser acondicionada em embalagem primaria plastica, a vacuo, e

em embalagem secundéria de polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada),

contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

Carne bovina resfriada, traseiro sem osso - patinho, sem gordura de cobertura (sem Kilogramas
gordura visual). Componentes musculares: reto femoral, vastos lateral, medial e

intermediario. Peso unitario (pe¢a): de 04 kg a 06 kg. A unidade deve ser acondicionada

em embalagem primaria plastica, a vacuo, e em embalagem secundaria de polietileno

ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg

de peso liquido. Apresentar amostra.

Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - patinho, sem gordura de cobertura (sem Kilogramas
gordura visual). Componentes musculares: reto femoral, vastos lateral, medial e

17,0000

20,0000

18,0000

19,5000

16,0000

18,0000

20.000,00

20.000,00

5.000,00

30.000,00

24.000,00

5.000,00
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13

14

15

16

17

18

19

20

intermediario. Peso unitario: 01 kg. A unidade deve ser acondicionada em embalagem
primaria plastica, a vacuo, e em embalagem secundaria de polietileno ou de papelao,
tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido.
Apresentar amostra.

Charque de costela picado, acondicionado em embalagem priméria pléastica, a vacuo,
contendo nesta, entre 03 kg e 05 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria de
polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundaria, de 10
kg a 20 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

Carne de frango resfriada, peito de frango sem o0sso e sem pele. Peso unitario: 600 g
(no minimo). O produto deve ser acondicionado em embalagem primdria plastica,
contendo nesta, de 05 kg a 10 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria de
polietileno ou de papeléo, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo nesta, de 10 kg a 20
kg de peso liquido. Apresentar amostra.

Carne de frango resfriada, sobrecoxa. Peso unitario: de 180 g a 200 g. O produto deve
ser acondicionado em embalagem primaria plastica, contendo nesta, de 10 kg a 20 kg
de peso liquido, em embalagem secundaria de polietileno ou papeléo, tipo caixa
(fechada/lacrada). Apresentar amostra.

Carne de frango congelada (moida e empanada). Peso unitario: de 115ga 130 g. A
unidade deve ser acondicionada individualmente em embalagem primaria plastica. O
produto deve ser acondicionado em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa
(fechada/lacrada), com no minimo 20 unidades. Apresentar amostra.

Carne de frango (peito) moido (cordon bleu), temperado, recheado com presunto e
queijo, empanado, pré-frito, cozido e congelado. Peso unitario: 125 g (no minimo). A
unidade deve ser acondicionada individualmente em embalagem primaria plastica. O
produto deve ser acondicionado em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa
(fechada/lacrada), com no minimo 20 unidades. Apresentar amostra.

Costela suina defumada, acondicionada em embalagem primaria pléastica, a vacuo,
contendo nesta, de 01 kg a 05 kg de peso liquido e em embalagem secundaria de
papeléo, tipo caixa (fechada/lacrada). Apresentar amostra.

Carré suino, congelado e embalado individualmente. Peso unitario: 150 g. O produto
deve ser acondicionado em embalagem primaria plastica, contendo nesta, de 10 kg a
30 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa
(fechada/lacrada). Apresentar amostra.

Bacon defumado em manta, resfriado. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo nesta, de 01 kg a 05 kg de peso
liquido, e em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada).
Apresentar amostra.

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

21,0000

11,5000

10,0000

12,0000

22,0000

20,0000

10,5000

15,0000

8.000,00

45.000,00

55.000,00

15.000,00

15.000,00

10.300,00

15.000,00

1.500,00
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21

22

23

24

25

26

27

28

Cubos de pernil de suino, resfriado. Peso unitario: 150 g. O produto deve ser
acondicionado em embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo nesta, no maximo
05 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa
(fechada/lacrada), contendo nesta, de 05 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar
amostra.

Linguica calabresa grossa, defumada. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo nesta, de 01 kg a 05 kg de peso
liquido, e em embalagem secundaria de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada).
Apresentar amostra.

Salsichao (linglica toscana) de carne 100% suina, resfriado, fechado. Peso unitério
(gomo): 80 g. O produto deve ser acondicionado em embalagem primaria plastica, a
vacuo, contendo nesta, no maximo 05 kg de peso liquido, e em embalagem secundéria
de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada). Apresentar amostra.

Filé de merluza, congelado individualmente e interfolhado, sem pele, sem escamas,
sem espinha, sem 0sso, sem cauda e sem abas. Caracteristicas da unidade: no
minimo 30 cm de comprimento e 10 cm de largura. O produto deve ser acondicionado
em embalagem primaria plastica, contendo nesta, de 10 kg a 20 kg de peso liquido, e
em embalagem secundéria de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada). Apresentar
amostra.

Filé de anjo, congelado individualmente e interfolhado, sem pele, sem escamas, sem
espinha, sem 0sso, sem cauda e sem abas. Caracteristicas da unidade: no minimo 30
cm de comprimento e 10 cm de largura. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, contendo nesta, de 10 kg a 20 kg de peso liquido, e em
embalagem secundaria de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada). Apresentar amostra.

Owvos de galinha, branco ou vermelho, acondicionado em embalagem primaria tipo
papeléo ou isopor. Peso unitario: no minimo 50 g.

Charque de traseiro picado, acondicionado em embalagem primaria plastica, a vacuo,
contendo nesta, entre 03 kg e 05 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria de
polietileno ou de papeléo, tipo caixa (fechada/lacrada), contendo na secundéria, de 10
kg a 20 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

Carne bovina resfriada, traseiro sem 0sso - iscas de coxao de dentro ou alcatra, sem
gordura de cobertura (sem gordura aparente/visual). Corte preparado pela remogao
completa das gorduras subcuténea e intermuscular e aponeuroses. Caracteristicas das
iscas (unidades): de 07 cm a 08 cm de comprimento; 01 cm de espessura; 15 g de
peso liquido; formato retangular. O produto deve ser acondicionado em embalagem
priméria plastica, a vacuo, contendo nesta, no maximo 05 kg de peso liquido, e em
embalagem secundaria de polietileno ou de papelao, tipo caixa (fechada/lacrada),

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Duzia

Kilogramas

Kilogramas

11,5000

11,0000

11,0000

15,0000

14,0000

5,0000

26,0000

19,5000

30.000,00

700,00

20.000,00

15.000,00

20.000,00

7.000,00

8.000,00

33.000,00
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contendo na secundaria, de 10 kg a 25 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

29 ALMONDEGA DE CARNE BOVINA, CONGELADA, COM PESO UNITARIO ENTRE 60  Kilogramas
G E 70 G ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO,
CONTENDO NESTA, DE 05 A 10 KG DE PESO LIQUIDO, E EM EMBALAGEM
SECUNDARIA DE PAPELAO, AMBAS PROPRIAS PARA ALIMENTOS. VALIDADE
MINIMA DE 04 MESES, A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR
AMOSTRA.

30 BIFE DE CARNE BOVINA DE 12 QUALIDADE (COXAO DE DENTRO), SEM NERVOS  Kilogramas
E SEM GORDURA. PESO MEDIO DE 120g A PORCAO. RESFRIADO E AMACIADO.
DEVEM SER ACONDICIONADOS A VACUO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE
POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, DE 5Kg.
APRESENTAR AMOSTRA.

31 BIFE DE FIGADO BOVINO, SEM PELE EXTERNA. PESO MEDIO DE 150g A Kilogramas
PORGAO. RESFRIADO. DEVEM SER ACONDICIONADOS A VACUO EM
EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA
ALIMENTOS, DE 5Kg. APRESENTAR AMOSTRA.

32 CARNE BOVINA RESFRIADA, TRASEIRO SEM OSSO - ALCATRA, OBTIDA PELA Kilogramas
REMOGAO DA PICANHA E DA MAMINHA DA ALCATRA. SEM GORDURA DE
COBERTURA (SEM GORDURA APARENTE/VISUAL). CORTE CONSTITUIDO DOS
MUSCULOS GLUTEOS (MEDIO E PROFUNDO). PESO UNITARIO (PECA): DE 04 KG
A 06 KG. A UNIDADE DEVE SER ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PRIMARIA
PLASTICA, A VACUO, E EM EMBALAGEM SECUNDARIA DE POLIETILENO OU DE
PAPELAO, TIPO CAIXA (FECHADA/LACRADA), CONTENDO NA SECUNDARIA, DE
10 KG A 25 KG DE PESO LiQUIDO. APRESENTAR AMOSTRA.

33 CARNE BOVINA DE 12 QUALIDADE (COXAO DE DENTRO OU PATINHO), MOIDA, Kilogramas
SEM NERVOS E SEM GORDURA. RESFRIADA. DEVEM SER ACONDICIONADOS A
VACUO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA
PARA ALIMENTOS, DE 5 KG. APRESENTAR AMOSTRA.

34 CARNE BOVINA DE 12 QUALIDADE (COXAO DE DENTRO OU PATINHO), ISCAS, Kilogramas
SEM NERVOS E SEM GORDURA. RESFRIADA. CADA ISCA DEVE TER NO
MAXIMO 6 CM DE COMPRIMENTO E 1 CM DE ESPESSURA COM FORMATO
RETANGULAR. DEVEM SER ACONDICIONADOS A VACUO EM EMBALAGEM
PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, DE 10
KG. APRESENTAR AMOSTRA.

35 CARNE BOVINA FATIADA (TATU), RESFRIADA. PECA COM NO MINIMO MO 2 Kg. Kilogramas

17,0000

23,3100

14,9800

19,5000

19,8800

21,0000

17,8000

5.000,00

15.000,00

5.000,00

15.000,00

10.000,00

15.000,00

5.000,00
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36

37

38

39

40

41

42

43

DEVEM SER ACONDICIONADOS A y;’-'\CUO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE
POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, DE 5 A
10Kg.APRESENTAR AMOSTRA.

CARNE BOVINA PARA ASSAR (CAPA DE FILE ), SEM GORDURA. RESFRIADA.
PECA COM NO MAXIMO 2Kg. DEVEM SER ACONDICIONADOS A VACUO EM
EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA
ALIMENTOS, DE 5 A 10Kg. APRESENTAR AMOSTRA.

CARNE BOVINA PARA ASSAR (TATU), SEM GORDURA. RESFRIADA. PECA COM
NO MAXIMO 2 KG. DEVEM SER ACONDICIONADOS A VACUO EM EMBALAGEM
INDIVIDUAL, SENDO A PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA
PARA ALIMENTOS, DE 5 A 10Kg. APRESENTAR AMOSTRA.

CARNE BOVINA RESFRIADA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA
(PATINHO). PEGA COM NO MAXIMO 5Kg. DEVEM SER ACONDICIONADOS A
VACUO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA
PARA ALIMENTOS, DE 5Kg. APRESENTAR AMOSTRA.

CARNE BOVINA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA (COXAO DE
DENTRO SEM ABAS). RESFRIADA. PECA COM 5 A 7Kg. DEVEM SER
ACONDICIONADOS A VACUO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO
TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, DE 5Kg. APRESENTAR AMOSTRA.

COSTELA JANELA RIPADA DE NOVILHO, COM POUCA GORDURA. RESFRIADA.
DEVEM SER ACONDICIONADOS A VACUO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE
POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, DE10 A 20 Kg.
APRESENTAR AMOSTRA.

HAMBURGUER DE CARNE BOVINA, SEM PIMENTA, TEMPERADO E CONGELADO.
CADA UNIDADE DEVER SER ACONDICIONADA, INDIVIDUALMENTE, EM
EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO E EM EMBALAGEM SECUNDARIA DE
PAPELAO, TIPO CAIXA, CONTENDO NESTA, DE 30 A 50 UNIDADES. PESO DA
UNIDADE: ENTRE 50g E 60g. APRESENTAR AMOSTRA. VALIDADE MINIMA DE 04
MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

CARNE DE FRANGO RESFRIADA, COXA/SOBRECOXA DE FRANGO DESSOSADA
SEM PELE. PESO UNITARIO ENTRE 180 E 200g. RESFRIADA. EMBALAGEM DE 1
A 5Kg. DEVEM SER ACONDICIONADOS EM EMBALAGEM PRIMARIA DE
POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS. APRESENTAR
AMOSTRA.

CARNE DE FRANGO RESFRIADA, SOBRECOXA, SEM PELE. PESO UNITARIO

ENTRE 150 E 180g. EMBALAGEM DE 1Kg A 5 Kg. DEVEM SER ACONDICIONADOS
EM EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

18,9000

16,1000

17,2000

20,5400

18,9000

0,8300

11,1000

12,2000

5.000,00

15.000,00

15.000,00

15.000,00

10.000,00

5.000,00

20.000,00

20.000,00
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44

45

46

47

48

49

50

51

ALIMENTOS. APRESENTAR AMOSTRA.

CARNE DE FRANGO RESFRIADA, SOBRECOXA. PESO UNITARIO ENTRE 180 E
200g. PRODUTO ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO
PROPRIA PARA ALIMENTOS CONTENDO NESTA 5Kg DE PESO LIQUIDO.
VALIDADE MINIMA DE 5 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR
AMOSTRA.

CARNE DE FRANGO RESFRIADO, PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE.
PESO UNITARIO DE NO MINIMO 600g. PRODUTO ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO PROPRIA PARA ALIMENTOS
CONTENDO NESTA ATE 2 UNIDADES. VALIDADE MINIMA DE 5 DIAS A CONTAR
DA DATA DE ENTREGA. APRESENTAR AMOSTRA.

EMPANADO DE FRANGO CONGELADO (CARNE DE FRANGO, MOIDA, E
EMPANADA). PESO UNITARIO DE 100g A 125g. CADA UNIDADE DEVE SER
ACONDICIONADA, INDIVIDUALMENTE, EM EMBALAGEM PRIMARIA DE
POLIETILENO, E EM EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO, PROPRIAS PARA
ALIMENTOS, CONTENDO NA SECUNDARIA, DE 20 A 50 UNIDADES. APRESENTAR
AMOSTRA. VALIDADE MINIMA DE 04 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA.

CARRE SUINO, CONGELADO E EMBALADO INDIVIDUALMENTE. PESO UNITARIO:
150 G. O PRODUTO DEVE SER ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMARIA
PLASTICA, CONTENDO NESTA, DE 10 KG A 30 KG DE PESO LIQUIDO, E EM
EMBALAGEM SECUNDARIA DE PAPELAO, TIPO CAIXA (FECHADA/LACRADA).
APRESENTAR AMOSTRA.

LOMBO SUINO. RESFRIADO. PECA COM NO MAXIMO 5Kg. EMBALADO )
INDIVIDUALMENTE. EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE, A
VACUO, PROPRIA PARA ALIMENTOS. APRESENTAR AMOSTRA.

PERNIL DE PORCO. RESFRIADO. EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO
TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, DE 8 A 12Kg. APRESENTAR
AMOSTRA.

FILE DE PEIXE SEM PELE, SEM ESPINHA, SEM OSSO, SEM CAUDA E SEM
ABAS, EM FILES LARGOS, CONGELADO E INTERFOLHADO, ANJO, COM PERDA
DE PESO NAO SUPERIOR A 10% NO DESCONGELAMENTO. EMBALAGEM
PRIMARIA DE POLIETILENO TANSPARENTTE DE 10 KG E SECUNDARIA DE
PAPELAO, PROPRIAS PARA ALIMENTOS.

FILE DE PEIXE SEM PELE, SEM ESPINHA, SEM OSSO, SEM CAUDA E SEM
ABAS, EM FILES LARGOS, CONGELADO E INTERFOLHADO, MERLUZA, COM
PERDA DE PESO NAO SUPERIOR A 10% NO DESCONGELAMENTO. EMBALAGEM
PRIMARIA DE POLIETILENO TRANPARENTE DE 10 KG E SECUNDARIA DE

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

Kilogramas

9,4500

10,5500

9,4500

10,5000

17,8000

13,3000

14,0000

15,0000

20.000,00

25.000,00

5.000,00

10.000,00

5.000,00

5.000,00

11.000,00

11.000,00




UNITARIO (GOMO) DE 80g. RESFRIADO. DEVEM SER ACONDICIONADOS EM
EMBALAGEM PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA
ALIMENTOS COM NO MAXIMO 1Kg. APRESENTAR AMOSTRA.

CONDIGOES DE FORNECIMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS PARA O RU

1. VEICULOS

1.1.APRESENTAR A DECLARACAO DE QUE A ENTREGA SERA REALIZADA POR
TRANSPORTADORA ADEQUADA AO TIPO DE PRODUTO E QUE POSSUI ALVARA
SANITARIO DO VEICULO TRANSPORTADOR EMITIDO PELO ORGAO
FISCALIZADOR COMPETENTE A QUE ESTEJA SUBMETIDO, O QUAL SERA
VERIFICADO NO MOMENTO DA PRIMEIRA ENTREGA DO PRODUTO.

2. QUALIDADE GERAL

2.1.PRODUTO

O PRODUTO DEVERA SER MANIPULADO E CONSERVADO, CONFORME O
REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL (RIISPOA), SEGUNDO A LEIN°1.283 DE 18 DE DEZEMBRO DE
1950, O DECRETO N°30.691 DE 25 DE JULHO DE 1962 E ALTERAGOES
POSTERIORES, LEGISLAGOES VIGENTES ESPECIFICAS DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO (MAPA) E DOS ORGAOS
REGULADORES ESTADUAIS E MUNICIPAIS COMPETENTES. ALEM DISSO,
DEVERA APRESENTAR-SE COM CONTAGEM MICROBIOLOGICA DENTRO DE

5 dd “s UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM
: 95591764000105
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PAPELAO, PROPRIAS PARA ALIMENTOS.
52 LINGUICA CALABRESA GROSSA, DEFUMADA. O PRODUTO DEVE SER Kilogramas 11,0000 1.000,00
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, A VACUO, CONTENDO
NESTA, DE 01 KG A 05 KG DE PESO LIQUIDO, E EM EMBALAGEM SECUNDARIA
DE PAPELAOQ, TIPO CAIXA (FECHADA/LACRADA). APRESENTAR AMOSTRA.
53 SALSICHA MISTA RESFRIADA, TIPO HOT DOG, PESO UNITARIO DE 50g. MARCAS  Kilogramas 6,1100 5.000,00
APROVADAS: SADIA, PERDIGAO, LEBON E SEARA. OUTRAS MARCAS
APRESENTAR AMOSTRA. DEVEM SER ACONDICIONADOS EM EMBALAGEM
PRIMARIA DE POLIETILENO TRANSPARENTE PROPRIA PARA ALIMENTOS, COM
NO MAXIMO 3Kg.
54 SALSICHAO DE CARNE ’SUiNA, FECHADO, PESO UNITARIO (GOMO) DE 80 G. Kilogramas 11,0000  10.000,00
EMBALAGEM DE NO MAXIMO 5 KG.
55 SALSICHAO DE FRANGO TEMPERADO (SEM PIMENTA), FECHADO, PESO Kilogramas 14,4000  10.000,00
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PARAMETROS PERMITIDOS, SEGUNDO, O QUE COUBER, A RDC N° 12 DE 02 DE
JANEIRO DE 2001 (ANVISA/MS) E OUTRAS LEGISLACOES VIGENTES CABIVEIS.

AS CARNES E DERIVADOS ENTREGUES DEVERAO APRESENTAR-SE COM
ADEQUADA QUALIDADE HIGIENICO-SANITARIA E SENSORIAL, OU SEJA, LIVRES
DE ENFERMIDADES, BOLORES, INSETOS, MOLUSCOS, LARVAS E
APRESENTANDO COR E ODOR CARACTERISTICOS. OS PRODUTOS
REFRIGERADOS NAO DEVEM SER RESULTADOS DE DESCONGELAMENTO, BEM
COMO OS PRODUTOS CONGELADOS NAO DEVEM SER RESULTADO DE
RECONGELAMENTO. OU SEJA, AUSENCIA DE CRISTAIS OU PEDRAS DE GELO,
AGUA E/OU SANGUE DENTRO DA EMBALAGEM. A PERDA DE PESO NO
DESCONGELAMENTO, NO CASO DOS PRODUTOS CONGELADQS, DEVE
ATENDER A LEGISLAGAO ESPECIFICA PARA CADA TIPO DE CARNE.

2.2.EMBALAGEM

A EMBALAGEM DEVERA SER ATOXICA, LIMPA, SEM RASGOS E AMASSADOS.
COM ROTULAGEM, CONSTANDO DESTA, NOME E COMPOSIGAO DO PRODUTO,
LOTE, DATA DE FABRICAGAO E DE VALIDADE, CNPJ, NOME E ENDERECO DO
FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DO SERVICO DE INSPECAO COMPETENTE,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E QUANTIDADE EM PESO, CONFORME
LEGISLACAO VIGENTE DO MAPA, DOS ORGAOS REGULADORES ESTADUAIS E
MUNICIPAIS COMPETENTES, COMO A INSTRUGAO NORMATIVA N¢ 22 DE 2005 E,
NO QUE COUBEREM, AS RDC N¢ 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 DA
ANVISA.

OS PRODUTOS DEVEM ESTAR ACONDICIONADOS EM EMBALAGENS PLASTICAS
FECHADAS/LACRADAS ESPECIFICAS PARA ALIMENTOS, CONFORME A
DESCRIGAO DE CADA ITEM, BEM COMO NAO DEVEM ESTAR EM CONTATO
DIRETO COM PAPELAQO (EXCETO AS CAIXAS DE OVOS), JORNAL, REVISTAS,
PAPEL OU PLASTICO RECICLADO OU OUTRO MATERIAL NAO HIGIENICO OU
IMPROPRIO PARA EMBALAR ALIMENTOS, E SEM OUTRAS INJURIAS QUE
COMPROMETAM O ACONDICIONAMENTO ADEQUADO DO PRODUTO.

3. CONDICOES EXIGIDAS PARA RECEPCAO DOS PRODUTOS

3.1. VEICULO

3.1.1. O VEICULO TRANSPORTADOR UTILIZADO PARA A ENTREGA DEVE ESTAR
DE ACORDO COM AS NORMAS PREVISTAS NO DECRETO Ne¢ 23.430, DE 24 DE
OUTUBRO DE 1974, E OUTRAS LEGISLACOES VIGENTES PARA TRANSPORTE DE
ALIMENTOS.
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3.1.2. DEVERA SER APRESENTADO O ALVARA SANITARIO DO VEICULO )
TRANSPORTADOR EMITIDO POR ORGAO OFICIAL COMPETENTE, NA RECEPGAO.

3.2. FUNCIONARIO DO FORNECEDOR

3.2.1. O FUNCIONARIO RESPONSAVEL PELA ENTREGA DO PRODUTO DEVE
ESTAR UNIFORMIZADO (TOUCA COBRINDO TOTALMENTE O CABELO, JALECO,
SAPATO FECHADO) E EM ADEQUADAS CONDICOES DE HIGIENE.

3.2.2. AS ATIVIDADES DO FUNCIONARIO ENTREGADOR REFEREM-SE AO
ACOMPANHAMENTO DA PESAGEM E A CONFERENCIA DOS PRODUTOS NA
AREA DE RECEPGAO, NAO SENDO PERMITIDA A CIRCULAGCAO NAS AREAS DE
PRODUGCAO E ARMAZENAMENTO REFRIGERADO.

3.3. ENTREGA

3.3.1. AS ENTREGAS SERAO PARCELADAS E DEVERAO OCORRER DE
SEGUNDA A SABADO, NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO (RU CAMPUS 1),
AVENIDA RORAIMA, N2 1000, PREDIO 31, BAIRRO CAMOBI, NO HORARIO DAS
6H30MIN AS 08HOOMIN, CONFORME A REQUISICAO DO SERVICO DE NUTRICAO;

3.3.2. TODAS AS ATIVIDADES REFERENTES A ENTREGA DOS PRODUTOS NAO
DEVEM ULTRAPASSAR O HORARIO ESTIPULADO, OU SEJA, DEVERA ESTAR
CONCLUIDA ATE AS 08HOOMIN, COM A TOLERANCIA MAXIMA DE 30 MINUTOS,
SENDO QUE ESTE CASO, O FORNECEDOR RECEBERA UMA NOTIFICAGAO PELO
ATRASO;

3.3.2.1. EM CASO DE ENTREGA DE MAIS DE UM FORNECEDOR DE CARNES NO
MESMO DIA, O FORNECEDOR QUE CHEGAR PRIMEIRO AO SETOR DE
RECEBIMENTO DEVERA CONCLUIR A ENTREGA DE TODO LOTE E, SOMENTE
APOS A ENTREGA SER CONCLUIDA, SERA RECEBIDO O LOTE DO(S) OUTRO(S)
FORNECEDOR (ES);

3.3.3. A REQUISICAO E/OU A ALTERACAO DO SERVICO DE NUTRICAO DO RU,
SERAO REALIZADAS POR TELEFONE, FAX OU E-MAIL, TENDO COMO PRAZO
MAXIMO DE ANTECEDENCIA ATE AS 15 HORAS DO DIA ANTERIOR A DATA
PREVISTA DA ENTREGA;

3.3.4. NO ATO DA ENTREGA, OS PRODUTOS REFRIGERADOS E/OU
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CONGELADOS DEVEM APRESENTAR-SE COM TEMPERATURA DE ACORDO COM
A LEGISLAGAO VIGENTE (PORTARIA N° 78 DE 30 DE JANEIRO DE 2009) OU
ESPECIFICACAO NA ROTULAGEM;

3.3.5. A VALIDADE (VIDA UTIL) DOS GENEROS DEVERA SER NO MINIMO DE 75%,
A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. A QUANTIDADE TOTAL DO PEDIDO DEVERA
SER DO MESMO LOTE, OU SEJA, APRESENTAR A MESMA DATA DE
FABRICACAO/PRAZO DE VALIDADE.

4. CONDICOES PARA A DEVOLUGAO DOS PRODUTOS

4.1. EM CONSONANCIA COM A RDC N¢ 216 DE 15 DE SETEMBRO DE 2004,
QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM PARCIALMENTE OU TOTALMENTE FORA
DOS PADROES DE QUALIDADE DESCRITOS NESTE EDITAL SERAO
DEVOLVIDOS.

4.2 A DE~VOLUQ/:\O DOS PRODUTOS PODERA OCORRER NA ETAPA DA ;
RECEPCAO OU, POSTERIORMENTE, NOS CASOS EM QUE A INADEQUAGAO FOR
DETECTADA NA ETAPA DE PRE-PREPARO;

4.3. A LICITANTE E RESPONSAVEL PELA REPOSICAO IMEDIATA DOS PRODUTOS
DEVOLVIDOS, EM QUANTIDADE IGUAL A NAO APROVEITADA/INDICADA AO
CONSUMO HUMANO, EXCETO QUANDO O SETOR DE NUTRICAO DISPENSAR A
REPOSICAO.

5. GENEROS ALIMENTICIOS

5.1 CARACTERISTICAS GERAIS EXIGIDAS PARA CARNE BOVINAS:

CARNE DE BOVINO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, REPARADO ESPECIALMENTE
PARA O CORTE E COM PERFEITO DESENVOLVIMENTO. DEVE APRESENTAR-SE
COM CONSISTENCIA FIRME, NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COM ODOR
CARACTERISTICO E COLORACAO VERMELHO-VIVO, SEM ESCURECIMENTO OU
MANCHAS ESVERDEADAS, BEM COMO SER LIMPA DE SEBOS E DE
APONEUROSES, SEM APARAS E COM POUCA ORDURA DE COBERTURA.

5.2. CARACTERISTICAS GERAIS EXIGIDAS PARA CARNE DE FRANGO:

CARNE DE FRANGO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, REPARADO ESPECIALMENTE
PARA O CORTE E COM PERFEITO DESENVOLVIMENTO. DEVE APRESENTAR-SE
COM CONSISTENCIA FIRME, NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COM ODOR
CARACTERISTICO E COLORACAO AMARELO-ROSADO, SEM ESCURECIMENTO
OU MANCHAS ESVERDEADAS.
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5.3 CARACTERISTICAS GERAIS EXIGIDAS PARA CARNE DE PORCO, EMBUTIDOS
E DEFUMADOS:

CARNE DE SUINO, DE PRIMEIRA QUALIDADE, PREPARADA ESPECIALMENTE
PARA O CORTE, EM PERFEITO DESENVOLVIMENTO, COM BAIXO TEOR DE
GORDURA INTERSTICIAL BRANCA, DISTRIBUIDA REGULARMENTE ENTRE OS
FEIXES DE FIBRAS MUSCULARES. DEVE APRESENTAR-SE COM CONSISTENCIA
FIRME, NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COM ODOR CARACTERISTICO E
COLORAGCAO ROSADA, SEM ESCURECIMENTO OU MANCHAS ESVERDEADAS.

5.4 CARACTERISTICAS GERAIS EXIGIDAS PARA CARNE DE PEIXE:

CARNE DE PEIXE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, PREPARADO ESPECIALMENTE
PARA O CORTE E COM PERFEITO DESENVOLVIMENTO. DEVE APRESENTAR-SE
COM CONSISTENCIA FIRME, NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COM ODOR E
COLORACAO CARACTERISTICOS DE CADA ESPECIE.

EM RELAGCAO AS INFORMAGCOES SOBRE O PESO DO PRODUTO EM
EMBALAGENS ACIMA DE 05 KG, DEVERA SER INFORMADO O PESO LiQUIDO DO
PRODUTO (PESO EFETIVO DO PESCADO CONGELADO, EXCETUANDO-SE O
PESO DA EMBALAGEM E DO GLACEAMENTO) E O PESO BRUTO (PESO TOTAL
DO PRODUTO, INCLUINDO-SE O PESO DA EMBALAGEM E DO GLACEAMENTO).O
GLACEAMENTO, QUANDO PRESENTE, NAO PODERA EXCEDER O LIMITE
MAXIMO DE 20% (PARA OS PESCADOS CONGELADOS), CONFORME O OFICIO
CIRCULAR GA/DIPOA N¢ 26/2010, QUE DETERMINA O LIMITE MAXIMO DE
GLACEAMENTO EM PESCADOS CONGELADOS.

5.5. OVOS

OS PRODUTOS ENTREGUEM DEVERAO APRESENTAR AS CARACTERISTICAS
PROPBIAS DA ESPECIE, SEM RACHADURAS, COM BOA QUALIDADE SENSORIAL
E HIGIENICO-SANITARIA (LIMPOS E SEM FEZES).

6. AMOSTRAS ,

6.1. TODA AMOSTRA ENCAMINHADA AO SETOR RESPONSAVEL DEVE CONTER
EM SUA EMBALAGEM, ROTULAGEM OBRIGATORIA, CONFORME LEGISLAGAO
VIGENTE;

6.2. O LICITANTE QUE OPTAR POR ENVIAR AMOSTRA COM PESO/VOLUME
MENOR QUE O EXIGIDO PARA O ITEM, DEVE, JUNTO A ESTA, ENVIAR O ROTULO
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ORIGINAL, BEM COMO, UMA DECLARAGAO, NA QUAL AFIRME A ENTREGA DO
OBJETO, CONFORME ESPECIFICADO NO EDITAL;

6.3. O LICITANTE QUE ENCAMINHAR AMOSTRA COM PESO/VOLUME MENOR
QUE O EXGIDO EM EDITAL, POREM, PARA FINS DE APROVACAO, A AMOSTRA,
EXCETO O PESO/VOLUME, DEVE APRESENTAR-SE EM CONFORMIDADE COM
AS ESPECIFICACOES DEFINIDAS PARA O OBJETO.

7. LEGISLACAO

TODOS OS ITENS DEVEM ATENDER, DENTRE OUTRAS VIGENTES, E NO QUE
COUBEREM, AS SEGUINTES LEGISLAGOES:

LEI N°1.283 DE 18 DE DEZEMBRO DE 1950;

DECRETO N°30.691 DE 29 DE MARCO DE 1952;

DECRETO N® 23.430, DE 24 DE OUTUBRO DE 1974;

RDC N° 12 DE 02 DE JANEIRO DE 2001;

RDC Ne¢ 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003;

RDC Ne¢ 216 DE 15 DE SETEMBRO DE 2004;

INSTRUGAO NORMATIVA N° 22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005;
RDC N¢ 123 DE 13 DE MAIO DE 2004;

RDC N¢ 163 DE 17 DE AGOSTO DE 2006;

PORTARIA N° 78 DE 30 DE JANEIRO DE 2009;

RDC N° 52 DE 22 DE OUTUBRO DE 2009;

OFICIO CIRCULAR GA/DIPOA Ne 26 DE 19 DE AGOSTO DE 2010.

CONDICOES DE FORNECIMENTO DOS GENEROS ALIMENTICIOS PARA O HUSM

1.3. VEICULOS

1.3.1.APRESENTAR A DECLARACAO DE QUE A ENTREGA SERA REALIZADA POR
TRANSPORTADORA ADEQUADA AO TIPO DE PRODUTO E QUE POSSUI ALVARA
SANITARIO DO VEICULO TRANSPORTADOR EMITIDO PELO ORGAO
FISCALIZADOR COMPETENTE A QUE ESTEJA SUBMETIDO, O QUAL SERA
VERIFICADO NO MOMENTO DA PRIMEIRA ENTREGA DO PRODUTO.

2. QUALIDADE GERAL

2.1. PRODUTO

O PRODUTO DEVERA SER MANIPULADO E CONSERVADO, CONFORME O
REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE
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ORIGEM ANIMAL (RIISPOA), SEGUNDO A LEIN°1.283 DE 18 DE DEZEMBRO DE
1950, O DECRETO N°30.691 DE 25 DE JULHO DE 1962 E ALTERAGOES
POSTERIORES, LEGISLAGOES VIGENTES ESPECIFICAS DO MINISTERIO DA
AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO (MAPA) E DOS ORGAOS
REGULADORES ESTADUAIS E MUNICIPAIS COMPETENTES. ALEM DISSO,
DEVERA APRESENTAR-SE COM CONTAGEM MICROBIOLOGICA DENTRO DE
PARAMETROS PERMITIDOS, SEGUNDO, O QUE COUBER, A RDC N° 12 DE 02 DE
JANEIRO DE 2001 (ANVISA/MS) E OUTRAS LEGISLACOES VIGENTES CABIVEIS.

AS CARNES E DERIVADOS ENTREGUES DEVERAO APRESENTAR-SE COM
ADEQUADA QUALIDADE HIGIENICO-SANITARIA E SENSORIAL, OU SEJA, LIVRES
DE ENFERMIDADES, BOLORES, INSETOS, MOLUSCOS, LARVAS E
APRESENTANDO COR E ODOR CARACTERISTICOS. OS PRODUTOS
REFRIGERADOS NAO DEVEM SER RESULTADO DE DESCONGELAMENTO, BEM
COMO OS PRODUTOS CONGELADOS NAO DEVEM SER RESULTADO DE
RECONGELAMENTO, OU SEJA, AUSENCIA DE CRISTAIS OU PEDRAS DE GELO,
AGUA E/OU SANGUE DENTRO DA EMBALAGEM. A PERDA DE PESO NO
DESCONGELAMENTO, NO CASO DOS PRODUTOS CONGELADOS DEVEM
ATENDER A LEGISLACAO ESPECIFICA PARA CADA TIPO DE CARNE.

2.2. EMBALAGEM

A EMBALAGEM DEVERA SER ATOXICA, LIMPA, SEM RASGOS E AMASSADOS.
COM ROTULAGEM, CONSTANDO DESTA, NOME E COMPOSIGAO DO
PRODUTO,LOTE, DATA DE FABRICACAO E DE VALIDADE, CNPJ, NOME E
ENDEREGO DO FABRICANTE, IDENTIFICACAO DO SERVICO DE INSPECAO
COMPETENTE, CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO E QUANTIDADE EM PESO,
CONFORME LEGISLACAO VIGENTE DO MAPA, DOS ORGAOS REGULADORES
ESTADUAIS E MUNICIPAIS COMPETENTES, COMO A INSTRUCAO NORMATIVA N°
22 DE 2005 E, NO QUE COUBER, AS RDC N¢ 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE
2003 DA ANVISA.

OS PRODUTOS DEVEM ESTAR ACONDICIONADOS EM EMBALAGENS PLASTICAS
FECHADAS/LACRADAS ESPECIFICAS PARA ALIMENTOS, CONFORME A
DESCRIGAO DE CADA ITEM, BEM COMO NAO DEVEM ESTAR EM CONTATO
DIRETO COM PAPELAO, JORNAL, REVISTAS, PAPEL OU PLASTICO RECICLADO
OU OUTRO MATERIAL NAO HIGIENICO OU IMPROPRIO PARA EMBALAR
ALIMENTOS, E SEM OUTRAS INJURIAS QUE COMPROMETAM O
ACONDICIONAMENTO ADEQUADO DO PRODUTO.
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3. CONDICOES EXIGIDAS PARA RECEPGAO DOS PRODUTOS
3.1. VEICULO

3.1.1. O VEICULO TRANSPORTADOR UTILIZADO PARA A ENTREGA DEVE ESTAR
DE ACORDO COM AS NORMAS PREVISTAS NO DECRETO N¢ 23.430, DE 24 DE
OUTUBRO DE 1974, E OUTRAS LEGISLAGOES VIGENTES PARA TRANSPORTE DE
ALIMENTOCS;

3.1.2. DEVERA SER APRESENTADO O_ALVARA SANITARIO DO VEICULO i
TRANSPORTADOR EMITIDO POR ORGAO OFICIAL COMPETENTE, NA RECEPGCAO.

3.2. FUNCIONARIO DO FORNECEDOR

3.2.1. O FUNCIONARIO RESPONSAVEL PELA ENTREGA DO PRODUTO DEVE
ESTAR UNIFORMIZADO (TOUCA COBRINDO TOTALMENTE O CABELO, JALECO,
SAPATO FECHADO) E EM ADEQUADAS CONDICOES DE HIGIENE;

3.2.2. AS ATIVIDADES DO FUNCIONARIO ENTREGADOR REFEREM-SE AO
ACOMPANHAMENTO DA PESAGEM E A CONFERENCIA DOS PRODUTOS NA
AREA DE

RECEPGAO, NAO SENDO PERMITIDA A CIRCULAGAO NAS AREAS DE
PRODUCAO E ARMAZENAMENTO REFRIGERADO.

3.3. ENTREGA

3.3.1. AS ENTREGAS SERAO PARCELADAS E DEVERAO OCORRER DE
SEGUNDA A SABADO, NO HOSPITAL UNIVERSITARIO, AVENIDA RORAIMA, Ne
1000,PREDIO 22, BAIRRO CAMOBI, NO HORARIO DAS 09HS AS 11HS CONFORME
A REQUISIGAO DO SERVIGO DE NUTRIGAO;

3.3.2. TODAS AS ATIVIDADES REFERENTES A ENTREGA DOS PRODUTOS NAO
DEVEM ULTRAPASSAR O HORARIO ESTIPULADO, OU SEJA, DEVERA ESTAR
CONCLUIDA ATE AS 11HS, COM A TOLERANCIA MAXIMA DE 30 MINUTOS, SENDO
QUE NESTE CASO, O FORNECEDOR RECEBERA UMA NOTIFICAGAO PELO
ATRASO;

3.3.2.1. EM CASO DE ENTREGA DE MAIS DE UM FORNECEDOR DE CARNES NO
MESMO DIA, O FORNECEDOR QUE CHEGAR PRIMEIRO AO SETOR DE
RECEBIMENTO DEVERA CONCLUIR A ENTREGA DE TODO LOTE E, SOMENTE
APOS A ENTREGA SER CONCLUIDA, SERA RECEBIDO O LOTE DO(S) OUTRO(S)
FORNECEDOR(ES);

3.3.3. A REQUISICAO E/OU A ALTERAGCAO DO SERVICO DE NUTRIGAO DO SND
HUSM, SERAO REALIZADAS POR TELEFONE, FAX OU E-MAIL, TENDO COMO
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PRAZO MAXIMO DE ANTECEDENCIA ATE AS 15 HORAS DO DIA ANTERIOR A
DATA PREVISTA DA ENTREGA;

3.3.4. NO ATO DA ENTREGA, OS PRODUTOS REFRIGERADOS E/OU
CONGELADOS DEVEM APRESENTAR-SE COM TEMPERATURA DE ACORDO COM
A LEGISLACAO VIGENTE (PORTARIA N¢ 78 DE 30 DE JANEIRO DE 2009) OU
ESPECIFICACAO NA ROTULAGEM;

3.3.5. A VALIDADE (VIDA UTIL) DOS GENEROS DEVERA SER NO MINIMO DE 75%,
A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. A QUANTIDADE TOTAL DO PEDIDO DEVERA
SER DO MESMO LOTE, OU SEJA, APRESENTAR A MESMA DATA DE
FABRICACAO/PRAZO DE VALIDADE.

4. CONDICOES PARA A DEVOLUGAO DOS PRODUTOS

4.1. EM CONSONANCIA COM A RDC Ne¢ 216 DE 15 DE SETEMBRO DE 2004,
QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM PARCIALMENTE OU TOTALMENTE FORA
DOS PADROES DE QUALIDADE DESCRITOS NESTE EDITAL SERAO DEVOLVIDOS;

4.2. A DEVOLUGAO DOS PRODUTOS PODERA OCORRER NA ETAPA DA
RECEPGCAO OU, POSTERIORMENTE, NOS CASOS EM QUE A INADEQUAGAO FOR
CARNE DE PEIXE, DE PRIMEIRA QUALIDADE, PREPARADO ESPECIALMENTE
PARA O CORTE E COM PERFEITO DESENVOLVIMENTO. DEVE APRESENTAR-SE
COM CONSISTENCIA FIRME, NAO AMOLECIDA, NEM PEGAJOSA, COM ODOR E
COLORACAO CARACTERISTICOS DE CADA ESPECIE.

EM RELAGAO AS INFORMAGCOES SOBRE O PESO DO PRODUTO EM
EMBALAGENS ACIMA DE 05KG, DEVERA SER INFORMADO O PESO LIQUIDO DO
PRODUTO PESO (EFETIVO DO PESCADO CONGELADO, EXCETUANDO-SE O
PESO DA EMBALAGEM E DO GLACEAMENTO) E O PESO BRUTO ( PESO TOTAL
DO PRODUTO,INCLUINDO-SE O PESO (DA EMBALAGEM E DO GLACEAMENTO).O
GLACEAMENTO, QUANDO PRESENTE, NAO PODERA EXCEDER O LIMITE
MAXIMO DE 20% ( PARA OS PESCADOS CONGELADOS), CONFORME O OFiCIO
CIRCULAR GA/DIPOA N¢ 26/2010, QUE DETERMINA O LIMITE MAXIMO DE
GLACEAMENTO EM PESCADOS CONGELADOS.

6. AMOSTRAS ,
6.1. TODA AMOSTRA ENCAMINHADA AO SETOR RESPONSAVEL DEVE CONTER
EM SUA EMBALAGEM, ROTULAGEM OBRIGATORIA, CONFORME LEGISLAGAO
VIGENTE;
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6.2. O LICITANTE QUE OPTAR POR ENVIAR AMOSTRA COM PESO/VOLUME
MENOR QUE O EXIGIDO PARA O ITEM, DEVE, JUNTO A ESTA, ENVIAR O ROTULO
ORIGINAL, BEM COMO, UMA DECLARAGAO, NA QUAL AFIRME A ENTREGA DO
OBJETO, CONFORME ESPECIFICADO NO EDITAL;

6.3. O LICITANTE QUE ENCAMINHAR AMOSTRA COM PESO/VOLUME MENOR
QUE O EXIGIDO EM EDITAL, POREM, PARA FINS DE APROVAGAO, A AMOSTRA,
EXCETO O PESO/VOLUME, DEVE APRESENTAR-SE EM CONFORMIDADE COM
AS ESPECIFICACOES DEFINIDAS PARA O OBJETO.

7. LEGISLACAO

TODOS OS ITENS DEVEM ATENDER, DENTRE OUTRAS VIGENTES, E NO QUE
COUBER, AS SEGUINTES LEGISLACOES:

LEI'N°1.283 DE 18 DE DEZEMBRO DE 1950;

DECRETO N°30.691 DE 29 DE MARCO DE 1952;

DECRETO N¢ 23.430, DE 24 DE OUTUBRO DE 1974;

RDC N° 12 DE 02 DE JANEIRO DE 2001;

RDC Ne¢ 359 E 360 DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003;

RDC Ne¢ 216 DE 15 DE SETEMBRO DE 2004;

INSTRUGAO NORMATIVA N° 22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005;

RDC N¢ 123 DE 13 DE MAIO DE 2004;

RDC N¢ 163 DE 17 DE AGOSTO DE 2006;

PORTARIA N° 78 DE 30 DE JANEIRO DE 2009;RDC N° 52 DE 22 DE OUTUBRO DE
2009;0FICIO CIRCULAR GA/DIPOA N2 26 DE 19 DE AGOSTO DE 2010
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Razao Social da Empresa:
CNPJ:

Endereco, Local e Estado:

Cep:

Nome do Banco:

Fone/Fax:

Telex:

Numero Conta Bancéria:

Nome da Agéncia:

Data: / /

Numero da Agéncia:

Assinatura




