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Processo..: 23081.053050/2018-70 Pregdo SRP 215 / 2018 Data da Emissdo: 22/11/2018

Abertura: Dia: 07/12/2018 Hora: 09:00:00
Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego

ltem Especificacao Catalogo Unidade Quantidade Preco Unitario Preco Total

1 Preparado liquido natural de frutas (suco), concentrado, pasteurizado, refrigerado, adogado. Litros 70.000,00
Sabores abacaxi, laranja, maracuja, péssego, tangerina e uva, conforme definicdo do setor
por ocasiao do empenho. Embalagem de 20 litros. Validade minima de 75% da vida Util na
data da entrega. Diluicdo minima de 01 (uma) parte de suco para 09 (nove) partes de agua,
comprovada mediante amostras de todos os sabores dos produtos. Apresentar amostra de
todos os sabores.

2 Leite em pé integral instantaneo, acondicionado em embalagem primaria plastica, tipo Sache 30.000,00

saché, contendo nesta, 120 g de peso liquido. Marca aprovada: CCGL (Qualitem). Outras
marcas, apresentar amostra.

3 Milho verde em conserva, acondicionado em embalagem primaria, tipo lata, de 200 g de Lata 4.000,00

peso drenado, e em embalagem secundaria de papeldo (caixa), ambas préprias para
alimentos. Apresentar amostra.

4 Enilha em conserva, acondicionada em embalagem primaria, tipo lata, de 200 g de peso Lata 4.000,00

drenado, e em embalagem secundaria de papelédo (caixa), ambas préprias para alimentos.
Marcas aprovadas: Oderich, Predilecta e Quero. Outras marcas, apresentar amostra.

ESPECIFICAGAO DE SUCO (PREPARADO LIQUIDO NATURAL DE FRUTAS
CONCENTRADO), REFRESQUEIRAS EM COMODATO E GENEROS ALIMENTICIOS

Essa especificagado tem por objetivo estabelecer as condigdes descritivas a serem
observadas e cumpridas em todo processo de aquisicao de preparado liquido natural de
frutas (suco) concentrado, refresqueiras em comodato, leite em pd, milho em conserva e
enilha em conserva, para utilizacao no Restaurante Universitario (RU) da Universidade
Federal de Santa Maria (UFSM). Incluem-se as caracteristicas do objeto, as condi¢cbes
para habilitagdo e entrega do produto, dentre outras obrigagdes relativas aos licitantes.

1 DOCUMENTOS EXIGIDOS PARA O CERTAME

1.1 Aos fabricantes do preparado liquido natural de frutas (ltem 01)
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Apresentacao, a Comissao de Licitacdo da UFSM dos documentos, conforme a seguir:

1.1.1 Laudo comprobatério atualizado da analise fisico-quimica de cada sabor do
produto;

1.1.2 Laudo comprobatério atualizado dos aditivos contidos no produto;

1.1.3 Documento comprobatério de registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA);

1.1.4 Alvara Sanitario do estabelecimento, emitido pelo 6rgao fiscalizador
competente a que esteja submetido.

1.2 Aos fabricantes dos produtos de origem animal (ltem 02)
Apresentagdo, a Comissao de Licitacao da UFSM dos documentos, conforme a seguir:

1.2.1 Documento comprobatério de Registro ou de Relacionamento do Fabricante

emitido por:

1.2.1.1 Divisdo da Inspecao de Produtos de Origem Animal (DIPOA), quando o
objeto for submetido a Inspecéo Federal ou;

1.2.1.2 Senico de Inspecéo de Produtos de Origem Animal de qualquer
municipio ou estado brasileiro, conforme o caso, desde que o Senigo seja integrante ao
Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA), e o fabricante
registrado neste 6rgao - SISBI/POA.

1.2.2 Copia de Alvara Sanitario do estabelecimento, emitido pelo 6rgao fiscalizador
competente a que esteja submetida.

1.3 Aos fabricantes dos demais géneros alimenticios
Apresentagdo, a Comisséo de Licitagdo da UFSM, do seguinte documento:

1.3.1 Copia de Alvara Sanitério do estabelecimento, emitido pelo 6rgao fiscalizador
competente a que esteja submetida.

2 QUALIDADE GERAL

2.1 Produto
2.1.1 O produto deve ser isento de corantes e, quando houver, os corantes devem ser
naturais (ndo artificiais). Os aditivos alimentares (conservantes e acidulantes), quando
houver, devem estar na proporgao indicada pela legislagao vigente.
2.1.2 Os géneros alimenticios devem apresentar-se com boa qualidade higiénico-sanitaria,
ou seja, lires de enfermidades, bolores e insetos. O produto ndo deve oferecer repugnancia
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ou risco de doenga aos comensais;

2.1.3 Nos produtos em que constar data de fabricacdo na rotulagem, a validade (vida util)
dos géneros alimenticios devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de entrega; Ja
nos géneros em que nao constar data de fabricacéo, a validade devera ser de, no minimo,
04 (quatro) meses, a contar da data de entrega, com excegao dos alimentos desidratados,
compotas e consenas, cuja validade devera ser de no minimo 12 (doze) meses, a contar
da data de entrega.

2.2 Embalagem

2.2.1 O alimento nao deve estar em contato direto com papeléo, jornal, revistas, papel ou
plasticos reciclados ou outro material ndo higiénico ou impréprio para embalar alimentos, e
sem outras injurias que comprometam o acondicionamento adequado do produto;

2.2.2 A embalagem primaria do produto deve apresentar-se atoxica, limpa e integra, ou
seja, sem rasgos, amassados, estufamentos, trincas, quebras ou ferrugem. Além disso, a
embalagem primaria devera ter espessura compativel ao acondicionamento adequado do
produto, evitando assim que a embalagem se rompa com facilidade e haja desperdicio de
produtos estocados;

2.2.3 Na rotulagem deve constar, conforme o tipo de produto: nome do produto;
composicao do produto; lote; data de fabricacao; data de validade; CNPJ; nome e endereco
do fabricante/produtor; condicdes de armazenamento; quantidade em peso; carimbo oficial
de inspecao emitido por érgdo competente, de acordo com as resolugées RDC n®
259/2002, RDC n?® 359 e 360/2003, a Instrucdo Normativa n® 22/2005, o Decreto n®
39.688/1999, a Lei n? 10.691/1996 e outras legislacdes cabiveis, conforme o caso.

3 CONDICOES EXIGIDAS PARA RECEPGAO DOS PRODUTOS

3.1 Veiculo

3.1.1 O weiculo transportador utilizado para a entrega deve estar de acordo com as normas
previstas no Decreto n® 23.430/1974, e outras legislagdes vigentes para transporte de
alimentos;

3.1.2 O condutor do veiculo deve apresentar, na recepgao, o Alvara Sanitario do veiculo
transportador emitido por érgéo oficial competente.

3.2 Funcionario do fornecedor

3.2.1 O funcionario responsavel pela entrega do produto deve estar uniformizado (touca
cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) e em adequadas condi¢cdes de
higiene;

3.2.2 As atividades do funcionario entregador referem-se a conferéncia dos produtos na
area de recepcao, nao sendo permitida a circulagdo nas areas de producéo e
armazenamento refrigerado.
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3.3 Entrega

3.3.1 As entregas devem ocorrer de segunda a sexta-feira, no Restaurante Universitario (RU
Campus I), Avenida Roraima, n® 1.000, prédio 31, bairro Camobi, no horario das 11h00min
as 15h00min, conforme a requisicdo do Servico de Nutricio;

3.3.2 Todas as atividades referentes a entrega dos produtos nao devem ultrapassar o
horario estipulado, ou seja, devendo estar concluida até as 15 horas;

3.3.3 No ato da entrega, os produtos devem apresentar-se com temperatura de acordo com
a legislagéo vigente (Portaria n® 78/2009) ou especificagdo na rotulagem;

3.3.4 A quantidade total do pedido deve ser do mesmo lote, ou seja, apresentar a mesma
data de fabricagao/prazo de validade.

4 CONDICOES PARA A DEVOLUGAO DOS PRODUTOS

4.1 Em consonéancia com a RDC n? 216/2004, quaisquer produtos que estejam
parcialmente ou totalmente fora dos padrées de qualidade descritos neste edital serdo
dewohvidos;

4.2 A licitante é responsavel pela reposicao imediata dos produtos devolvidos.

5 GENEROS ALIMENTICIOS
5.1 Caracteristicas do preparado liquido natural de frutas (ltem 01)

5.1.1 O produto deve conter polpa (no minimo 30%), agUcar e agua;

5.1.2 A concentragdo minima de sdélidos no produto deve ser de no minimo 60° BRIX;
5.1.3 Diluigdo minima de 01 (uma) parte de suco para 09 (nove) partes de agua,
comprovada mediante amostras de todos os sabores do produto;

6 EXIGENCIA DE COMODATO

O licitante deve fornecer, em regime de comodato, 15 (quinze) refresqueiras com
capacidade minima de 200 litros, com no minimo 04 (quatro) torneiras cada, e 02 (duas)
refresqueiras de mesa com dois compartimentos de 15 litros (cada), todas com pingadeira.
A instalacao das refresqueiras, bem como a assisténcia técnica fica a cargo da empresa
licitante.

7 AMOSTRAS

7.1 Todas as amostras encaminhadas ao setor responsavel devem conter em sua
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embalagem, rotulagem obrigatéria, conforme a legislagao vigente;

7.2 O licitante que optar por enviar amostra com peso/volume menor que o exigido para o
item, deve, junto a esta, enviar o rétulo original, bem como, uma declaracao, na qual afirme
a entrega do objeto, conforme especificado no Edital;

7.3 O licitante que encaminhar amostra com peso/wolume menor que o exigido em Edital,
porém, para fins de aprovagdo, a amostra, exceto o peso/wolume, deve apresentar-se em
conformidade com as especificagcdes definidas para o objeto.

7.4 As amostras enviadas deverdo ser identificadas a qual item do Termo de Referéncia
pertence e nao serdo recebidas caso nao estejam devidamente identificadas.

8 LEGISLAGAO

Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950;

Lei n? 10.691, de 09 de janeiro de 1996;

Decreto n® 6.871, de 04 de junho de 2009 - Regulamenta a Lei n® 8.918, de 14 de julho de
1994, que dispde sobre a padronizagao, a classificagcao, o registro, a inspegao, a producéo
e a fiscalizagao de bebidas;

Decreto n® 9.013, de 29 de margo de 2017.

Decreto n® 23.430, de 24 de outubro de 1974 - Aprova o Regulamento que dispbe sobre a
promocgao, protecao e recuperacao da Saude Publica;

Decreto n° 30.691, de 29 de margo de 1952;

Decreto n° 39.688, de 30 de agosto de 1999;

RDC n® 5, de 15 de janeiro de 2007; Alterada pela RDC n? 8, de 20 de fevereiro de 2008 -
Aprova o Regulamento Técnico sobre “Atribuicao de Aditivos e seus Limites Maximos para
a Categoria de Alimentos”;

RDC n® 12, de 02 de janeiro de 2001 - Aprova o Regulamento Técnico sobre padroes
microbioldgicos para alimentos;

RDC n° 52, de 22 de outubro de 2009 - Aprova o Regulamento Técnico para funcionamento
de empresas especializadas na prestacao de senigo de controle de vetores e pragas
urbanas.

RDC n® 123, de 13 de maio de 2004 - Regulamento técnico para rotulagem de alimentos
embalados;

RDC n° 130, de 26 de maio de 2003 (ANVISA/MS);

RDC n® 163, de 17 de agosto de 2006 - Aprova o documento sobre Rotulagem Nutricional
de Alimentos Embalados (Complementacéo das Resolugoes-RDC n? 359 e RDC n®. 360,
de 23 de dezembro de 2003);

RDC n® 216, de 15 de setembro de 2004 - Aprova o Regulamento Técnico de Boas Praticas
para Senicos de Alimentagao;

RDC n° 259, de 23 de dezembro de 2002 (ANVISA/MS);
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RDC n® 263, de 22 de setembro de 2005;
RDC n? 264, de 22 de setembro de 2005
RDC n? 270, de 22 de setembro de 2005
RDC n? 271, de 22 de setembro de 2005 (ANVISA/MS
RDC n? 272, de 22 de setembro de 2005 (ANVISA/MS
RDC n° 274, de 15 de outubro de 2002 (ANVISA/MS);
RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005 (ANVISA/MS);

RDC n® 277, de 22 de setembro de 2005 (ANVISA/MS);

RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002 (ANVISA/MS);

RDC N2 359, de 23 de dezembro de 2003 - Aprova o Regulamento Técnico de Porgdes de
Alimentos Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional;

RDC N2 360, de 23 de dezembro de 2003 - Aprova o Regulamento Técnico sobre
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, tornando obrigatéria a rotulagem
nutricional;

Instrugao Normativa n° 06, de 16 de fevereiro de 2009 (MAPA);

Instrucdo Normativa n® 06, de 03 de abril de 2012 (MAPA);

Instrucdo Normativa n° 08, de 02 de junho de 2005 (MAPA);

Instrucdo Normativa n® 12, de 04 de setembro de 2003 - Aprova o Regulamento Técnico
para Fixagédo dos Padrbes de Identidade e Qualidade Gerais para Suco Tropical; os
Padrbes de Identidade e Qualidade dos Sucos Tropicais de Abacaxi, Acerola, Caja, Caju,
Goiaba, Graviola, Maméao, Manga, Mangaba, Maracuja e Pitanga; e os Padrbes de
Identidade e Qualidade dos Néctares de Abacaxi, Acerola, Caja, Caju, Goiaba, Graviola,
Mamao, Manga, Maracuja, Péssego e Pitanga;

Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005;

Instrugao Normativa, n° 62 de 29 de dezembro de 2011.

Portaria n° 65, de 16 de fevereiro de 1993 (MAPA);

Portaria n® 78, de 30 de janeiro de 2009 - Aprova a Lista de Verificagcdo em Boas Préticas
para Senvigos de Alimentagao, aprova Normas para Cursos de Capacitagdo em Boas
Praticas para Servigos de Alimentagao e da outras providéncias;

Portaria n° 745, de 24 de outubro de 1977 (MAPA);
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Informar:
Razao Social da Empresa:
CNPJ:

Endereco, Local e Estado:
Cep:

Nome do Banco:

Fone/Fax:

Telex:

Numero Conta Bancaria:

Nome da Agéncia:

Data: / /

Numero da Agéncia:

Assinatura




