SERVICO PUBLICO FEDERAL
¢ UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA

EDITAL DE PREGAO ELETRONICO N° 12/2020

A Universidade Federal de Santa Maria, por meio de seu pregoeiro, designado pela
Portaria n® 96.463 de 17 de outubro de 2019, torna publico para conhecimento dos
interessados, que realizara Licitagdo na Modalidade PREGAO ELETRONICO, do Tipo
Menor Preco Global da Cesta de Produtos, para PERMISSAO DE USO DE AREA
FiSICA DE 14 m?, localizada no Centro de Convengbes da UFSM em Santa Maria, RS,
para exploracao das atividades de lancheria, conforme especificados no Termo de
Referéncia em anexo ao presente Edital, de acordo com o que prescreve a Lei 10.520
de 17 de julho de 2002, Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, e suas alteracdes
posteriores, e em conformidade com o Decreto 10.024/2019 de 20 de setembro de
2019, Lei Complementar n. 123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Lei
Complementar 147 de 07 de agosto de 2014 e Instrugao Normativa N° 03 de 26 de abril
de 2018 tendo em vista o que consta no Processo n. 23081.064005/2019-21.

1. DATA, HORARIO E LOCAL PARA ABERTURA DA LICITAGAO:

DATA: 05/03/2020
HORARIO: 09:00 horas (horério de Brasilia).

LOCAL: www.comprasgovernamentais.gov.br

UASG: 153164

2. DO OBJETO DA LICITACAO

2.1. Esta licitagdo tem por objeto a PERMISSAO DE USO DE AREA FiSICA DE
14 m?2, localizada no Centro de Convencbes da UFSM em Santa Maria, RS, para
exploragdo das atividades de lancheria, conforme especificados no Termo de
Referéncia em anexo ao presente Edital, que faz parte deste Edital, como se aqui
estivesse transcrita.

3. LOCALIZAGAO DA PRESTAGAO DE SERVIGOS E FORMA DE
FUNCIONAMENTO

3.1. A area fisica da lancheria do Centro de Convengdes esta localizada no
Campus Sede da Universidade Federal de Santa Maria, Avenida Roraima n° 1000,
Cidade Universitaria, Bairro Camobi, Santa Maria — RS, CEP 97105-900.

3.2. A lancheria devera permanecer aberta durante os eventos realizados pelo
Centro de Convengbes de acordo com o cronograma fornecido pela UFSM, devendo
estar aberta por, no minimo, uma hora antes do inicio e uma hora ap6s o encerramento
de cada evento. Demais horarios ficardo a critério da licitante vencedora, desde que
autorizado pela Pro-Reitoria de Infraestrutura (PROINFRA) UFSM.

3.3. O acesso a lancheria é franqueado a Comunidade Universitaria: servidores,



alunos, terceirizados e usuarios em geral.

3.4. E vedada a licitante vencedora a subcontratagdo total ou parcial da
lancheria.

3.5. E proibida a realizacdo de festas, e quaisquer eventos dessa natureza, nas
dependéncias da lancheria.

3.6. N&o sera permitida a comercializagdo de cigarros ou outro produto derivado
ou nao do tabaco.

3.7. Nao sera permitida a comercializagado de bebidas alcodlicas.

4. FORMA DE PRESTAGAO DE SERVIGCOS PELA LICITANTE VENCEDORA

A licitante Vencedora utilizara a area contratada para instalacdo e exploracao
comercial de lancheria.

4.1. Podendo comercializar, também, salgados, doces, chas, sucos, outras
bebidas quentes e frias e artigos de bomboniére.

4.2. Sera permitida a verticalizacdo do portfélio de produtos e servicos, desde
gue o mesmo nao se sobreponha ou conflite com o objeto principal deste contrato e
com este tenha relagéo.

4.3. A UFSM vedara, a seu critério, a prestacao de servigos, venda ou exposigao
de produtos, considerados inadequados ou n&o condizentes com o objeto deste
Contrato.

4.4. S6 é permitida a atividade de cocgao* através da utilizagdo de calor seco
sem gordura. Portanto, fica vedado o uso de fritura no local, proibigdo extensiva ao uso
de chapas e similares a gas, devendo a Licitante Vencedora trabalhar com produtos
prontos ou pré-prontos, admitidos para este ultimo caso o uso de micro-ondas, fornos
elétricos, desde que ndo exalem excessivos odores e fumacgas para o ambiente, a
critério exclusivo da Comissao Editalicia das Lanchonetes tal qualificagao.

5. CARDAPIO

5.1. A licitante vencedora devera disponibilizar, de acordo com o artigo
8° da Portaria Normativa n° 7, de 26 de outubro de 2016, da Secretaria de Gestao
de Pessoas e Relagées do Trabalho no Servigo Publico, do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestao, cesta de produtos, contendo no minimo,
0s seguintes produtos e servigos:

Item Alimentos (peso minimo de referéncia)

Bolos variados, como bolo de chocolate, bolo de coco gelado, bolo de
1 abacaxi, bolo de cenoura com cobertura de chocolate, bolo de milho. (fatia
média) (100 g)

2 Croissant salgados e doces (diversos sabores) (100 g)
3 Empada (diversos sabores) (100 g)

4 Pao de queijo (unidade) (80 g)

5 Pao de queijo coquetel (5-8 unidades)

6 Pastel assado (diversos sabores) (100 g)




7 Quiche (diversos sabores) (100 g)
Salada de frutas (somente frutas e suco de frutas natural) conforme
sugestao abaixo: mamao formosa e papaia, melancia, melao, abacaxi,
8 manga, kiwi, uva verde, uva roxa, goiaba, ameixa fresca, pera, mac3,
laranja, entre outras (250 g). OBS: A salada de frutas devera ser servida
em recipientes individuais, com tampa e rotulagem (nome do produto,
ingredientes, data de fabricacao e validade).
9 Salgados integrais (empada, pastel, pdo de queijo, etc.) (unidade)
(diversos sabores) (100 g)
Sanduiche natural com p&o integral com recheios diversos (unidade) (120
10 — 200 g). OBS: Os sanduiches naturais deverdo ser embalados
individualmente em papel filme.
11 Sanduiche natural com recheios diversos (unidade) (120 — 200 g).
12 Doces artesanais tipo gourmet (brigadeiro, branquinho, entre outros)
13 Sobremesas elaboradas (Brownie, Cheesecake de frutas vermelhas,
Cupcake)
14 Torta doce (diversos sabores) (fatia média)
15 Torta salgada (diversos sabores) (fatia média)
Item Bebidas
16 Agua (copo) (200 mL)
17 Agua 300-600 mL (com gas)
18 Agua 300-600 mL (sem gas)
19 Agua de coco industrializada (200 mL)
Café expresso (30 mL simples e 60mL duplo ou similares). Devera ser
20 disponibilizado também para levar em copos descartaveis com tampa. E
vedado o uso de café soluvel.
Café expresso com leite tipo “café Latte” pequeno e grande (180-300 mL
21 ou similares). Devera ser disponibilizado também para levar em copos
descartaveis com tampa, em dois tamanhos, 180-240ml e 300mL ou
maior.
22 Capuccino pequeno e grande (180-300 mL ou similares). Devera ser




disponibilizado também para levar em copos descartaveis com tampa, em
dois tamanhos, 180-240ml e 300mL ou maior.

Suco embalado diversos sabores (caixinhas, latas, garrafas) — comum,

23 diet e light

24 Suco pasteurizado diversos sabores

Observagéo: Demais itens que a Licitante Vencedora desejar incluir no local devera
passar pela aprovacao da Comissao Editalicia das Lancherias.

5.2 Deverao estar disponiveis para a comercializagdo em dias de abertura
da lancheira, pelo menos: 2 (dois) tipos de bolo comum: bolo de chocolate, bolo de
coco gelado, bolo de abacaxi, bolo de cenoura com cobertura de chocolate, bolo de
milho; 1 (um) tipo de torta doce, 4 (quatro) tipos de salgados: pastel assado, croissant,
empada, quiche, com pelo menos uma opgao vegetariana; 2 (dois) tipos de sanduiche
natural com recheios variados, sendo um vegetariano; agua mineral com gas e sem
gas; 1(um) tipo de suco pasteurizado; 2 (dois) tipos de refrigerante normal e light e 1
(uma) opgéao de café expresso.

5.3. Os lanches deverao ser produzidos no dia.

5.4. Os lanches deverao ser preparados com géneros de primeira
qualidade, com 6tima apresentagcdo, sabor agradavel, obedecendo as exigéncias
técnicas de culinaria, higiene e sanidade e o estabelecido em Termo de Permissao. A
licitante vencedora devera priorizar a utilizagdo de produtos naturais, frescos em
substituicdo aos industrializados.

5.6. A licitante vencedora devera ofertar opgdes de alimentos e bebidas
sem gluten, sem lactose, sem agucares, veganos/vegetarianos, devidamente
identificados.

5.7. A licitante vencedora devera disponibilizar em saché: adogante
dietético e acgucar. E proibido o uso de agucareiros.

5.8. A licitante vencedora devera disponibilizar em embalagens
individuais e unitarias: guardanapos e palitos. E proibido o uso de paliteiros.

5.9. A licitante vencedora devera utilizar copos biodegradaveis ou de
material ndo descartavel.

5.10. A licitante vencedora devera manter em local visivel uma tabela de
precos impressa, tipo cartaz, dos principais produtos para comercializacdo na
lanchonete.

5.11. Nos ¢6rgéos e entidades onde haja concessao de uso das
dependéncias institucionais para o funcionamento de restaurante ou lanchonete, o
contrato firmado com a empresa contratada para o fornecimento de servigos de
alimentacao devera, na medida do possivel, observar as diretrizes do Guia Alimentar
para a Populagdo Brasileira e de outros instrumentos de educacgdo alimentar e
nutricional, assegurando qualidade nas refeigbes fornecidas.

5.12. A licitante vencedora estara obrigada a cumprir procedimentos de
boas praticas para servicos de alimentacdo estabelecidos pela Resolugédo n°. 216, de
15 de setembro de 2004 - ANVISA, e pela Portaria n°. 78, de 15 de janeiro de 2009 —




Secretaria Estadual da Saude do Rio Grande do Sul e demais legislagdes sanitarias
vigentes, a fim de garantir as condi¢des higiénico-sanitarias dos alimentos preparados.

6. DA EXECUGAO DO TERMO DE PERMISSAO

6.1. A Licitante Vencedora compromete-se a instalar no local, os
equipamentos necessarios para o fornecimento dos produtos descritos no subitem 6.2
deste edital.

6.2. A Licitante Vencedora devera instalar no minimo no local: um balcéo
tipo estufa, um balcdo refrigerado, uma geladeira para bebidas sem marca de
patrocinador, maquina de café expresso automatica, forno elétrico, micro-ondas e
guatro conjuntos de mesas com quatro cadeiras cada sem marca de patrocinador.
Demais equipamentos a critério da empresa, como: freezer, e geladeira duplex, entre
outros desde que aprovados pela Comissao Editalicia das Lancherias.

6.2.1 Os conjuntos de mesas e cadeiras a serem utilizados devem seguir as
seguintes diretrizes: mesa com pé central e tampo de 60 cm a 70cm de didametro;
cadeiras sem bragos e de facil mobilidade. Cores neutras ou naturais (no caso de
aluminio) e amadeiradas. As referéncias de modelos e materiais constam no Anexo |
deste edital.

6.2.2. No inicio das atividades a empresa devera informar a PROINFRA listagem
dos equipamentos que serao instalados para o calculo do consumo de energia elétrica.

6.3. Para os equipamentos a serem instalados, recomenda-se observar ter
padrao “A” de consumo de energia elétrica e, caso nao conste a voltagem, devera ser
considerada 220 V ou bivolt.

6.4. Em caso de necessidade de ampliacbes, mudangas e/ou alteragbes das
instalacbes elétricas, as despesas decorrentes serdo de total responsabilidade da
Licitante Vencedora, ndo acarretando qualquer 6nus para a UFSM, a menos que seja
interesse desta. Porém, deverdo ser analisadas, aprovadas e autorizadas pela Pro-
Reitoria de Infraestrutura - UFSM.

6.5. Qualquer dano, sinistro ou outro problema que venha a ocorrer em funcgéo
do mencionado neste subitem serdo de inteira responsabilidade da Licitante Vencedora.

6.6 A licitante vencedora sera responsavel pela limpeza adequada do local e
recolhimento e destino de lixos, conforme descriminado abaixo:

6.6.1. A licitante vencedora devera dar destinagao final correta a todo e qualquer
residuo gerado dentro do espaco fisico cedido para o funcionamento da praga de
alimentagéo, sem 6nus para a UFSM. A licitante vencedora devera, obrigatoriamente,
realizar a coleta seletiva, fazendo a segregagéo dos residuos em, no minimo: residuos
reciclaveis, organicos e rejeitos, conforme orientagéo da Proé-reitoria de Infraestrutura.

6.7. Os atendentes devem estar devidamente uniformizados (jalecos de manga
compridas cobrindo a totalidade da roupa pessoal e sem bolsos acima da linha da
cintura, sem botbes; calgas compridas e blusas de cor branca; calgados fechados e/ou
botas antiderrapantes; touca descartavel (protecao para cabelos cobrindo
completamente os fios), ter cuidado com a apresentagdo pessoal da equipe que ira



atender o publico, com a manipulagdo e conservacao dos alimentos, atendimento e
limpeza. O local/fornecedores e atendentes devem estar de acordo com a legislagao
sanitaria vigente.

6.8. As instalacdes elétricas para ligagdo dos equipamentos e eletrodomésticos
utilizados na lancheria devem atender a NBR 5410 — Instalagdes elétricas de baixa
tensao, nao oferecendo riscos aos usuarios.

6.9. A licitante vencedora esta obrigada a cumprir todas as exigéncias legais que
regulamentam o funcionamento de restaurantes, lancherias, cantinas e trailers, bem
como acatar as determinagdes complementares emanadas da Pro-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM, relacionadas com o assunto.

6.10. A licitante vencedora esta obrigada a cumprir o Plano de Prevengéo e
Combate a Incéndio — PPCI, elaborado pela UFSM.

6.11. A qualidade dos servigos sera verificada periodicamente pelo gestor do
Termo de Permissdo, através de pesquisa, entre os usuarios da licitante vencedora,
cabendo ao mesmo exigir e controlar as corre¢cdes necessarias.

6.12. A licitante vencedora devera executar os servicos de limpeza,
conservacao, higienizacdo e desinfecgdo dos equipamentos, moveis e utensilios, de
acordo com o que segue:

6.12.1. Executar os servicos de limpeza, conservacao, higienizagao e
desinfeccdo com fornecimento de materiais, nas areas disponibilizadas a
PERMISSIONARIA obedecendo as técnicas apropriadas e com o emprego de materiais
de primeira qualidade, especificos para cada situagdo, observando as orientagdes da
UFSM, quando for o caso, de forma a manter a perfeita higienizagdo e desinfec¢ao das
areas fisicas dos imoveis por ele ocupados.

6.12.2. O servigo de manutencgao predial na area fisica disponibilizada é
de responsabilidade da licitante vencedora, sdo exemplos de manutencédo predial:
substituicao de lampadas, conserto de tomadas e interruptores, pintura e reboco, e o
que for necessario para manter o adequado funcionamento do espacgo cedido.

6.13. Sera assinado termo de permissao entre a UFSM e a licitante vencedora
com a vigéncia por 12 (doze) meses, contados a partir de sua assinatura.
6.14. A UFSM podera aumentar ou suprimir o objeto, nos termos do artigo 65,
paragrafo 1°, da Lei 8.666/93.
7. DAS CONDICOES PARA PARTICIPACAO
7.1. Poderao participar deste Pregdo os interessados do ramo de atividade
pertinente ao objeto da contratacdo que atenderem a todas as exigéncias constantes

deste Edital e seus Anexos.

7.2. A licitante devera estar cadastrada no Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores — SICAF, na forma da Lei.

7.3. Como condicdo de participacdo da presente licitacdo, a licitante, NAO
devera:



A) Possuir em seu quadro societario nenhum Servidor Publico Federal,
salvo na forma executada no Inciso X do artigo n° 117 da Lei 8.112/90.

B) Possuir em seu quadro, atuando de forma direta ou indireta, nenhum
servidor ou dirigente da UFSM, conforme dispde o Inciso Ill do artigo 9° da Lei
8.666/93.

7.4 A licitante devera assinalar “sim” ou “ndo” em campo proprio do sistema
eletrénico, relativo as seguintes declaracgées:

a) que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo e que sua
proposta esta em conformidade com as exigéncias do instrumento convocatério e seus
anexos.

b) que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido em seus arts. 42 a 49;

c) que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

d) que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na
condicao de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;

e) que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 2, de 16 de setembro de 2009;

f) que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos Ill e IV do art. 1° e
no inciso Il do art. 5° da Constituicao Federal;

g) que os servicos sao prestados por empresas que comprovem
cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para
reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas
na legislacao, conforme disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991.

7.5. Nao sera permitida a participagcdo de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, de interessados que se encontrem sob faléncia, concordata,
concurso de credores, dissolucdo e liquidacdo, de consorcio de empresas, qualquer
que seja sua forma de constituigdo, estando também abrangidos pela proibigdo aqueles
que tenham sido punidos com suspensdo do direito de licitar e contratar com a
Administracdo Publica, ou declarada inidéneos para licitar ou contratar com a
Administragao Publica.

8. DO CREDENCIAMENTO

8.1. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo da chave de identificacao e da
senha, pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletrbnico, no sitio:
www.comprasgovernamentais.gov.br.




8.2. O credenciamento da Licitante dependera de registro atualizado, bem como
a sua manutencao, no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores-SICAF.

8.3. O uso da senha de acesso pela licitante € de sua responsabilidade
exclusiva, incluindo qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante,
nao cabendo ao provedor do sistema ou a UFSM responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

8.4. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica na
responsabilidade legal da licitante e a presungcao de sua capacidade técnica para
realizacao das transacgdes inerentes a este pregao eletrénico.

9. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

9.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de HABILITACAO exigidos no edital,
proposta com a descricdo do objeto ofertado e o preco, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a etapa de envio dessa documentacgao.

9.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagao exigidos
neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

9.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitacdo
que constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos
dados constantes dos sistemas.

9.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdao encaminhar a
documentacgao de habilitagao, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n° 123, de 2006.

9.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagcdes no sistema eletrdnico
durante a sessdo publica do Pregéo, ficando responsavel pelo énus decorrente da
perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo
sistema ou de sua desconexao.

9.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a
proposta e os documentos de habilitagao anteriormente inseridos no sistema;

9.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo
entre as propostas apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizacdo dos
procedimentos de negociagao e julgamento da proposta.

9.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor
classificado somente serao disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso
publico apds o encerramento do envio de lances.

9.9. A licitante sera responsavel pelas transagbes efetuadas em seu nome,
assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances, inclusive os atos
praticados diretamente ou por seu representante, ndao cabendo ao provedor do sistema
ou a UFSM responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da
senha, ainda que por terceiros.

9.10. A PROPOSTA DEVERA CONTER:



9.4.1. O Prego unitario e total (CIF), por item, para cada item cotado.

9.4.1.1. As propostas analisadas serdo as incluidas exclusivamente
no sitio das compras governamentais. Propostas impressas nhao serao
consideradas.

9.4.2. Especificagdo clara do objeto de acordo com o Termo de
Referéncia em anexo ao presente Edital.

9.4.3. Nos pregcos de cada produto deverdo estar incluidos,
obrigatoriamente, impostos, fretes, taxas e demais incidéncias.

9.4.4. Na cotagao de precos unitarios serao aceitos até 02 (dois) digitos
apos a virgula.

9.45. O pregoeiro verificara as propostas apresentadas,
desclassificando aquelas que nao estejam de acordo com os requisitos estabelecidos
neste Edital.

9.4.6. A desclassificagdo da proposta sera fundamentada, registrada e
acompanhada em tempo, no sistema eletrénico.

9.4.7. O descumprimento das regras supramencionadas pela UFSM por
parte das licitantes pode ensejar a fiscalizagdo do Tribunal de Contas da Unido e, apos
o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a
adocao das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71,
inciso IX, da Constituicdo; ou condenacido dos agentes publicos responsaveis e da
licitante vencedora ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepre¢o na execugao do contrato.

10. DA ABERTURA DA SESSAO E DA FORMULAGAO DOS LANCES

10.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de
sistema eletrénico, na data, horario e local indicados neste Edital.

10.2. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas pelo
pregoeiro, sendo que somente estas participarao da fase de lance.

10.3. Iniciada a etapa competitiva, as licitantes poderdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo a licitante imediatamente
informada, pelo sistema, o recebimento dos lances e o valor consignado no registro.

10.3.1. Os lances deverao ser ofertados para o valor unitario do item.

10.4. As licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horario
fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas neste Edital.

10.5. A licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ele
ofertado e registrado pelo sistema.

10.6. Nao serao aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for



recebido e registrado primeiro no sistema.

10.7. Durante o transcurso da sessao publica, as licitantes serdo informadas em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagao da licitante.

10.8. MODO DE DISPUTA

10.8.1. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o
modo de disputa “aberto e fechado”, em que os licitantes apresentardo lances publicos
e sucessivos, com lance final e fechado.

10.8.2. A etapa de lances da sessao publica tera duracao inicial de 15
(quinze) minutos. Apds esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento
iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de tempo de até 10 (dez)
minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a
recepcgao de lances.

10.8.3. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira
oportunidade para que a licitante da oferta de valor mais baixo e as das ofertas com
precos até 10% (dez por cento) superiores aquela possam ofertar um lance final e
fechado em até 05 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste
prazo.

10.8.3.1. Nao havendo pelo menos 03 (trés) ofertas nas condi¢des
definidas neste item, poderdo as licitantes dos melhores lances, na ordem de
classificagido, até o maximo de 03 (trés), oferecer um lance final e fechado em até 05
(cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

10.8.4. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o
sistema ordenara os lances segundo a ordem crescente de valores.

10.8.4.1. Nao havendo lance final e fechado classificado na forma
estabelecida nos itens anteriores, havera o reinicio da etapa fechada, para que as
demais licitantes, até o maximo de 03 (trés), na ordem de classificagdo, possam ofertar
um lance final e fechado em até 05 (cinco) minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.

10.8.5. Na hipdtese de nao haver licitante classificada na etapa de lance
fechado que atenda as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro podera, auxiliado pela
equipe de apoio, mediante justificativa, admitir o reinicio da etapa fechada.

10.9. No caso de desconexao do pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
pregdo, se o sistema eletrdbnico permanecer acessivel as licitantes, os lances
continuardo sendo recebidos, sem prejuizos aos atos realizados.

10.10. Quando a desconexdo do pregoeiro persistir por tempo superior a dez
(10) minutos, a sessao do pregao eletrbnico sera suspensa e tera reinicio somente
apos comunicacao expressa do pregoeiro aos participantes.

10.11. Apds o encerramento dos lances, se a proposta de menor valor nao for
ofertada por microempresa ou empresa de pequeno porte e houver proposta
apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte igual ou até 5% (cinco
por cento) superior a proposta mais bem classificada, proceder-se-a da seguinte forma:

10.11.1. A microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem
classificada podera, no prazo de 5 (cinco) minutos apds a convocagao, apresentar
proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do certame, situacao em que



sera adjudicado em seu favor o objeto licitado.

10.11.2. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas
microempresas ou empresa de pequeno porte que se encontrem nos intervalos
estabelecidos no subitem 6.11 deste edital, sera realizado sorteio entre elas para que
se identifiqgue aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

10.12. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema
eletrénico dentre as propostas empatadas.

10.13. Apdés o encerramento da etapa de lances da sessio publica, o
pregoeiro podera encaminhar, pelo sistema eletrénico, contraproposta a licitante que
tenha apresentado lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta,
observado o critério de julgamento, ndo se admitindo negociar condigdes diferentes
daquelas previstas neste edital.

11. DO JULGAMENTO E ACEITAGCAO DAS PROPOSTAS

11.1. Apds a negociagao, caso o menor prego ofertado seja superior ao maximo
admitido pela UFSM, o mesmo ndo sera aceito.

11.2. Caso nao se realize lance, sera verificado a conformidade entre a proposta
de menor preco e o valor estimado para a contratagdo, respeitado o estabelecido no
subitem 7.1 deste edital.

11.3. Para julgamento e classificacdo das propostas sera adotado o critério do
Menor Preco Global, observados as especificagdes constantes no Termo de Referéncia
em anexo do presente Pregao.

7.4. Nao ocorrendo a contratacdo da microempresa ou empresa de pequeno
porte, na forma do subitem 6.11.1. deste edital, serdo convocadas as remanescentes
que porventura se enquadrem na hipotese do subitem 6.11. deste edital, na ordem
classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.

11.5. Na hipdtese da n&o-contratacdo nos termos previstos nos subitens
anteriores, o objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta originalmente
vencedora do certame.

11.6. Se a oferta nao for aceitavel ou se a licitante ndo atender as exigéncias
editalicias, o Pregoeiro examinara as ofertas subseqlientes e, assim sucessivamente,
na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma proposta que atenda as
especificagbes deste edital.

11.7. Declarada encerrada a etapa competitiva, o pregoeiro examinara a
proposta classificada em primeiro lugar quanto a compatibilidade do prego em relagéao
ao estimado para a contratacao e verificara a habilitacdo da licitante, conforme disposto
no item 8 deste Edital.

11.8. A indicagdo do lance da vencedora, a classificagdo dos lances
apresentados e demais informacdes relativas a sesséo publica do Pregao constarao na
ata divulgada no sistema eletrénico, sem prejuizo das demais formas de publicidade
previstas na legislagao pertinente.



12. DA HABILITACAO

12.1. Como condigdo de habilitacdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das
condi¢bes de participagdo, mediante a consulta on line aos seguintes cadastros:

I) SICAF, nos niveis |, Il e llI;

II) Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da
Uniao (https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/).

12.1.1. O(s) documento(s) elencado(s) abaixo devera(ao) ser incluido(s)
pela licitante em campo préprio do sistema eletrénico, no momento do envio da
proposta:

I) Qualificagdo técnica, mediante a apresentagdo, em uma unica via, copia(s)
autenticada(s), ou copia(s) acompanhada(s) do(s) original(is), de atestado(s),
expedido(s) por pessoas juridicas de direito publico ou privado, que comprove(m) a
aptiddo para desempenho de atividades pertinentes ao objeto da licitagdo. No(s)
atestado(s) devera constar o nome da pessoa de contato e telefone. Caso conste
informagdes desatualizadas no(s) atestado(s) a licitante devera informar os dados
atualizados.

II) Declaracao da Licitante de que apresentara, no ato da assinatura do Termo
de Permissao, documento que comprove que possuira profissional responsavel técnico
da area de Nutricdo, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas -
22 Regiao.

12.2. No caso de participacdo de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte
na presente licitagdo, estas serdao HABILITADAS mesmo que apresentarem alguma
restricdo na comprovagao de regularidade fiscal, sendo que a regularidade da sua
situacao devera ser efetuada nos moldes do subitem 8.2.1 deste edital, como condig¢ao
de adjudicacao.

12.2.1 Havendo alguma restricdo na comprovacgao da regularidade fiscal,
as Microempresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP), sera assegurado o prazo
de 5 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o
proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogaveis por igual periodo, a
critério da Administracdo Publica, para a regularizagdo da documentacdo, pagamento
ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas
com efeito de certidao negativa.

8.2.2. A prorrogagao que se refere o subitem 8.2.1 deste edital devera
ser solicitada pela licitante interessada, cujo prazo para o encaminhamento da
solicitagado, devidamente formalizada, devera ser até a data final do primeiro periodo.

12.2.3. A nao-regularizacao da documentagdo, no prazo previsto no
subitem 8.2.1 deste edital, implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sancodes previstas no art. 81 da Lei no 8.666, de 21 de junho de 1993, sendo
facultado a Administragdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de
classificagéo, para a contratagao, ou revogagao da licitagao.




13. DA HOMOLOGAGCAO DA LICITACAO

13.1. O prazo da homologacao da presente licitacdo sera no maximo 15 (quinze)
dias, contados a partir da data da adjudicagéo da presente licitagao.

13.2. Ap6és a homologagdo do objeto do presente Pregdo sera deferida a
Licitante Vencedora, mediante Termo de Permissao, sendo que a minuta do mesmo
integra o presente Edital como se nele estivesse transcrita.

13.3. A licitante vencedora tera prazo de 05 (cinco) dias para a assinatura do
Termo de Permissao, apds a convocacao feita pela UFSM, sob pena de decair o direito

a contratacao.

14. DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTOS E DA IMPUGNAGAO DO EDITAL

14.1. Até 03 (trés) dias uteis antes da data fixada para abertura da sessao
publica, qualquer pessoa podera solicitar, ao pregoeiro, esclarecimentos e/ou impugnar
o edital, exclusivamente por meio eletrdnico, no seguinte enderego: pregao@ufsm.br.

14.2. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de 02 (dois) dias
uteis contados da data de recebimento do pedido de esclarecimentos e/ou impugnagao.

14.3. Acolhida a petigdo contra o Edital, sera definida e publicada nova data
para a realizagdo do certame.

14.4. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serao divulgadas através do
sistema e vinculardo os participantes e a UFSM, nos casos em que a Administragcéao
julgar necessario.

15. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

15.1. Declarado o vencedor, qualquer licitante podera, durante a sessao publica,
de forma imediata e motivada, em campo préprio do sistema, manifestar sua intengao
de recorrer, quando Ihe sera concedido o prazo de 03 (trés)dias para apresentagao das
razdes do recurso, ficando os demais licitantes desde logo intimados para, querendo,
apresentarem contrarrazées em igual prazo, que comecara a contar do término do
prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos
indispensaveis a defesa dos seus interesses.

15.2. O acolhimento do recurso importara na invalidagdo apenas dos atos
insuscetiveis de aproveitamento.
16. DO PAGAMENTO
16.1. A Licitante Vencedora obriga-se a pagar a Universidade, até o dia 10 (dez)
do més subsequente ao evento, o valor de R$ 5,00 (cinco reais), por hora de
atendimento da lancheria, como retribuicdo pela ocupacio da area fisica, descrita na

clausula primeira deste termo de permissao.

16.2. Nao havera reajustamento de precos constante neste Termo de



Permisséao, conforme determinam as Leis 9.069/95 e 10.192/2001.

16.3. Para pagamento da restituicdo de energia elétrica sera gerada uma Guia
de Recolhimento da Unido - GRU, pelo setor encarregado da UFSM. O valor da energia
elétrica sera calculado com base na listagem dos equipamentos que serdo instalados
no espaco fisico cedido a Licitante Vencedora.

16.5. Para pagamento da retribuicdo devida a Licitante Vencedora devera retirar
ou solicitado por e-mail, junto a Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM, a guia de
recolhimento bancario correspondente.

16.6. A guia de recolhimento bancario sera preenchida pelo 6rgao supracitado,
com o valor em reais, para pagamento em qualquer agéncia do Banco do Brasil S/A, na
conta da UFSM (UG Gestora 15316415238, Codigo de Depdsito 28830-6).

16.7. Apos ter efetuado o recolhimento, a Licitante Vencedora compromete-se a
enviar no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, copia do comprovante a Pro-
Reitoria de Infraestrutura - UFSM.

17. DAS PENALIDADES E MULTAS

17.1. As penalidades contratuais sdo as previstas no artigo 7° da Lei
10.520/2002 e artigo 28° do Decreto n. 5.450/2005.

17.2. A ocorréncia dos casos previstos no Artigo 78 da Lei n°® 8.666/93 ensejara
a rescisédo do Termo de Permisséo.

17.3. As multas previstas sdo as seguintes:

17.3.1. Na hipétese de atraso no pagamento da retribuicdo, devida pela
Licitante Vencedora, acrescer-se-a correcdo monetaria calculada por indices oficiais,
até o seu efetivo pagamento, bem como de juros de 0,5% (zero virgula cinco por cento)
ao més e multa contratual de 2% (dois por cento) sobre o total devido, a partir do
segundo més de inadimplemento sera cobrado 4% (quatro por cento).

17.3.2. Sera aplicada multa por inadimplemento caso a Licitante
Vencedora n&o cumprir com 0s prazos e obrigagdes constantes neste edital e no termo
de referéncia, em anexo.

17.3.3. Sera passivel de penalidade a Licitante Vencedora que infringir
qualquer dispositivo legal (federal, estadual e/ou municipal); ndo cumprir quaisquer dos
itens deste Edital e/ou desobedecer as normas e procedimentos emanadas da UFSM,
complementares a este Edital.

18. DAS DISPOSICOES GERAIS
18.1. A Universidade, por interesse publico justificado, é reservado o direito de
revogar este Edital, nos termos da legislagdo, sem que caiba aos participantes, direito a
reclamagao ou indenizagéo.
18.2. A simples participacdo nessa licitagdo implica na aceitacdo plena e
incondicional do inteiro teor expresso neste Edital, desde que transcorrido “in albis”, o

prazo estabelecido no art. 41, § 2° da Lei 8.666/93.

18.3. O prazo de validade da proposta sera de 60 (sessenta) dias, apds o



término da fase de lances. Se apds este prazo nao for assinado o Termo de Permissao,
a proposta perdera sua vigéncia.

18.4. As condicdes e precos acolhidos na proposta aceita seréo irreversiveis, na
forma determinada pelo Edital.

18.5. O servigo prestado fora das especificagbes, ficara sujeito a imediata
substituicdo pelo fornecedor, sem qualquer 6nus para a Universidade.

18.6. A licitante vencedora obriga-se a manter durante o periodo da contratacéo,
as condi¢des de qualificacao e habilitagao exigidas no ato convocatdrio.

18.7. No caso e nao haver expediente no dia marcado para a realizagao esta
licitagdo, a mesma sera realizada no primeiro dia util subsequente, mantidas todas as
demais condigdes.

18.8. As duvidas e inadimpléncia serao resolvidas no foro da Justica Federal no
Estado do Rio Grande do Sul, na cidade de Santa Maria.

18.9. Duvidas quanto a Especificagbes Técnicas, informagdes e outros
elementos necessarios ao perfeito conhecimento das regras desta licitagdo, bem como
outros pedidos de esclarecimentos, deverao ser encaminhadas para a Coordenagao de
Licitagcbes através do e-mail pregao@ufsm.br.

18.10. Para a participacao deste certame, nenhuma das partes podera oferecer
dar ou se comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a
aceitar de quem quer que seja, tanto por conta propria quanto através de outrem,
qualquer pagamento, doagao, compensagao, vantagens financeiras ou nao financeiras
ou beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupgao sob as
leis de qualquer pais, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste certame,
ou de outra forma que nao relacionada a este certame, devendo garantir, ainda, que
seus prepostos e colaboradores ajam da mesma forma.

18.11. Copias deste Edital, bem como Termo de Referéncia e demais anexos,
estdo disponiveis para download nos portais www.comprasgovernamentais.gov.br e
site.ufsm.br .

18.12. O resultado desta Licitacdo estara disponivel, apés a homologacao, no
sitio http://comprasnet.gov.br/acesso.asp?url=/livre/Resultado/conrelit00.asp e,
sera disponibilizado, também, na pagina da UFSM, no endereco
http://coral.ufsm.br/demapalindex.phpl/licitacoes/resultado.

18.13. Informagdes e outros elementos necessarios ao perfeito conhecimento
do objeto desta licitagdo, serdo solicitados ao pregoeiro, exclusivamente através do
endereco eletrénico: pregao@ufsm.br




18.14. As copias originais ou autenticadas dos documentos solicitados neste edital
deverdo ser remetidas, quando convocados pelo pregoeiro, em até 03(trés) dias uteis apds a
homologacgao do pregao para o seguinte endereco:

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA

CNPJ : 95.591.764/0001-05

Departamento de Material de Patriménio

Ed. Administragdo Central, 6° andar, sala 666

CEP: 97105-900, Campus Universitario — Bairro Camobi
Santa Maria, RS

Santa Maria — RS, 18 de fevereiro de 2020.

Jane Lucia Lampert
Coordenadora de Editais e Contratos



TERMO DE REFERENCIA — PREGAO 12/2020

1. DO OBJETO DA LICITACAO

1.1. PERMISSAO DE USO DE AREA FiSICA DE 14 m2, localizada no Centro de
Convengbes da UFSM em Santa Maria, RS, para exploracdo das atividades de
lancheria, com o fornecimento de cesta de produtos com os seguintes produtos.

Item

Alimentos (peso minimo de referéncia)

Valor Unitario
R$

Valor Total R$

Bolos variados, como bolo de chocolate, bolo
de coco gelado, bolo de abacaxi, bolo de
cenoura com cobertura de chocolate, bolo de
milho. (fatia média) (100 g)

Croissant salgados e doces (diversos
sabores) (100 g)

Empada (diversos sabores) (100 g)

Pao de queijo (unidade) (80 g)

Pao de queijo coquetel (5-8 unidades)

Pastel assado (diversos sabores) (100 g)

Quiche (diversos sabores) (100 g)

Salada de frutas (somente frutas e suco de
frutas natural) conforme sugestdo abaixo:
mamao formosa e papaia, melancia, melao,
abacaxi, manga, kiwi, uva verde, uva roxa,
goiaba, ameixa fresca, pera, maca, laranja,
entre outras (250 g). OBS: A salada de frutas
devera ser servida em recipientes
individuais, com tampa e rotulagem (nome
do produto, ingredientes, data de fabricagao
e validade).

Salgados integrais (empada, pastel, pao de
queijo, etc.) (unidade) (diversos sabores)
(100 g)

10

Sanduiche natural com pao integral com
recheios diversos (unidade) (120 — 200 g).
OBS: Os sanduiches naturais deverao ser
embalados individualmente em papel filme.




Sanduiche natural com recheios diversos

11 (unidade) (120 — 200 g).

Doces artesanais tipo gourmet (brigadeiro,
12 .

branquinho, entre outros)
13 Sobremesas elaboradas (Brownie,

Cheesecake de frutas vermelhas, Cupcake)

14 | Torta doce (diversos sabores) (fatia média)

Torta salgada (diversos sabores) (fatia

15 1 média)

Item Bebidas

16 | Agua (copo) (200 mL)

17 | Agua 300-600 mL (com gas)

18 | Agua 300-600 mL (sem gas)

19 | Agua de coco industrializada (200 mL)

Café expresso (30 mL simples e 60mL duplo
ou similares). Devera ser disponibilizado

20 . o
também para levar em copos descartaveis
com tampa. E vedado o uso de café soluvel.
Café expresso com leite tipo “café Latte”
pequeno e grande (180-300 mL ou

21 similares). Devera ser disponibilizado

também para levar em copos descartaveis
com tampa, em dois tamanhos, 180-240ml e
300mL ou maior.

Capuccino pequeno e grande (180-300 mL
ou similares). Devera ser disponibilizado
22 | também para levar em copos descartaveis
com tampa, em dois tamanhos, 180-240ml e
300mL ou maior.

Suco embalado diversos sabores (caixinhas,

23 latas, garrafas) — comum, diet e light

24 | Suco pasteurizado diversos sabores

Observagéo: Demais itens que a Licitante Vencedora desejar incluir no local devera
passar pela aprovacao da Comissao Editalicia das Lancherias.




TERMO DE PERMISSAO N° __ /2020

A UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA (UFSM), inscrita no
CNPJ. n°® 95.591.764/0001-05, sediada na Cidade Universitaria, Santa
Maria-RS, neste ato representada pelo Vice-Reitor, Prof. Luciano
Schuch, outorga a PERMISSAO DE USO DE AREA FiSICA DE 14 m?,
localizada no Centro de Convengoes da UFSM em Santa Maria, RS,
para exploragdo das atividades de lancheria, para a empresa
, com sede na
, inscrita no CNPJ sob n.
, neste ato representada pelo  Sr
, representante legal, a seguir denominadas
PERMITENTE e PERMISSIONARIA, respectivamente, de acordo com o
que prescreve a Lei 8.666, de 21.06.93, alterada por Legislagao
Posterior, e Decreto 4.485, de 25 de novembro de 2002, em face do que
consta do Processo 23081.064005/2019-21 e da proposta da Licitante
Vencedora do Pregao 12/2020, que faz parte integrante do presente
Termo de Permissdo como se aqui estivesse transcrito, para o fim acima
e de acordo com 0 que segue:

CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBJETO

) A PERMISSIONARIA recebera da PERMITENTE a PERMISSAO DE USO DE
AREA FISICA DE 14 m?, localizada no Centro de Convengdes da UFSM em Santa
Maria, RS, para exploracao das atividades de lancheria.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A PERMISSIONARIA devera disponibilizar, de acordo com o artigo 8° da
Portaria Normativa n° 7, de 26 de outubro de 2016, da Secretaria de Gestao de
Pessoas e Relacoes do Trabalho no Servico Publico, do Ministério do
Planejamento, Desenvolvimento e Gestao, cesta de produtos, contendo no minimo,
0s seguintes produtos e servigos:

Item Alimentos (peso minimo de referéncia)

Bolos variados, como bolo de chocolate, bolo de coco gelado, bolo de

1 abacaxi, bolo de cenoura com cobertura de chocolate, bolo de milho. (fatia
média) (100 g)

2 Croissant salgados e doces (diversos sabores) (100 g)

3 Empada (diversos sabores) (100 g)

4 Pao de queijo (unidade) (80 g)

5 Pao de queijo coquetel (5-8 unidades)




6 Pastel assado (diversos sabores) (100 g)
7 Quiche (diversos sabores) (100 g)
Salada de frutas (somente frutas e suco de frutas natural) conforme
sugestao abaixo: mamao formosa e papaia, melancia, melao, abacaxi,
8 manga, kiwi, uva verde, uva roxa, goiaba, ameixa fresca, pera, mac3,
laranja, entre outras (250 g). OBS: A salada de frutas devera ser servida
em recipientes individuais, com tampa e rotulagem (nome do produto,
ingredientes, data de fabricagéo e validade).
9 Salgados integrais (empada, pastel, pdo de queijo, etc.) (unidade)
(diversos sabores) (100 g)
Sanduiche natural com pao integral com recheios diversos (unidade) (120
10 — 200 g). OBS: Os sanduiches naturais deverdo ser embalados
individualmente em papel filme.
11 Sanduiche natural com recheios diversos (unidade) (120 — 200 g).
12 Doces artesanais tipo gourmet (brigadeiro, branquinho, entre outros)
13 Sobremesas elaboradas (Brownie, Cheesecake de frutas vermelhas,
Cupcake)
14 Torta doce (diversos sabores) (fatia média)
15 Torta salgada (diversos sabores) (fatia média)
Item Bebidas
16 Agua (copo) (200 mL)
17 Agua 300-600 mL (com gas)
18 Agua 300-600 mL (sem gas)
19 Agua de coco industrializada (200 mL)
Café expresso (30 mL simples e 60mL duplo ou similares). Devera ser
20 disponibilizado também para levar em copos descartaveis com tampa. E
vedado o uso de café soluvel.
Café expresso com leite tipo “café Latte” pequeno e grande (180-300 mL
21 ou similares). Devera ser disponibilizado também para levar em copos
descartaveis com tampa, em dois tamanhos, 180-240ml e 300mL ou
maior.
22 Capuccino pequeno e grande (180-300 mL ou similares). Devera ser

disponibilizado também para levar em copos descartaveis com tampa, em




dois tamanhos, 180-240ml e 300mL ou maior.

Suco embalado diversos sabores (caixinhas, latas, garrafas) — comum,

23 diet e light

24 Suco pasteurizado diversos sabores

Observagéo: Demais itens que a Licitante Vencedora desejar incluir no local devera
passar pela aprovacdo da Comissao Editalicia das Lancherias.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Deverao estar disponiveis para a comercializagdo em dias de abertura da
lancheira, pelo menos: 2 (dois) tipos de bolo comum: bolo de chocolate, bolo de coco
gelado, bolo de abacaxi, bolo de cenoura com cobertura de chocolate, bolo de milho; 1
(um) tipo de torta doce, 4 (quatro) tipos de salgados: pastel assado, croissant, empada,
quiche, com pelo menos uma opgao vegetariana; 2 (dois) tipos de sanduiche natural
com recheios variados, sendo um vegetariano; dgua mineral com gas e sem gas; 1(um)
tipo de suco pasteurizado; 2 (dois) tipos de refrigerante normal e light e 1 (uma) opgéo
de café expresso.

SUBCLAUSULA TECEIRA

Os lanches deverao ser produzidos no dia.
SUBCLAUSULA QUARTA

Os lanches deverao ser preparados com géneros de primeira qualidade, com
otima apresentacdo, sabor agradavel, obedecendo as exigéncias técnicas de culinaria,
higiene e sanidade e o estabelecido em Termo de Permiss&o. A licitante vencedora
devera priorizar a utilizagdo de produtos naturais, frescos em substituigdo aos
industrializados.

SUBCLAUSULA QUINTA

A PERMISSIONARIA devera ofertar opcdes de alimentos e bebidas sem gluten,
sem lactose, sem acgucares, veganos/vegetarianos, devidamente identificados.

SUBCLAUSULA SEXTA

A PERMISSIONARIA devera disponibilizar em saché: adocgante dietético e
agucar. E proibido o uso de agucareiros.

SUBCLAUSULA SETIMA

A PERMISSIONARIA devera disponibilizar em embalagens individuais e
unitarias: guardanapos e palitos. E proibido o uso de paliteiros.

SUBCLAUSULA OITAVA

A PERMISSIONARIA devera utilizar copos biodegradaveis ou de material ndo




descarté}vel.
SUBCLAUSULA NONA

A PERMISSIONARIA devera manter em local visivel uma tabela de pregos
impressa, tipo cartaz, dos principais produtos para comercializacdo na lanchonete.

SUBCLAUSULA DECIMA

Nos 6rgaos e entidades onde haja concessao de uso das dependéncias
institucionais para o funcionamento de restaurante ou lanchonete, o contrato firmado
com a empresa contratada para o fornecimento de servigos de alimentagio devera, na
medida do possivel, observar as diretrizes do Guia Alimentar para a Populagao
Brasileira e de outros instrumentos de educacao alimentar e nutricional, assegurando
qualidade nas refei¢cdes fornecidas.

SUBCLAUSULA DECIMA PRIMEIRA

A PERMISSIONARIA estara obrigada a cumprir procedimentos de boas praticas
para servicos de alimentagao estabelecidos pela Resolugdo n°. 216, de 15 de setembro
de 2004 - ANVISA, e pela Portaria n°. 78, de 15 de janeiro de 2009 — Secretaria
Estadual da Saude do Rio Grande do Sul e demais legislagcbes sanitarias vigentes, a
fim de garantir as condi¢des higiénico-sanitarias dos alimentos preparados.

SUBCLAUSULA DECIMA SEGUNDA

A Localizacdo da prestacido de servicos e a forma de funcionamento sera da
seguinte forma:

1. A area fisica da lancheria do Centro de Convencdes esta localizada no
Campus Sede da Universidade Federal de Santa Maria, Avenida Roraima n° 1000,
Cidade Universitaria, Bairro Camobi, Santa Maria — RS, CEP 97105-900.

2. A lancheria devera permanecer aberta durante os eventos realizados pelo
Centro de Convengbes de acordo com o cronograma fornecido pela UFSM, devendo
estar aberta por, no minimo, uma hora antes do inicio e uma hora apés o encerramento
de cada evento. Demais horarios ficardo a critério da PERMISSIONARIA, desde que
autorizado pela Pro-Reitoria de Infraestrutura (PROINFRA) UFSM.

3. O acesso a lancheria é franqueado a Comunidade Universitaria: servidores,
alunos, terceirizados e usuarios em geral.

4. E vedada 8 PERMISSIONARIA a subcontratacdo total ou parcial da lancheria.

5. E proibida a realizacdo de festas, e quaisquer eventos dessa natureza, nas
dependéncias da lancheria.

6. N&o sera permitida a comercializagdo de cigarros ou outro produto derivado
ou nao do tabaco.

7. Nao sera permitida a comercializagao de bebidas alcodlicas.

SUBCLAUSULA DECIMA TERCEIRA
Das Condigdes da prestacdo de servicos pela PERMISSIONARIA:

1. A PERMISSIONARIA utilizara a area contratada para instalagéo e exploragdo
comercial de lancheria.

2. Podendo comercializar, também, salgados, doces, chas, sucos, outras
bebidas quentes e frias e artigos de bomboniére.

3. Sera permitida a verticalizagao do portfélio de produtos e servigos, desde que
0 mesmo nao se sobreponha ou conflite com o objeto principal deste contrato e com
este tenha relagao.

4. A PERMITENTE vedara, a seu critério, a prestacado de servigos, venda ou



exposicdo de produtos, considerados inadequados ou n&do condizentes com o objeto
deste Contrato.

5. S6 é permitida a atividade de cocgao* através da utilizacao de calor seco sem
gordura. Portanto, fica vedado o uso de fritura no local, proibigao extensiva ao uso de
chapas e similares a gas, devendo a PERMISSIONARIA trabalhar com produtos prontos
ou pré-prontos, admitidos para este ultimo caso o uso de micro-ondas, fornos elétricos,
desde que ndo exalem excessivos odores e fumagas para o ambiente, a critério
exclusivo da Comisséao Editalicia das Lanchonetes tal qualificagao.

SUBCLAUSULA DECIMA QUARTA
Das condi¢des para execucdo deste Termo de Permissao:

1. A PERMISSIONARIA compromete-se a instalar no local, os equipamentos
necessarios para o fornecimento dos produtos. A PERMISSIONARIA devera instalar no
minimo no local: um balcdo tipo estufa, um balcao refrigerado, uma geladeira para
bebidas sem marca de patrocinador, maquina de café expresso automatica, forno
elétrico, micro-ondas e quatro conjuntos de mesas com quatro cadeiras cada sem
marca de patrocinador. Demais equipamentos a critério da empresa, como: freezer, e
geladeira duplex, entre outros desde que aprovados pela Comissdo Editalicia das
Lancherias.

1.2 Os conjuntos de mesas e cadeiras a serem utilizados devem seguir as
seguintes diretrizes: mesa com pé central e tampo de 60 cm a 70cm de didmetro;
cadeiras sem bracos e de facil mobilidade. Cores neutras ou naturais (no caso de
aluminio) e amadeiradas. As referéncias de modelos e materiais constam no Anexo |
deste Termo de Permisséo.

1.3. No inicio das atividades a empresa devera informar a PROINFRA listagem
dos equipamentos que serdo instalados para o calculo do consumo de energia elétrica.

2. Para os equipamentos a serem instalados, recomenda-se observar ter
padrao “A” de consumo de energia elétrica e, caso nao conste a voltagem, devera ser
considerada 220 V ou bivolt.

3. Em caso de necessidade de ampliacdes, mudancas e/ou alteragdes das
instalagbes elétricas, as despesas decorrentes serdo de total responsabilidade da
PERMISSIONARIA, ndo acarretando qualquer onus para a PERMITENTE, a menos que
seja interesse desta. Porém, deverdo ser analisadas, aprovadas e autorizadas pela Proé-
Reitoria de Infraestrutura - UFSM.

4. Qualquer dano, sinistro ou outro problema que venha a ocorrer em fungdo do
mencionado neste subitem serao de inteira responsabilidade da PERMISSIONARIA.

5 A PERMISSIONARIA sera responsavel pela limpeza adequada do local e
recolhimento e destino de lixos, conforme descriminado abaixo:

5.1. A PERMISSIONARIA devera dar destinacgao final correta a todo e qualquer
residuo gerado dentro do espacgo fisico cedido para o funcionamento da praga de
alimentagdo, sem Onus para a PERMITENTE. A PERMISSIONARIA dever3,
obrigatoriamente, realizar a coleta seletiva, fazendo a segregagéo dos residuos em, no



minimo: residuos reciclaveis, organicos e rejeitos, conforme orientacdo da Pro-reitoria
de Infraestrutura.

6. Os atendentes devem estar devidamente uniformizados (jalecos de manga
compridas cobrindo a totalidade da roupa pessoal e sem bolsos acima da linha da
cintura, sem botdes; calgas compridas e blusas de cor branca; calgados fechados e/ou
botas antiderrapantes; touca descartavel (protecdo para cabelos cobrindo
completamente os fios), ter cuidado com a apresentagdo pessoal da equipe que ira
atender o publico, com a manipulagdo e conservacao dos alimentos, atendimento e
limpeza. O local/fornecedores e atendentes devem estar de acordo com a legislagao
sanitaria vigente.

7. As instalacdes elétricas para ligacdo dos equipamentos e eletrodomésticos
utilizados na lancheria devem atender a NBR 5410 — Instalagbes elétricas de baixa
tenséo, nao oferecendo riscos aos usuarios.

8. A PERMISSIONARIA esta obrigada a cumprir todas as exigéncias legais que
regulamentam o funcionamento de restaurantes, lancherias, cantinas e trailers, bem
como acatar as determinagdes complementares emanadas da Pro-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM, relacionadas com o assunto.

9. A PERMISSIONARIA esta obrigada a cumprir o Plano de Prevengéo e Combate
a Incéndio — PPCI, elaborado pela UFSM.

10. A qualidade dos servigos sera verificada periodicamente pelo gestor do
Termo de Permissdo, através de pesquisa, entre os usuarios da PERMISSIONARIA,
cabendo ao mesmo exigir e controlar as corre¢cdes necessarias.

SUBCLAUSULA DECIMA QUINTA

A PERMITENTE podera aumentar ou suprimir o objeto, nos termos do artigo 65,
paragrafo 1°, da Lei 8.666/93.

CLAUSULA SEGUNDA
DO HORARIO DE FUNCIONAMENTO

A lancheria devera permanecer aberta durante os eventos realizados pelo
Centro de Convencgoes, devendo permanecer aberta por, no minimo, uma hora antes do
inicio e uma hora apdés o encerramento de cada evento. Demais horarios ficardao a
critério da licitante vencedora, desde que autorizado pela Pré-Reitoria de Infraestrutura
- UFSM.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A UFSM, quando julgar necessario, podera exigir que a PERMISSIONARIA
mantenha a lancheria em funcionamento, fora dos horarios pré-determinados, inclusive
aos sabados, domingos e feriados.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Ocorrendo a hipétese anterior, a UFSM fara a convocagao, por escrito, com
antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas.



CLAUSULA TERCEIRA
DO VALOR DA RETRIBUICAO E DO REAJUSTE

A PERMISSIONARIA obriga-se a pagar & Universidade, até o dia 15 do més
subsequente ao evento, o valor de R$ 5,00 (cinco reais), por hora de atendimento da
lancheria, como retribuicdo pela ocupacao da area fisica, descrita na clausula primeira
deste termo de permisséo.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

Para pagamento da restituicdo de energia elétrica sera gerada uma Guia de
Recolhimento da Unido - GRU, pelo setor encarregado da UFSM. O valor da energia
elétrica sera calculado com base na listagem dos equipamentos que serao instalados
no espaco fisico cedido a PERMISSIONARIA.

CLAUSULA QUARTA
DO PRECO E DO REAJUSTE
O valor, da cesta de produtos previsto na alinea ‘@’ da clausula 1?2 deste contrato
é de:
Item Alimentos (peso minimo de referéncia) Valor
unitario
R$

Bolos variados, como bolo de chocolate, bolo de coco
1 gelado, bolo de abacaxi, bolo de cenoura com cobertura de
chocolate, bolo de milho. (fatia média) (100 g)

2 Croissant salgados e doces (diversos sabores) (100 g)

3 Empada (diversos sabores) (100 g)

4 Pao de queijo (unidade) (80 g)

5 Pao de queijo coquetel (5-8 unidades)

6 Pastel assado (diversos sabores) (100 g)

7 Quiche (diversos sabores) (100 g)

8 Salada de frutas (somente frutas e suco de frutas natural)
conforme sugestdo abaixo: mamao formosa e papaia,
melancia, meldo, abacaxi, manga, kiwi, uva verde, uva roxa,
goiaba, ameixa fresca, pera, macga, laranja, entre outras
(250 g). OBS: A salada de frutas devera ser servida em
recipientes individuais, com tampa e rotulagem (nome do




produto, ingredientes, data de fabricagao e validade).

Salgados integrais (empada, pastel, pao de queijo, etc.)

9 (unidade) (diversos sabores) (100 g)
Sanduiche natural com pao integral com recheios diversos
10 (unidade) (120 — 200 g). OBS: Os sanduiches naturais
deverao ser embalados individualmente em papel filme.
11 Sanduiche natural com recheios diversos (unidade) (120 —
200 g).
12 Doces artesanais tipo gourmet (brigadeiro, branquinho,
entre outros)
13 Sobremesas elaboradas (Brownie, Cheesecake de frutas
vermelhas, Cupcake)
14 Torta doce (diversos sabores) (fatia média)
15 Torta salgada (diversos sabores) (fatia média)
Item Bebidas
16 | Agua (copo) (200 mL)
17 | Agua 300-600 mL (com gas)
18 | Agua 300-600 mL (sem gas)
19 Agua de coco industrializada (200 mL)
Café expresso (30 mL simples e 60mL duplo ou similares).
20 Devera ser disponibilizado também para levar em copos
descartaveis com tampa. E vedado o uso de café soluvel.
Café expresso com leite tipo “café Latte” pequeno e grande
21 (180-300 mL ou similares). Devera ser disponibilizado
também para levar em copos descartaveis com tampa, em
dois tamanhos, 180-240ml e 300mL ou maior.
Capuccino pequeno e grande (180-300 mL ou similares).
29 Devera ser disponibilizado também para levar em copos
descartaveis com tampa, em dois tamanhos, 180-240ml e
300mL ou maior.
Suco embalado diversos sabores (caixinhas, latas,
23 . )
garrafas) — comum, diet e light
24 Suco pasteurizado diversos sabores




SUBCLAUSULA PRIMEIRA

Nao havera reajustamento de precos constante neste Termo de Permissao,
conforme determinam as Leis 9.069/95 e 10.192/2001.

CLAUSULA QUINTA
DO PAGAMENTO

A CONTRATADA obriga-se a pagar a CONTRATANTE, até o dia 10 (dez) do
més subsequente ao devido, a Retribuicao estabelecida no Clausula Terceira.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

Para pagamento da retribuicdo devida a PERMISSIONARIA devera retirar ou
solicitar por e-mail junto a Pré-Reitoria de Infraestrutura - UFSM, a guia de recolhimento
bancario correspondente.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

A guia de recolhimento bancario sera preenchida pelo 6rgao supracitado, com o
valor em reais, para pagamento em qualquer agéncia do Banco do Brasil S/A, na conta
da UFSM (UG Gestora 15316415238, Cddigo de Depésito 28830-6).

SUBCLAUSULA TERCEIRA

Ap6s ter efetuado o recolhimento, a PERMISSIONARIA compromete-se a enviar
no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, copia do comprovante a Pré-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM.

SUBCLAUSULA QUARTA

No caso de ocorrer o previsto na Subclausula Segunda da Clausula Décima
Quarta, o valor correspondente a juros e multa sera acrescido ao pagamento do valor
devido.

SUBCLAUSULA QUINTA

Os valores referentes ao ressarcimento mensal e energia elétrica incidem a
partir da autorizagdo para inicio das atividades, expedida pela Proé-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM, conforme Clausula Décima Quinta, Subclausula unica.

CLAUSULA SEXTA
DAS ALTERACOES NO ESPACO FISICO

A PERMISSIONARIA tomara providéncias para que o espaco fisico destinado
satisfaca as condi¢des legais exigidas pela Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM,
Vigilancia Sanitaria e outros 6rgaos fiscalizadores, com relagéo ao seu respectivo ramo
de atividades.



SUBCLAUSULA PRIMEIRA

As alteragbes, adaptacgdes, conservacdo e manutengdo do espacgo fisico
referidos na subclausula primeira desta Clausula serdo de inteira e total
responsabilidade da PERMISSIONARIA.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

A PERMISSIONARIA devera submeter, previamente a Pro-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM, as providéncias mencionadas nesta clausula, que serao
examinadas quanto a sua conveniéncia para a Universidade ou atendimento de
exigéncias legais, podendo ser aprovadas ou nao, ou entdo determinadas as alteragbes
ou modificagdes necessarias.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

Apds a desocupagao interessando a UFSM a restituicdo do espacgo fisico a
situacéo original e frente a negativa da PERMISSIONARIA de assim proceder, fica a
UFSM autorizada, independente de qualquer notificagdo judicial ou extrajudicial e
aprovacao de orcamento pela Permissionaria a realizar as obras necessarias cobrando
desta os valores gastos com este fim.

SUBCLAUSULA QUARTA

A PERMISSIONARIA ndo tera qualquer direito de retengdo ou retirada de
benfeitorias ou acessbdes, as quais ficam incorporadas aos bens da UFSM, salvo
qguando interesse a esta a reposi¢cdo do espaco fisico nas condi¢des originais, caso em
que ocorrera o pagamento mensal pela PERMISSIONARIA até a retirada das citadas
benfeitorias ou acessoes.

CLAUSULA SETIMA
DESOCUPACAO DO ESPACO FISICO

Findo o prazo da permissdo de uso, a PERMISSIONARIA obriga-se a desocupar
e entregar, até o primeiro dia Util seguinte ao término da permissdo de uso, o espago
fisico que lhe havia sido destinado, o que fara independente de qualquer aviso,
notificagcdo, interpelagao judicial ou extrajudicial.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A entrega do espaco fisico desocupado sera feita a funcionario designado pela
Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM, de cujo ato sera lavrado termo de vistoria e
recebimento, com ciéncia da PERMISSIONARIA. Na hipétese de ser constatado
qualquer dano, a PERMISSIONARIA devera ser responsabilizada e indenizar os danos
apontados pelo laudo, ou poderdo ser adotadas outras medidas julgadas convenientes
pela Administragao, conforme prevé o artigo 67, paragrafo 2° da Lei n. 8666/93.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Quando da entrega do espaco fisico, por ocasido do término desta permisséo de
uso, o0 mesmo devera estar, no minimo, nas mesmas condigdes de quando do inicio
das atividades.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

O disposto na Clausula sétima ndo sera aplicavel 8 PERMISSIONARIA que



estiver participando de nova licitacdo e esta ainda ndo tenha sido julgada, ou quando a
tiver vencido novamente. Entretanto, caso a PERMISSIONARIA seja declarada
perdedora no novo processo de licitagao, tera 15 (quinze) dias uteis a contar da data do
julgamento da licitagao, para cumprir as disposi¢des contidas na Clausula sétima.

CLAUSULA OITAVA
DAS MEDIDAS DE SEGURANCA

A PERMISSIONARIA devera atender as exigéncias da Pro-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM ou outro 6rgdo competente relacionadas com as medidas de
seguranga, prevengdo e combate ao fogo, estando obrigada a cumprir o Plano de
Prevencao e Combate a Incéndio — PPCI, elaborado pela UFSM.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A PERMISSIONARIA cabera total responsabilidade pela adogdo de qualquer
tipo de seguro contra riscos a que estiver sujeito o seu estabelecimento ou seus
funcionarios.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

A Universidade ndo cabera qualquer responsabilidade quanto a indenizagdo ou
outra forma de ressarcimento, pelos eventuais danos ou prejuizos que possa sofrer a
PERMISSIONARIA ou seu estabelecimento causado por roubo, furto, fogo ou
fenémenos climaticos.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

A PERMISSIONARIA providenciara, a sua custa, o seguro de responsabilidade
civil, inclusive respondendo pelo que exceder da cobertura dada pela seguradora, nao
cabendo a UNIVERSIDADE qualquer obrigagao decorrente de riscos de espécie.

CLAUSULA NONA
DA LIMPEZA

A PERMISSIONARIA devera executar os servigos de limpeza, conservagao,
higienizagdo e desinfecgdo dos equipamentos, méveis e utensilios, de acordo com o
que segue.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

Executar os servigos de limpeza, conservagéao, higienizagao e desinfecgao com
fornecimento de materiais, nas areas disponibilizadas a PERMISSIONARIA
obedecendo as técnicas apropriadas e com o emprego de materiais de primeira
qualidade, especificos para cada situagdo, observando as orientacbes da
PERMITENTE, quando for o caso, de forma a manter a perfeita higienizacdo e
desinfeccao das areas fisicas dos imoveis por ele ocupados.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

O servico de manutengdo predial na area fisica disponibilizada é de
responsabilidade da PERMISSIONARIA, sdo exemplos de manutengdo predial:



substituicao de lampadas, conserto de tomadas e interruptores, pintura e reboco, e o
que for necessario para manter o adequado funcionamento do espacgo cedido.

CLAUSULA DECIMA
DA FISCALIZACAO DA LANCHERIA

A fiscalizagdo da PERMISSIONARIA sera exercida pela Pro-Reitoria de
Infraestrutura - UFSM.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A PERMISSIONARIA obrigar-se-a cumprir toda a legislagdo fiscal, social,
trabalhista e previdenciaria, pontualmente, cabendo o direito a UFSM, por seus 6érgaos
e agentes, acesso a documentagao, quando solicitar, para fiscalizagdo complementar a
dos respectivos 6rgaos publicos.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Em atendimento ao artigo 67 da Lei 8.666/93 fica indicada, como gestor do
Termo de Permissao, o servidor da UFSM, , SIAPE n° e como
Gestor Substituto o servidor , SIAPE

SUBCLAUSULA TERCEIRA

A qualidade dos servicos sera verificada mensalmente pelo gestor do contrato,
através de pesquisa, por amostragem, entre os usuarios da permissionaria, cabendo ao
mesmo exigir e controlar as corregcdes necessarias, bem como indicar a continuidade
dos servigcos ou rescisao da permissao.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
DAS DETERMINAGOES DA PROINFRA/UFSM

A Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM podera determinar normas e
procedimentos complementares que passardo a integrar o presente Termo de
Permissao, para todos os efeitos de direito relacionadas com:

a) Higiene e limpeza

b) Tabelamentos e precos
c¢) Vestuarios e uniformes
d) Cardapios e servigos
e) Bebidas e comestiveis
f) Fiscalizacdo em geral.

CLAUSULA DECIMA§EGUNDA
DAS INFRACOES
Aléem das situacGes previstas expressamente n. Lei 8.666/93 e no Instrumento
de Contrato, a PERMISSIONARIA ao cometer as infracbes a seguir relacionadas,

ficara, por igual, sujeita as penalidades estabelecidas pela PERMITENTE:

a) Falta de higiene e limpeza do seu espago fisico e instalagcbes, além das
loucas, talheres, utensilios de copa/cozinha, aparelhos, etc.;

b) Manutengdo, em servico, de empregados desuniformizados ou que



apresentem ou denotem sujeira, relaxamento, desleixo, falta de decoro, inconveniéncia,
mau atendimento ao publico ou outras atitudes afins;

c) Desatengéo e descortesia no atendimento ao publico;
d) Manter comestiveis ao desabrigo da poeira e insetos;

e) Nao manter, a disposicdao dos clientes, em numero suficiente, lougas,
talheres, guardanapos, copos, acgucareiros e demais utensilios de uso em
estabelecimentos do género;

f) Nao ter tabela de precos e nao manté-la afixada em local de facil consulta;

g) Cobrar pregos acima dos precos cotados na licitagao ou superior aos médios
do mercado local para os demais itens;

h) Falta de disciplina entre os empregados da PERMISSIONARIA e praticar ou
permitir a pratica de atos que comprometam o bom nome ou ponham em risco as
instalagdes e/ou a seguranga da PERMITENTE;

i) Vender produtos deteriorados ou que nao apresentem condi¢des adequadas
de consumo;

j) Deixar de atender convocagdes da Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM ou
outros 6rgaos da PERMITENTE naquilo quer Ihe for pertinente;

k) Transferir, alugar, subalugar, doar ou, mediante a utilizagcdo de qualquer
artificio, passar para terceiros, durante a vigéncia da permissao, mesmo permanecendo
em seu nome, as obrigagbes e/ou responsabilidades assumidas perante a
PERMITENTE.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
DAS PROIBICOES

Nao sera permitido & PERMISSIONARIA, sob pena de revogacdo a Permisséo,
a pratica de atividades que denotem monopdlio, exclusividade de marca ou produto,
bem como fechar seu estabelecimento, por qualquer motivo, sem a necessaria
autorizacao, expedida pela Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

N&o sera permitida a propaganda de marcas de produtos no espac¢o usado para
a identificagdo (nome) do estande. A identificagdo devera conter somente propaganda
do estande.

CLAUSULA DECIMA QUARTA
DAS SANCOES CONTRATUAIS

As sangbes contratuais sdo as previstas no artigo 7°, da Lei n° 10.520 de 17 de
julho de 2002, e art 49 do Decreto 10.024, de 20 de setembro de 2019.



SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A ocorréncia dos casos previstos no Artigo 78 da Lei n° 8.666/93 ensejara a
rescisdo do Termo de Permissao.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

Na hipotese de atraso no pagamento da retribuicdo, devida pela
PERMISSIONARIA, acrescer-se-a correcao monetaria calculada por indices oficiais, até
o seu efetivo pagamento, bem como de juros de 0,5% (zero virgula cinco por cento) ao
més e multa contratual de 2% (dois por cento) sobre o total devido, a partir do segundo
més de inadimplemento sera cobrado 4% (quatro por cento).

SUBCLAUSULA TERCEIRA

Sera passivel de penalidade a PERMISSIONARIA que infringir qualquer
dispositivo legal (federal, estadual e/ou municipal); ndo cumprir quaisquer dos itens
deste Termo de Permissdo e/ou desobedecer as normas e procedimentos emanadas
da Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM, complementares a este Termo.

A - A multa sera aplicada com base no que segue:

A multa por inadimplemento ao que estabelece o presente Termo de Permissao
sera de valor unico e igual a trés vezes o valor da retribuigdo mensal.

SUBCLAUSULA QUARTA

Decorridos 15 (quinze) dias de atraso no pagamento referente ao consumo de
energia elétrica, a Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM fara o corte da energia, e para
seu religamento a PERMISSIONARIA devera apresentar as guias comprovando o
pagamento.

SUBCLAUSULA QUINTA
Decorridos 60 (sessenta) dias de atraso no pagamento e na retribuicao de
energia elétrica devida, o termo de permissdo sera automaticamente rescindido, sem

prejuizo da cobranga de multas previstas no presente termo de permissdo e
penalidades previstas na lei 8.666/93 e suas alteragdes.

CLAUSULA DECIMA QUINTA
DA VIGENCIA DO TERMO DE PERMISSAO

O presente Termo de Permissao possui prazo de vigéncia de 12 (doze) meses,
contados a partir da assinatura deste termo.

SUBCLAUSULA UNICA
O prazo maximo para o inicio das atividades sera de 10 (dez) dias, a contar da
autorizacao, expedida pela Pro-Reitoria de Infraestrutura - UFSM.
CLAUSULA DECIMA SEXTA i
DAS CONDICOES DE QUALIFICACAO E HABILITACAO

A PERMISSIONARIA obriga-se a manter, durante a vigéncia deste Termo, as



condi¢cbes de qualificacdo e habilitagdo exigidas no ato convocatdrio. A qualquer tempo
a PERMITENTE podera solicitar a comprovacao da habilitacdo e qualificacbes em
questao, conforme art. 55, inciso Xlll da Lei 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SETIMA
DA REVOGACAO DA PERMISSAO

Independentemente do fiel cumprimento das obrigagbes, podera a UFSM
revogar a qualquer tempo a permissao, com aviso prévio de 60 (sessenta) dias, caso
deseje dar nova destinagcado ao espaco fisico ou modificar o uso das areas adjacentes.

CLAUSULA DECIMA OITAVA
ANTICORRUPGCAO LEI N°. 12.846/2013

Para a execugao deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer dar ou se
comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de
gquem quer que seja, tanto por conta prépria quanto através de outrem, qualquer
pagamento, doagdo, compensagao, vantagens financeiras ou nao financeiras ou
beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupgao sob as
leis de qualquer pais, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato,
ou de outra forma que nao relacionada a este contrato, devendo garantir, ainda, que
seus prepostos e colaboradores ajam da mesma forma.

CLAUSULA DECIMA NONA
DO FORO
Para dirimir qualquer duvida a respeito do presente ajuste o foro competente

sera a Justica Federal na cidade de Santa Maria.

Santa Maria, __ de de 2020.

PERMITENTE PERMISSIONARIA

TESTEMUNHA TESTEMUNHA



ANEXO |

REFERENCIAS DE MODELOS E CORES PARA
CONJUNTO DE MESAS E CADEIRAS

1. MESAS:

- MODELO TEA TECK

- MODELO SAARINEN (OU TULIPA):




2.CADEIRAS:

- MODELO EAMES WOOD: ESTRUTURA EM MADEIRA E METAL; ASSENTO EM
POLIPROPILENO

- MODELO POTIM — ACO E POLIPROPILENO




- MODELO MALBA ACO E POLIPROPILENO

- MODELO ICE (POLIPROPILENO

- MODELO CASABLANCA — ESTRUTURA EM ACO E MADEIRA, ASSENTO COM



ESTOFAMENTO REVESTIDO EM CORINO




