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DESCRICAO

Dietas ricas em acidos graxos poli-insaturados, principalmente o acido alfa-linolénico (ALA,
6mega 3) sao associadas a reducgdo de risco de doengas, porém, suas fontes sao restritas a
alguns alimentos. A proposta desta invenc¢éo é o provimento de uma nova fonte, com o uso
de leveduras para produgdo de 6leo rico nestes acidos graxos e a protegdo do 6leo por elas
produzido, através do processo de microencapsulacao. Além disso, visa a adi¢cdo do 6leo
produzido em lacteos, em especial iogurtes, produtos amplamente aceitos e consumidos
pela populacéo.

OPORTUNIDADES DE MERCADO

O o6leo de levedura microencapsulado é um produto que estara protegido do processo de
oxidagao, que ocorre em 6leos poli-insaturados, ja que ird conter uma barreira de protecao
constituida de proteinas, viabilizando a oferta dos 6leos sensiveis a este processo em ali-
mentos por ele enriquecidos. E de interesse da indUstria alimenticia o desenvolvimento de
novos produtos e sua oferta a populacao, possuindo diferenciais nutricionais Unicos, que os
destaquem dos produtos comumente comercializados. Além disso, o 6leo pode ser produ-
zido dentro da indUstria, através do uso de biorreatores, diferenciando o0 mesmo de 6leos
vegetais, que demandam amplas areas para cultivo de plantas. Também é uma nova fonte
de ALA (hoje restrita a algumas espécies de peixes e linhaca), que deveria ser consumida
diariamente pela populacéo.
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