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PROCESSO INPI BR 10 2015 019455-2 PROCESSO UFSM 00215-P1/2014

DESCRICAO

A presente invencao descreve um processo de obtencdo de queijo e que compreende a etapa
de adigdo de algas desidratadas. A presente inven¢ao também se refere ao produto (queijo)
obtido pelo referido processo. Especificamente, a presente invencdo compreende um pro-
cesso de obtengao de queijo e que compreende a adicao de alga desidratada antes da etapa
de adi¢ao de coalho liquido. A presente invencao situa-se nos campos da Engenharia de
Alimentos e da Farmacia.

OPORTUNIDADES DE MERCADO

Na atualidade, o consumidor estd mais consciente dos problemas de salide associados a
uma ma alimentagdo. Portanto, suas exigéncias sdo cada vez maiores no momento da
escolha dos produtos para seu consumo. Os queijos representam um dos derivados lacteos
mais consumidos pela populacdo. No entanto, diversos estudos revelam que estes produtos
tem uma direta relacdo com a incidéncia de problemas de salde, isto devido ao alto
contetdo de sal. Os queijos em cujo processo de elaboragdo foram inclusas as algas,
apresentam caracteristicas ideais para serem consumidos em dietas de baixo teor de sal,
considerando que o processo de adi¢do de algas marinhas ajuda a manutencgdo de algumas
propriedades nutricionais da matéria prima com que séo elaborados, proporcionando além,
nutrientes minerais tanto do leite quanto das algas empregadas.
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APLICABILIDADES E DIFERENCIAIS

« Preparacado de dietas tipo light;

+ O processo pode ser adaptado para elaboracao de queijos com diversos
tipos de algas de consumo humano;

+ O processo garante a manutencao de nutrientes que sdo normalmente
perdidos durante a preparagao dos queijos;

«Ndo precisa de investimento adicional referente a equipamento tecnolé-
gico para o preparo dos produtos;

« Ndo tem implicacdes financeiras relevantes para sua implementacéo.



