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A invenção proposta proporciona exaustão dos vapores de cocção e aproveitamento dos 
calores latente e sensível neles contidos. Os trocadores de calor são protegidos por um 
elemento de fácil remoção para limpeza e possuem estágios para maximizar a retenção 
de gorduras, aumentando a vida útil do exaustor. 

Os vapores de cocção produzem aquecimento do ambiente da cozinha e também disse-
minam gorduras e contaminantes nele. O aquecimento daquele local impacta na redução 
da e�ciência de refrigeradores e congeladores por conta da elevação da temperatura pro-
vocada por aqueles vapores. Isto também ocorre nos climatizadores instalados próximos. 
A disseminação de vapores de cocção pelo ambiente residencial também aumenta o 
custo para sua limpeza e desconforto pela presença de odores indesejados na residência.

Exaustão dos vapores graxos do ambiente da cozinha.
Aquecimento de água para uso doméstico.
Redução de consumo de energia elétrica pelo aumento de e�ciência da geladeira e ar 
condicionado.
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