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DESCRICAO

Esta invencdo descreve um método para induzir a producdo de acido glutdamico em microalgas
(Spirulina) via enriquecimento do cultivo com gas carbonico. O processo com 5% de CO2
quadruplica o teor de glutamato na biomassa, que é aplicada em temperos hipossédicos. A
tecnologia potencializa o sabor umami, atuando como real¢ador natural e reduzindo o
amargor de substitutos de sal como o cloreto de potassio. Assim, oferece uma alternativa
saudavel ao sal comum e contribui para a reducdo de sédio na dieta

OPORTUNIDADES DE MERCADO

A tecnologia atende a crescente demanda global por dietas hipossddicas e ingredientes
sustentaveis, auxiliando no combate a hipertensado e patologias cronicas. O mercado oferece
oportunidades na industria de alimentos processados e artesanais, além da gastronomia
voltada a grupos especificos, como idosos e hipertensos. O diferencial competitivo reside na
producdo natural de acido glutamico, que potencializa o gosto umami e contribui para a
neutralizacdo do retrogosto amargo do cloreto de potassio. Além disso, a possibilidade de
captura de CO2 residual industrial no cultivo agrega valor ambiental, podendo atrair empresas
focadas em sustentabilidade. O produto possui versatilidade para temperar carnes, vegetais e
até imitacOes veganas de frutos do mar. Com reducGes de sodio de até 87,5%, a inovacao
supera sais light comuns e realcadores convencionais e expande o uso comercial de
microalgas.
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APLICABILIDADES E DIFERENCIAIS

e Opcao de substituicdo natural em dietas hipossodicas.

e Método de cultivo inovador que utiliza o enriquecimento com CO2 para
aumentar consideravelmente o teor de acido glutdmico natural na
biomassa.

e Aplicacdo versatil na indistria alimenticia e gastronomia.

e Reducdo consideravel no teor de sodio (chegando a 87,5% em certas
formulacdes) com a reducao do retrogosto amargo ou metalico tipico do
cloreto de potassio.

e Sustentabilidade ambiental e economia circular.
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