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Uso equipamentos com aprovagdes

Rapidez de andlise

Solugdes de facil uso
Obter um produto final padronizado e com a qualidade assegurada

Controlar o contetdo fisico-quimico dos produtos e matérias-primas
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Reduzir custos em processos e produtos
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Gordura
Proteina
Umidade
Colageno
Sal
Cinzas AOAC Official Method 2007-04

Aw; pH; Amido; Carboidratos; Calcio

http://www.foss-
analytical.com.br/~/media/images/meat/video_foodscan_how_to.ashx?h=170&la=pt- FOSS
BR&w=227&hash=75B21A1D450C19F3BA1BOFE60C503AFB585805E6




Rapid fat analysl business
https://www.youtube.com/embed/xglkAnO03vQ

https://www.youtube.com/embed/szI2iT6oY_|I
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Parametros —

% de gordura — Intervalo: 2 - 85% (precisdo de 0,6%) — \
Peso

Detecgdo de Objetos Estranhos |

Metal (3mm), ossos, vidro, etc. hd ) ||
Tipo de carne

Carne crua: resfriada ou congelada

Capacidade

de 5 até 38 tons/hora

FOSS
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Estufa Produto Final
Cozimento / Resfriamento Embalagem

Matérias-primas Moedor Misturador Embutideira

FOSS
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Estufa Produto Final

Matérias-primas Moedor Misturador Embutideira
Cozimento / Resfriamento Embalagem

FOSS




Formadora
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Embalagem

FOSS
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W |
Matérias-prim: Moedk Misturador Moedor ~ Forma dora Freezer De'tnaxirsde Embalagem
FOSS
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Welcome at Schiller Fleisch here in Hof.

https://www.youtube.com/embed/IqUW1onoD_4
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Matérias-primas

Moedor
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Misturador

o Estufa Produto
Embutideira Secagem / Cura Final Emb.
FOSS

Matérias-Primas

Controle do %

> Gordura
> Umidade
> Proteina

) Colageno
Controle de Pre-secagem das MPs
Monitoramento de Fornecedores

FOSS

Secagem / Cura

Controle dos %
Gord./Umid./Prot./Colag./Sal/aW/pH
conforme a evolugdo da secagem e da cura

Determinagdo do ponto 6timo de cura

Controle de Quebra (perda de umidade dos
produtos)

FOSS
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» Produto Final
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» Controle dos % Gord./Umid./Prot./Colag./Sal

) Atendimento ao Alto Padrdo de Qualidade
exigido Mite e primas MeatMaster 11 Moedor Misturador Embutideira sM:::"f;c“ra F::I":“:_
) Atendimento as exigéncias da Legislagdo
FOSS : FOSS

https://www.youtube.com/embed/k6m0OUDKp-BO
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1 am Jorge de Bernardo, I am the technical and
" industrial manager of the company Casademont.




https://youtu.be/Ux1mH1RDJfM
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FOSS
Obrigado pela Atengao!
Mais informagoes
e-mail: cmoresco@foss.dk
Fone: (11) 97576 1918
Nosso site: www.foss-analytical.com.br
FOSS




