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OBJETIVOS — Ao término da disciplina o estudante devera ser capaz de:

Compreender os aspectos relacionados as fungdes bioquimicas de interesse na area de alimentos.
Identificar as reagdes bioquimicas que ocorrem em alimentos de origem animal e vegetal, durante o
processamento e armazenamento.

PROGRAMA:

TITULO E DISCRIMINACAO DAS UNIDADES

UNIDADE 1- Macronutrientes e Micronutrientes

1.1 - Proteinas

1.2 - Carboidratos

1.3 - Lipidios

1.4 - Vitaminas e sais minerais.

1.5 - Reagdes enzimaticas e Metabolismo energético

UNIDADE 2 - Agua nos alimentos
UNIDADE 3 - Bioquimica de produtos de origem vegetal

UNIDADE 4 - Bioquimica de produtos de origem animal
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