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OBJETIVOS - Ao término da disciplina o estudante devera ser capaz de:

e Caracterizar e identificar os principais micro-organismos de importancia agroindustrial.
e Realizar as principais analises laboratoriais de identificacdo de micro-organismos na produgéo
agroindustrial.

PROGRAMA:

TITULO E DISCRIMINACAO DAS UNIDADES

UNIDADE 1 - Nogoes de microbiologia
1.1 - Definigdes
1.2 - Divisdo do mundo vivo

UNIDADE 2 - Morfologia e citologia dos principais grupos de micro-organismos de interesse em
alimentos

2.1 - Bactérias

2.2 - Fungos filamentosos e leveduras

UNIDADE 3 - Fatores que controlam o desenvolvimento microbiano nos alimentos.
3.1 - Fatores intrinsecos
3.2 - Fatores extrinsecos

UNIDADE 4 - Principais géneros de micro-organismos de importancia em microbiologia de alimentos
4.1 - Micro-organismos indicadores
4.2 - Micro-organismos patogénicos

UNIDADE 5 - Normas laboratoriais
5.1 - Normas de trabalho
5.2 - Normas de higiene

UNIDADE 6 - Preparo de material de laboratério para analise microbiolégica
6.1 — Preparo de Vidrarias
6.2 - Preparo de meios de cultura, reagentes e diluentes.

UNIDADE 7 - Metodologia de Isolamento, Cultivo, identificagdo e contagem de micro-organismos;
7.1 - Contagem de micro-organismos mesofilos, aerdbicos psicrotroficos, bolores e leveduras em placas.
7.2 - Contagem de coliformes totais e coliformes fecais.

UNIDADE 8 - Legislagio
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