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|Contrato n°: 039/2011

|
Periodo de Execugédo Fisica e Financeira do Projeto: 27/04/2011 a 17/04/2016
|

Coordenador: Ernesto Hashime Kubota
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2. INSTITUICOES PARTICIPANTES

UFSM

3. EQUIPE TECNICA (pesquisadores e técnicos envolvidos no projeto)

Nome — Atividades Desenvolvidas

ERNESTO HASHIME KUBOTA — Coordenador, anélise e orientagdo.
CARLOS RUBINI JUNIOR — Anélise

LEADIR LUCY MARTINS FRIES - Orientagdo

MARIA DA GRACA KOLINSKI CALLEGARO — Analise e orientagdo
NEIDI GARCIA PENNA — Analise e orientagdo

NEILA SILVIA PEREIRA DOS SANTOS RICHARDS — Analise e orientagdo
ROGER WAGNER — Analise e orientagio

ROSAMELIA BERLEZE — Orientagdo

TATIANA EMANUELLI — Orientagao

PATRICIA MEDIANEIRA GRIGOLETTO LONDERO — Orientagdo
CLAUDIA SEVERO DA ROSA - Analise e orientagdo

JOSE LAERTE NORNBERG — Analise ¢ orientagdo

LLIANA INES GUIDOLIN — Analise

LUISA HELENA RYCHECKI HECKTHEUER — Orientagdo
MARIALENE MANFIO — Analise

MOISES ALVES DIAS — Analise

EDGAR CESAR DURANTE — Coordenador (2012/2103), orientagdo
ROSA CRISTINA PRESTES DORNELLES — Co-orientador

JULIANO SMANIOTO BARIN — Coordenador (1° semestre 2014), orientagdo
FABRICIO BAGGIO MELLO — Bolsista, analises

LIS REGINA MENTGES PERSCH — Bolsista, analises
ALESSANDRA ROSELINE VIDAL — Analises

MATHEUS RODRIGUES DE OLIVEIRA — Analises

JORDANA KONORATH DA SILVA — Bolsista, analises

WANESSA DOS PASSOS WEIGELT — Bolsista, analises

ADRENIZI DONADUZZI — Analises

ANDRINE MENNA DA FONTOURA - Analises

CECILIA RORATTO KOHN - Bolsista, anélises

MARIANA BASSO PINTON - Bolsista, analises
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4. OBJETIVOS PROPOSTOS/OBJETIVOS ALCANCADOS/: (Numere e """" B

enuncie os objetivos do projeto, tal como propostos originalmente, comentando
resumidamente os resultados parciais ou finais até o momento)

Na Figura 1 estd apresentada o numero de amostras de diferentes alimentos que foram
analisadas no periodo de 27 de abril de 2011 a 17 de abril de 2016. As andlises
bromatoldgicas e fisico-quimicas foram realizadas em 1190 amostras de alimentos, entre os
quais se destacam os produtos de cereais, produtos carneos, residuos de agroindustrias ¢ da
agricultura, mel, produtos lacteos, frutas e hortaligas e mel. Virias analises realizadas foram
para verificar os padrdes de identidade e qualidade dos produtos, ou seja, verificar se os
mesmos atendiam os requisitos fisico-quimicos estabelecidos pela legislagdo. No caso dos
residuos agroindustriais as andlises tinham o objetivo de verificar a possibilidade da
utilizagdo dos mesmos como insumos para produ¢do de ragdes ou para uso direto na
alimenta¢do animal. As analises microbioldgicas foram realizadas em 1414 amostras de
diferentes alimentos, entre os quais estdo os produtos de cereais, carne e produtos carneos,
leite e produtos lacteos, mel, dgua e alimentos prontos para consumo. As andlises
microbiologicas tinham como objetivo verificar se os alimentos estavam dentro dos padroes
legais vigentes para o consumo e no caso da agua para verificar a sua potabilidade
bacterioldgica. Em muito dos casos em que os resultados ndo estavam de acordo com os
requisitos ou padrdes legais os solicitantes recebiam instrugdes para corrigir os problemas
encontrados. Foram elaboradas 435 tabelas de informagdo nutricional de alimentos como
arroz, produtos carneos, produtos lacteos, alimentos prontos, pdes, entre outros para atender
a legisla¢do brasileira onde ¢ estabelecido que todos os alimentos embalados devem conter
a tabela de informagdo nutricional na embalagem. As 4 amostras de carnes submetidas a
analise sensorial foi com o objetivo de verificar se 0s mesmos apresentavam alteragdes nas
suas caracteristicas sensoriais (cor, odor, textura). As analises realizadas possibilitaram
desta forma: a melhoria ¢ a adequac¢do dos alimentos de acordo com os padroes, o
conhecimento de composi¢io centesimal de matérias-primas, residuos para uso na
alimentacio animal ¢/ou humana, o fornecimento de informagdes nutricionais dos
alimentos e o conhecimento das caracteristicas sensoriais. Quanto a composi¢io de
dcidos graxos dos alimentos niio houve procura para a sua realizagio.
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- Proporcionar aos alunos de diferentes cursos relacionados com a drea (Agronomia,
Medicina Veterinaria, Zootecnia, Quimica Industrial ¢ Farmaicia) a possibilidade de

familiarizar-se com as rotinas de analises laboratoriais:

Dez alunos dos cursos de graduagdo puderam atuar em analises laboratoriais,
concessao de bolsas ou ndo.

através da

- Possibilitar a manuten¢io de equipamentos ¢ aquisi¢io de material de consumo
(reagentes quimicos e vidrarias) para a realiza¢io das andliscs, pesquisas ¢ aulas

praticas:

I‘oi possivel a aquisi¢do de material de consumo (reagentes e vidrarias) para o andamento das
atividades o projeto bem como para auxiliar nas atividades das aulas praticas e de pesquisa de
alunos de pos-graduagdo. Quanto a material permanente, foi adquirida uma central telefonica

para facilitar a comunicacdo dos servidores interna e externamente. Quando a outros
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equipamentos em fung¢do do programa Reuni em que o departamento participou criando um
curso de graduagdo ndo foi praticamente necessario envolver recursos deste projeto. Entretanto,
foi de extrema importancia para o conserto de vérios equipamentos.

4.1 — COMENTE AS ALTERACOES EVENTUALMENTE OCORRIDAS, EM
RELACAO AOS OBJETIVOS.

5, PRODUCZ\O NO PERIODO (Fornecer os quantitativos)

5.1. PRODUCAO CIENTIFICA :

ARTIGOS:
REVISTAS INDEXADAS: 10
REVISTAS NAO INDEXADAS: 6

EM PREPARACAO:

LIVROS
COMPLETOS: CAPITULOS:
EM PREPARACAO: CAPITULOS:

TRABALHOS EM CONGRESSOS:.

APRESENTADOS:

NACIONAIS: 6 INTERNACIONAIS:
ENVIADOS:

NACIONAIS: INTERNACIONAIS:

5.2. PRODUCAO TECNOLOGICA: (descrever/apresentar lista explicativa)




5.3. PRODUCAO ARTISTICA: (descrever/apresentar lista explicativa)

6. FORMACAO DE RECURSOS HUMANOS:

EM ANDAMENTO

CONCLUIDO NO ANO

ESTAGIARIOS: 10
MESTRADO: 5
' DOUTORADO: 1

POS-DOUTORADO:

7. INTERCAMBIOS REALIZADOS: (indicar o pais, a institui¢do, o grupo

cooperante e a finalidade da cooperagao - pesquisa conjunta, formagéo de RH, etc. Se
houver resultados diferentes das publicagées conjuntas ja listadas na produgao

cientifica do Nucleo, indicar)

8. COMENTARIOS E OBSERVACOES ADICIONAIS:

ERNESTO HASHIME KUBOTA
COORDENADOR
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