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Processo..: 23081.000497/2006-11 Pregdo SRP 12 / 2006 Data da Emisséo: 25/01/2006
Abertura: Dia: 22/02/2006 Hora: 09:00:00

Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego

Iltem Especificagéo Unidade Preco Maximo Quantidade Preco Unitario Preco Total
1 BOLO INGLES sabores laranja, coco, chocolate, peso minimo de 30 g. Unidade 0,40 2.000,00
2 CROYSSANT de frango, peso unitario 100g Unidade 0,80  32.000,00
3 CROYSSANT DE GOIABADA, peso unitario 100 g. Unidade 0,80  32.000,00

CUCA com cobertura de creme de baunilha e farofa, formato redondo, peso unitario de  Unidade 0,30  31.500,00
50 g. (Apresentar amostra).
5 Doces para festa, sabores variados (brigadeiro, branquinho, quindim, casadinhos, Kilogramas 35,00 100,00
cajuzinho, bombom recheados...) Peso médio unitario de 20 g. Deve vir acondicionado
em forminhas individuais e ter no momento de entrega no maximo 03 dias de
fabricac&o. Unidade: CENTO.
6 FARINHA DE ROSCA - embalagem de 1 kg ou 5 kg. Kilogramas 1,30 250,00
7 MASSA DE PIZZA. Unidade com aproximadamente 30 cm de didmetro. Deve ter no Unidade 1,50 600,00
momento da entrega no méaximo 03 dias de fabricacao.
8 MASSA FRESCA PARA CANELONES, INTERFOLHADA com plastico, embalagem Kilogramas 8,00 190,00
com 500 g. Validade minima de 15 dias a contar da data de entrega no HUSM.
9 MASSA FRESCA PARA LASANHA, INTERFOLHADA, com plastico, embalagem com  Kilogramas 6,50 310,00
500 g, ou rolo com as dimensdes entre 26 a 28 cm de largura. Validade minima de 15
dias a contar da data de entrega no HUSM.
10 MASSA FRESCA P/ PASTEL, interfolhada com plastico, formato redondo, tamanho Kilogramas 6,50 120,00
grande aprox. 15 cm didmetro. Embalagem com 500 g. Validade minima de 15 dias a
contar da data de entrega no HUSM.
11 PAO DE LEITE (sanduiche), fatiado, peso superior a 600 g embalado individualmente. Unidade 2,00 1.000,00
12 PAO DE LEITE (sanduiche), fatiado (fatias 14x14cm), peso unitario superior a 1100 g, Unidade 3,00 3.500,00
embalado individualmente.
13 PAO DE SANDUICHE para torta fria, fatiado sem casca. Unidade 3,50 90,00
14 Péo francés 50 g. Unidade 0,20  68.000,00
15 PAO INTEGRAL FATIADO contendo aproximadamente em cada fatia: 70 kcal, 2 g de Unidade 3,70 1.500,00

fibra, 12% de farinha de trigo integral, 3% de farinha de centeio e 3% de farinha de
linho. Embalagem com 500 g. Marca aprovada: Nutrella. (Marcas ndo aprovadas:
apresentar amostra).
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Iltem Especificagéo Unidade Preco Maximo Quantidade Preco Unitario Preco Total
16 PAO SOVADO redondo de 100 g. Unidade 0,35 16.000,00
17 PAO SOVADO REDONDO e/ou tipo cachorro quentede 50 g. Unidade 0,23  87.000,00
18 PAO SOVADO SEM SAL,50 GRAMAS Unidade 0,24 14.000,00
19 SALGADOS sabores variados (riséles, coxinha, croquete, pastel de nata: diversos Kilogramas 25,00 100,00
recheios, pastel folhado, trouxinha, enrolado de salsicha...). Peso médio unitario de 20
g. Dewve vir acondicionado em forminhas individuais e ter no momento da entrega no
maximo 3 dias de fabricagédo. Unidade: CENTO.
20 TORTA RECHEADA. Diversos sabores (Marta Rocha, Floresta Negra, Bombom, Kilogramas 15,00 100,00
chocolate, brigadeiro). Dewe ser produzida no maximo um dia antes da entrega no
HUSM.
21 PAO FRANCES 100 GR Unidade 0,35 122.000,00
22 PAO DOCE 25G Unidade 0,15 120.000,00

CONDI(;OES DE FORNECIMENTO PARA OS RU'S:

- A entrega dewve ser parceladas conforme a necessidade, tendo como local o
almoxarifado do RU campus e prédio da antiga reitoria situado a rua Floriano Peixoto n°
1184, centro.

- Horario de entrega: 06:00 as 06:30 horas;

- O(s) pedido(s) serdo entregues e/ou efetuados por telefone, com antecedéncia de no
minimo 12 horas podendo, em casos emergenciais, ocorrerem alteragfes
momentaneas;

- Os pées dewverdo ser elaborados com farinha de 12 qualidade, macios, uniformes e de
tamanho padronizado além de apresentarem colorag&o corada (poucos mais escuros
que claros), boa aparéncia, sem estar amassados ou com aparéncia de "pdo dormido".
- Os pées (sovados e francés) devem ser entregues embalados e fechados em sacos
plasticos transparentes na quantidade de 20 a 25 unid./por embalagem. Estes devem vir
em caixas plasticas brancas, tampadas e limpas.

- Os produtos devem ser transportados em veiculo apropriado e fechado;

- Os pées devem ser elaborados e assados proximos ao horario da entrega,
preservando assim a aparéncia de pdo now (recente) e demais caracteristicas exigidas
no 4° paragrafo;

- Quaisquer produtos que estejam fora dos padrfes de qualidade deverdo ser
imediatamente repostos;

- Todos os produtos devem apresentar embalagem de acordo com a legislacéo,
contendo data de fabricac&o, prazo de validade, ingredientes e composi¢do nutricional.
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Iltem Especificagéo

Unidade

Pre¢o Maximo

Quantidade

Precgo Unitario

Preco Total

CONDIGCOES DE FORNECIMENTO PARA O HUSM:

* A entrega deve ser diaria, inclusive sabados, domingos e feriados, no Senigo de
Nutricdo e Dietética, subsolo HUSM;

* Horario de entrega: 12 entrega: das 06:30 as 07:00 horas; 22 entrega: das 09:30 as
11:30 horas (conforme estipulado pelo Senico);

* O(s) pedido(s) serdo entregues e/ou efetuados por telefone, com antecedéncia de no
minimo 12 horas podendo, em casos emergenciais, ocorrerem alteragfes
momentaneas;

* Os pées deverdo ser elaborados com farinha de 12 qualidade, macios, uniformes e de
tamanho padronizado; além de apresentarem coloragéo corada (pouco mais escuros
que claros), boa aparéncia, sem estar amassados ou com aparéncia de "pdo dormido";
* Os pées (sovados e francés) devem ser entregues embalados e fechados em sacos
plasticos transparentes na quantidade de 20 a 25 unidades/por embalagem. Estes
devem vir em caixas plasticas brancas, tampadas e limpas;

* Os produtos devem ser transportados em veiculo apropriado e fechado;

* Os pédes devem ser elaborados e assados proximos ao horario de entrega,
preservando assim a aparéncia de pdo now (recente) e demais caracteristicas exigidas
no 4° paréagrafo;

* A temperatura de massas frescas e doces devera ser de até 6°C por ocasido do
recebimento;

* Quaisquer produtos que estejam fora dos padrdes de qualidade dewverdo ser
imediatamente repostos;

* Todos os produtos devem apresentar embalagem de acordo com a legislagéo,
contendo data de fabrica¢&o, prazo de validade, ingredientes e composi¢do nutricional.
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Informar:
Razao Social da Empresa:
CNPJ:

Endereco, Local e Estado:
Cep:

Nome do Banco:

Fone/Fax:

Numero Conta Bancéria:

Nome da Agéncia:

Telex:

Data:

Numero da Agéncia:

Assinatura




