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Processo..: 23081.002834/2008-68 Pregdo SRP 48 | 2008 Data da Emiss&o: 03/04/2008
Abertura: Dia: 25/04/2008 Hora: 09:00:00
Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego
Iltem Especificagéo Unidade Preco Maximo Quantidade Preco Unitario Preco Total
1  ALMONDEGA DE CARNE BOVINA CONGELADA,. PESO UNITARIO 30- G. Kilogramas 7,5000 5.600,00
APRESENTAR AMOSTRA. EMBALAGEM: A VACUO DE 5 A 10 KG.
2 BACON EM MANTA DEFUMADO, EMBALADO A VACUO. Kilogramas 19,8000 340,00
3 CARNE BOVINA RESFRIADA, TRASEIRO SEM 0SSO DESENGORDURADA (COXAO Kilogramas 8,4000 22.500,00
DE FORA). EMBALAGEM: A VACUO.
4 CARNE BOVINA RESFRIADA, TRASEIRO SEM OSSO DESENGORDURADA, Kilogramas 9,1500 22.300,00
(COXAO DE DENTRO). EMBALAGEM: A VACUO.
5 CARNE BOVINA DE 12 QUALIDADE, RESFRIADA (ALCATRA OU COXAO DE Kilogramas 10,0000 10.000,00
DENTRO), ISCAS, SEM NERVOS E SEM GORDURA. EMBALAGEM A VACUO.
6 CARNE DE FRANGO SOBRECOXA RESFRIADA COM PESO UNITARIO ENTRE 150 Kilogramas 5,0000 35.050,00
E 200 G.
7 CARNE DE FRANGO REESTRUTURADA CONGELADA - MEDALHOES DE FRANGO. Kilogramas 8,2000 4.200,00
PESO UNITARIO DE 60 G. EMBALADA A VACUO.EMBALAGEM DE 5 A 10 KG.
8 CARNE DE FRANGO PEITO COM OSSO, COM PELE, RESFRIADO . PESO Kilogramas 7,0000 8.000,00
UNITARIO DE 800 G.
9 CARNE DE FRANGO PEITO SEM OSSO E SEM PELE RESFRIADO. PESO Kilogramas 7,7000 23.000,00
UNITARIO DE 750 G.
10 CARNE DE FRANGO, MOIDA, EMPANADA E CONGELADA , PESO UNITARIO Kilogramas 6,0000 4.130,00
ENTRE 110 E 150 G.APRESENTAR AMOSTRA.
11 CARNE DE FRANGO FLOCULADA , RESFRIADA,EMBALADA A Kilogramas 8,0000 7.000,00
VACUO.EMBALAGEM DE 5 A 10 KG.
12 CARRE SUINO FATIADO CONGELADO INTERFOLHADO PESO UNITARIO DE 120 E  Kilogramas 7,0000 7.200,00
150 G.
13 COSTELA SUINA DEFUMADA. Kilogramas 13,0000 400,00
14 FILE DE MERLUZA, CONGELADO E INTERFOLHADO, PESO/PORCAO 150G Kilogramas 12,8125 8.000,00
(UNIDADE), COM PERDA DE PESO NAO SUPERIOR A 25% NO
DESCONGELAMENTO. EMBALAGEM DE 10 A 20 KG.
15 LINGUICA CALABRESA Kilogramas 11,0000 1.000,00
16 HAMBURGUER DE CARNE BOVINA,EMBALADO ,CONGELADO,PESO MEDIO 50 A Unidade 0,5000 56.000,00
60 G A UNIDADE. APRESENTAR AMOSTRA.
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17 SALSICHAO DE CARNE SUINA, FECHADO, PESO UNITARIO (GOMO) DE 80 G. Kilogramas 8,5000 4.000,00
EMBALAGEM DE NO MAXIMO 5 KG. APRESENTAR AMOSTRA.
18 PE DE SUINO SALGADO Kilogramas 6,8000 80,00
19 PELE DE SUINO Kilogramas 8,2500 80,00
20 RABO DE SUINO SALGADO Kilogramas 8,8000 80,00
21 FILE DE CACAO OU ANJO, CONGELADO, INTERFOLHADO, COM PERDA DE PESO Kilogramas 14,0000 4.000,00
NAO SUPERIOR A 25% NO DESCONGELAMENTO. EMBALAGEM DE 10 KG.
22 BIFE DE CARNE BOVINA RESFRIADO, DE 12 QUALIDADE, SEM NERVOS, SEM Kilogramas 11,0000 4.000,00
GORDURA, PESO MEDIO DE 120 G, AMACIADO. ALCATRA OU COXAO DE
DENTRO. EMBALAGEM: A VACUO.
23 BIFE DE FIGADO BOVINO RESFRIADO, SEM PELE EXTERNA. EMBALAGEM: A Kilogramas 7,5000 700,00
VACUO.
24 CARNE BOVINA DE 12 QUALIDADE RESFRIADA (ALCATRA OU COXAO DE Kilogramas 9,0000 2.500,00
DENTRO), MOIDA, SEM NERVOS E SEM GORDURA, EMBALAGEM ENTRE 5 KG E
10 KG, EMBALAGEM: A VACUO.
25 COSTELA JANELA RIPADA DE NOVILHO, RESFRIADA, COM POUCA GORDURA. Kilogramas 12,0000 1.000,00
26 HAMBURGUER DE CARNE BOVINA, TEMPERADO E EMBALADO Unidade 0,5000 1.000,00
INDIVIDUALMENTE. PESO MEDIO DE 50-60g A UNIDADE. EMBALADO A VACUO.
APRESENTAR AMOSTRA.
27 LOMBO SUINO EMBALADO INDIVIDUALMENTE. Kilogramas 10,5000 1.000,00
28 PEITO DE FRANGO COM OSSO E SEM PELE RESFRIADO . PESO UNITARIO DE Kilogramas 7,0000 1.000,00
800 G.
29 PERNIL DE PORCO RESFRIADO. Kilogramas 8,0000 500,00
30 SALSICHA MISTA RESFRIADA, TIPO HOT DOG, PESO UNITARIO DE 50 G. Kilogramas 5,7000 1.000,00
MARCAS APROVADAS: SADIA, PERDIGAO, LEBON E SEARA. MARCAS NAO
APROVADAS APRESENTAR AMOSTRA.
31 SALSICHAO DE FRANGO, RESFRIADO, FECHADO, PESO UNITARIO (GOMO) DE Kilogramas 5,0000 1.500,00
80 G. EMBALAGEM DE MAXIMO 5 KG. MARCAS APROVADAS: PERDIGAO,
LEBON, SADIA. MARCAS NAO APROVADAS: APRESENTAR AMOSTRA.
32 COXA/SOBRECOXA DESSOSADA E SEM PELE RESFRIADA COM PESO UNITARIO Kilogramas 7,5000 4.000,00
ENTRE 180 E 200 G.
33 CARNE BOVINA RESFRIADA, TRASEIRO SEM OSSO ,DESENGORDURADA - TATU Kilogramas 8,5000 3.000,00
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.EMBALADA A VACUO
34 CARNE BOVINA PARA ASSAR (TATU, CAPA DE CONTRA-FILE) RESFRIADA, SEM Kilogramas 8,5000 2.500,00

GORDURA. EMBALAGEM: A VACUO

CONDICOES DE FORNECIMENTO PARA O RESTAURANTE UNIVERSITARIO:

¢e As entregas deverdo ser parceladas conforme a necessidade, tendo como local o
almoxarifado do RU Campus Universitario, no horario das 07:00 as 09:00 horas

¢+ A solicitacdo e/ou alteracdo das quantidades seréo realizadas por telefone e
mudancgas nas quantidades podem ocorrer até as 15 horas do dia anterior;

¢+ Quaisquer produtos que estejam fora dos padrdes de qualidade deverdo ser
imediatamente repostos, dentro de um prazo maximo de 24 horas;

¢+ Os produtos deverdo vir acondicionados conforme prevé a legislagédo, contendo
impresso na embalagem a identificac&do do produto e do estabelecimento de origem,
registro no SIF, cortes contidos, peso liquido e data da industrializagéo e validade;

¢e O transporte devera ser em carro refrigerado adequadamente conforme Portaria CVS
15 DE 7/11/91 - Centro de Vigilancia Sanitaria para itens carneos.

¢e A temperatura dos produtos resfriados devera ser ( inferior a 5°c) por ocasido do
recebimento;

¢e A temperatura dos produtos congelados devera ser de( -18 a -15°C ) por ocasido do
recebimento;

¢+ Os produtos deverdo vir acondicionados conforme prevé a legislagédo, contendo
impresso na embalagem a identificacdo do produto e do estabelecimento de origem,
registro SIF, cortes contidos, peso liquido e data de industrializagao;

¢e O funcionario responsavel pela entrega deve estar uniformizado.

CONDIGCOES DE FORNECIMENTO PARA O HUSM:

A solicitacdo e/ou alteracdo das quantidades serdo realizadas por telefone ou e-mail e
mudancgas nas quantidades podem ocorrer até as 15 horas do dia anterior a entrega;

* A entrega dos produtos devera ser parcelada conforme a necessidade do senigo (1 a
7 vezes por semanay), no Senico de Nutricdo e Dietética, subsolo do HUSM;

* O horario para entrega devera ser das 9:30 as 11:00 horas ou outro horario conforme
for solicitado pelo senigo. Ndo serdo aceitas entregas fora dos horarios estabelecidos ;
* Quaisquer produtos que estejam fora dos padrdes de qualidade descritos seréo
dewolvidos e deverdo ser imediatamente repostos;

* Para carne de peixe: Seguir legislacdo especifica para pescados regulamentada pelo

PDF created with pdfFactory trial version www.pdffactory.com



http://www.pdffactory.com

'i.f':‘o_r"fa

[

95591764000105
Termo de Referéncia

\}.n"“"'m"'b%

gy g

ke UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA - UFSM

ltem Especificagéo Unidade

Pre¢o Maximo

Quantidade Precgo Unitario

Preco Total

Ministério da Agricultura e Abastecimento, no que diz respeito a comercializagao,
distribuicdo e caracteristicas sensoriais de peixes;

* Os produtos deverdo vir acondicionados conforme prevé a legislagéo, contendo impres
s0 na embalagem a identificagdo do produto e do estabelecimento de origem, registro
no SIF, cortes

contidos, peso liquido, data da industrializacéo e validade;

* O prazo de validade minimo para os produtos carneos deve ser de 04 dias a contar da
data de entrega;

* O transporte devera ser em carro refrigerado inspeccionado pela Vigilancia Sanitaria,
sendo neces séria a apresentacdo do Alvara Sanitario do veiculo na primeira entrega;

* Conforme a Resolucdo (ANVISA) 216/04 e Portaria Estadual 542/06 as temperaturas
na ocasido do recebimento devem ser:

- inferior a 5°C para alimentos resfriados ;

- inferior a - 18°C para alimentos congelados ;

* Para carne de peixe: O congelamento ndo podera ser pelo sistema 1QS;

* O funcionario responsavel pela entrega deve estar uniformizado

(touca ou boné, avental e sapato fechado).

Informar:

Razao Social da Empresa:

Numero da Agéncia:

CNPJ:

Endereco, Local e Estado:

Cep: Fone/Fax: Telex:

Nome do Banco: Nome da Agéncia:

Numero Conta Bancaria: Data: / /
Assinatura
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