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Abertura: Dia: 14/06/2013 09:00:00Hora:

Modalidade de Julgamento : Menor Preço

Item Especificação Unidade Preço Máximo Quantidade Preço Unitário Preço Total

1 Pão francês, com peso unitário de 100 g. Kilogramas ________________ _____________6.000,008,0000

2 PÃO FRANCÊS 50G UNIDADE, MARCA APR0VADA MALLET OUTRAS MARCAS 
ENVIAR AMOSTRAS.

Kilogramas ________________ _____________18.000,008,5800

3 Pão sovado, integral, de formato redondo, com peso unitário de 50g. O pão integral 
deverá conter em sua composição, no mínimo, 50% de farinha de trigo integral

Kilogramas ________________ _____________9.000,009,0000

4 Pão sovado, doce, de formato redondo, com peso unitário de 25 g Kilogramas ________________ _____________8.200,009,5000

5 Leite pasteurizado, padronizado a 3% (m/m) de gordura, acondicionado em embalagem 
primária de polietileno, tipo almofada ou garrafa, contendo nesta, 01 litro de volume 
líquido, conforme Instrução Normativa n° 62 de 29 de dezembro de 2011. Marcas 
aprovadas: Piá, Santa Clara e UNI/UFSM. Outras marcas, apresentar amostra.

Litros ________________ _____________60.000,001,8000

6 Leite integral, UHT, longa vida, acondicionado em embalagem primária tipo caixa, com 
tampa do tipo roscável ou flexcap, contendo nesta, 01 litro de volume líquido. Marcas 
aprovadas: Piá e Elegê. Outras marcas, apresentar amostra.

Litros ________________ _____________13.000,002,5000

7 Queijo tipo mussarela, fatiado e interfolhado, acondicionado em embalagem primária de 
polietileno, tipo pacote, a vácuo, contendo nesta, de 0,5 kg a 1,5 kg de peso líquido. 
Peso da fatia entre 20 g e 25 g. Marca aprovada: Stefanello. Outras marcas, apresentar 
amostra.

Kilogramas ________________ _____________500,0020,0000

8 Queijo tipo mussarela, em peça inteira, acondicionado em embalagem primária de 
polietileno, tipo pacote, contendo nesta, de 1,5 kg a 3,0 kg de peso líquido. Apresentar 
amostra.

Kilogramas ________________ _____________300,0019,0000

9 Iogurte natural, integral, sem açúcar e de consistência firme, acondicionado em 
embalagem primária, tipo garrafa, contendo nesta, 01 litro de volume líquido.  
Apresentar amostra.

Litros ________________ _____________1.500,006,0000

10 Iogurte natural, integral, sem açúcar e de consistência firme, acondicionado em 
embalagem primária, tipo pote, contendo nesta, no mínimo 170 g (unidade) de peso 
líquido. Marca aprovada: Batavo. Outras marcas, apresentar amostra.

Unidade ________________ _____________1.200,002,2000

11 Requeijão cremoso, resfriado, acondicionado em embalagem primária de polietileno, 
tipo balde, contendo neste, no mínimo 3,5 kg de peso líquido. Marca aprovada: Tirolez. 
Outras marcas, apresentar amostra.

Balde ________________ _____________50,0032,0000

12 Creme de leite pasteurizado (nata) acondicionado em embalagem primária de 
polietileno, tipo pote, contendo neste, no mínimo 300 g de peso líquido. Apresentar 

Unidade ________________ _____________150,003,5000
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amostra.                                     

13 Presunto cozido magro (sem capa de gordura), peça inteira, embalado a vácuo. Peso 
da peça entre 3,0 e 5,0 kg. Marca aprovada: Perdigão. Outras marcas, apresentar 
amostra.

Kilogramas ________________ _____________300,0016,0000

14 Nhoque de batata, pré-cozido e resfriado, acondicionado em embalagem primária tipo 
pacote, contendo neste, de 01 a 05 kg de peso líquido, e em embalagem secundária de 
polietileno ou de papelão (caixa), ambas próprias para alimentos. A unidade de nhoque 
deve pesar aproximadamente 5g. Marcas aprovadas: Bergamaschi e Marelli. Outras 
marcas, apresentar amostra.

Kilogramas ________________ _____________6.500,0014,0000

15 Massa para lasanha, pré-cozida, resfriada, interfolhada, acondicionada em embalagem 
primária de polietileno, contendo nesta, de 500 g a 01 kg de peso líquido, e em 
embalagem secundária de polietileno ou de papelão (caixa), ambas próprias para 
alimentos. Marca aprovada: Corrieri. Outras marcas, apresentar amostra.

Kilogramas ________________ _____________100,0010,5000

16 Pão sovado doce, tipo fofinho redondo, com peso unitário de 35g. Kilogramas ________________ _____________80,007,5000

17 Pão de leite (sanduíche) fatiado, peso unitário 500g. Embalado individualmente              
             

Unidade ________________ _____________400,004,5000

18 Pão tipo hambúrguer (formato redondo) com cobertura de gergelim; peso unitário de 90g. Kilogramas ________________ _____________50,007,0000

19 Pão tipo hambúrguer (formato redondo) sem gergelim; peso unitário de 90g. Kilogramas ________________ _____________100,006,5000

20 Pão doce tipo bisnaguinha, com peso unitário de 20g; acondicionado em embalagem 
primária transparente tipo pacote de polietileno própria para alimentos, contendo nesta 
300g peso liquido do produto, e em embalagem secundária de papelão ou de polietileno.

Pacote ________________ _____________300,004,0000

21 REQUEIJÃO CREMOSO. EMBALAGEM TIPO POTE OU  SACHÊ COM 500G.  
APRESENTAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________80,006,0000

22 IOGURTE INTEGRAL EM ( GARRAFA PLÁSTICA INDIVIDUAL DE 900G) COM POLPA 
DE FRUTA SABOR MORANGO.

Unidade ________________ _____________550,006,5000

23 IOGURTE INTEGRAL EM ( GARRAFA PLÁSTICA INDIVIDUAL DE 750G) COM POLPA 
DE FRUTA SABOR PÊSSEGO

Unidade ________________ _____________750,005,0000

24 IOGURTE TIPO DANONE EM EMBALAGEM INDIVIDUAL DE 90 G. Unidade ________________ _____________150,001,3000

25 PRESUNTO COZIDO SEM CAPA DE GORDURA (MAGRO), FATIADO, PESO DA 
FATIA ENTRE 20 E 25 G.  EMBALAGEM À VÁCUO COM PESO ENTRE 500 G A 1 
KG. 

Kilogramas ________________ _____________200,0016,0000

26 QUEIJO TIPO LANCHE, FATIADO. PESO DA FATIA ENTRE 20 E 25 G. EMBALADO 
À VÁCUO COM PESO ENTRE 500 G  A 1 KG. 

Kilogramas ________________ _____________100,0020,0000
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27 BOLO DIVERSOS SABORES. COM DIMENSÕES VARIADAS, DE ACORDO COM A 
SOLICITAÇÃO PRÉVIA. UNIDADE: QUILO.

Kilogramas ________________ _____________1.000,0010,6000

28 BOLO INGLÊS, COM DIMENSÕES VARIADAS, DE ACORDO COM A SOLICITAÇÃO 
PRÉVIA. UNIDADE: QUILO.

Kilogramas ________________ _____________500,0010,5100

29 BOLO INGLÊS, SABORES LARANJA, COCO, CHOCOLATE, PESO MÍNIMO DE 50 G. Unidade ________________ _____________30.000,001,1000

30 CROYSSANT DE CALABRESA, PESO UNITÁRIO 25 G. Unidade ________________ _____________10.000,001,0100

31 CROYSSANT DE CALABRESA, PESO UNITÁRIO 50 G. Unidade ________________ _____________10.000,001,9100

32 CROYSSANT DE FRANGO, PESO UNITÁRIO 25 G. Unidade ________________ _____________10.000,001,1100

33 CROYSSANT DE FRANGO, PESO UNITÁRIO 50 G. Unidade ________________ _____________10.000,002,1000

34 CROYSSANT DE GOIABA, PESO UNITÁRIO 25 G. Unidade ________________ _____________10.000,001,2000

35 CROYSSANT DE GOIABA, PESO UNITÁRIO 50 G. Unidade ________________ _____________10.000,002,2300

36 CUCA COM COBERTURA DE FAROFA E/OU FAROFA COM GOIABADA, FORMATO 
REDONDO, PESO UNITÁRIO DE 50 G. ENVIAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________20.000,001,5300

37 DOCES PARA FESTA, SABORES VARIADOS (BRIGADEIRO, BRANQUINHO, 
CAJUZINHO). PESO MÉDIO UNITÁRIO DE 20 G. DEVE VIR ACONDICIONADO EM 
FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA 
DE FABRICAÇÃO. UNIDADE: CENTO.

Cento ________________ _____________70,0077,0600

38 DOCES PARA FESTA, SABORES VARIADOS (QUINDIM, CASADINHO, BOMBOM 
RECHEADO, CARAMELADOS...). PESO MÉDIO UNITÁRIO DE 20 G. DEVE VIR 
ACONDICIONADO EM FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA 
ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA DE FABRICAÇÃO. UNIDADE: CENTO.

Cento ________________ _____________70,0082,8300

39 FARINHA DE ROSCA. EMBALAGEM DE NO MÁXIMO 2 KG. Kilogramas ________________ _____________1.500,004,8800

40 MASSA DE PIZZA RETANGULAR. UNIDADE COM 49 X 29 X 2 CM. EMBALAGEM 
UNITÁRIA COM APROXIMADAMENTE 1,5 KG. PRÉ-ASSADA. DEVE TER NO 
MOMENTO DA ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA DE FABRICAÇÃO. VALIDADE MÍNIMA 
DE 7 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO HUSM.MARCA APROVADA: 
MALLET OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.500,007,0500

41 MASSA FRESCA PARA LASANHA, INTERFOLHADA COM PLÁSTICO, EMBALAGEM 
COM 500 G. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO 
HUSM. MARCAS APROVADAS: PAVIOLI, ROMENA, CORRIERI, MARELLI E 
D'CASTELLI OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________3.000,0015,3600

42 MASSA FRESCA PARA PASTEL, INTERFOLHADA COM PLÁSTICO, FORMATO 
REDONDO, TAMANHO GRANDE APROXIMADAMENTE 15 CM DIÂMETRO, 
EMBALAGEM COM 500 G. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE 
ENTREGA NO HUSM. MARCAS APROVADAS: PAVIOLI, ROMENA, ITALIANY E 

Kilogramas ________________ _____________2.500,0015,1000
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CORRIERI OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

43 MASSA FRESCA TIPO CAPELETTI COM RECHEIO (SABORES VARIADOS). 
EMBALAGEM DE 500 G A 1 KG. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA 
DATA DE ENTREGA NO HUSM. MARCAS APROVADAS: BERGAMASCHI E 
ROMENA OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.500,0015,1000

44 MASSA FRESCA TIPO RAVIOLI, COM RECHEIO (SABORES VARIADOS). 
EMBALAGEM DE 500 G A 1 KG. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA 
DATA DE ENTREGA NO HUSM. MARCAS APROVADAS: BERGAMASCHI E 
D'CASTELLI OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.500,0018,1000

45 NHOQUE A BASE DE BATATA, FARINHA DE TRIGO, OVO EM PÓ.PRÉ-COZIDO E 
SUPERGELADO. PESO APROXIMADAMENTE DE 5 G/UNIDADE. EMBALAGEM DE 
400 G A 1 KG. VALIDADE MÍNIMA DE 15 DIAS A CONTAR DA DATA DE ENTREGA 
NO HUSM. MARCA APROVADA: ROMENA E BERGAMASCHI OUTRAS MARCAS 
ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________4.000,0018,1000

46 PÃO DE FORMA FATIADO, PESO UNITÁRIO DE 400 A 500 G, EMBALADO 
INDIVIDUALMENTE. MARCAS APROVADAS: NUTRELLA, SEVEN BOYS E 
PANIFÍCIO MALLET OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________10.000,006,3600

47 PÃO FRANCÊS INTEGRAL 50 G. SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR. UNIDADE: QUILO. Kilogramas ________________ _____________3.000,0010,8800

48 PÃO INTEGRAL LIGHT FATIADO, DIVERSOS SABORES. SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR 
E GORDURA TRANS. EMBALAGEM DE 300 A 400 G. MARCAS APROVADAS: 
NUTRELLA E MALLET OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________5.000,0014,0800

49 PÃO SOVADO REDONDO E/OU TIPO CACHORRO QUENTE DE 50 G. Kilogramas ________________ _____________8.000,009,5500

50 PASTEL ASSADO DE NATA COM RECHEIEIO DE QUEIJO E PRESUNTO. PESO 
UNITÁRIO DE 150 G.

Unidade ________________ _____________5.000,003,6000

51 PASTEL ASSADO DE NATA COM RECHEIO DE FRANGO. PESO UNITÁRIO DE 150 
G.

Unidade ________________ _____________8.000,003,6000

52 SALGADOS SABORES VARIADOS (RISÓLES, COXINHA, CROQUETE, PASTEL DE 
NATA - DIVERSOS RECHEIOS, PASTEL FOLHADO, TROUXINHA, ENROLADO DE 
SALSICHA...). PESO MÉDIO UNITÁRIO DE 20 G. DEVE VIR ACONDICIONADO EM 
FORMINHAS INDIVIDUAIS E TER NO MOMENTO DA ENTREGA NO MÁXIMO 1 DIA 
DE FABRICAÇÃO. UNIDADE: CENTO.

Cento ________________ _____________300,0032,1600

53 TORTA RECHEADA. DIVERSOS SABORES (MARTA ROCHA, FLORESTA NEGRA, 
BOMBOM, CHOCOLATE, BRIGADEIRO). DEVE SER PRODUZIDA NO MÁXIMO UM 
DIA ANTES DA ENTREGA NO HUSM. COM DIMENSÕES VARIADAS.

Kilogramas ________________ _____________300,0040,1600

54 PÃO TIPO CACHORRO QUENTE COM 50g A UNIDADE. APRESENTAR AMOSTRA. Kilogramas ________________ _____________5.000,009,5500

55 PÃO SEM GLÚTEN, SEM LACTOSE, SEM CONSERVANTES E SEM AÇÚCAR Unidade ________________ _____________40,009,9000
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FATIADO E DE DIVERSOS SABORES, EM EMBALAGEM DE 500g. MARCA 
APROVADA: BEM NUTRIR, OUTRAS MARCAS APRESENTAR AMOSTRA.

56 PÃO TIPO BISNAGUINHA. MARCA APROVADA: SEVEN BOYS, OUTRAS MARCAS 
APRESENTAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.000,0013,4000

57 BROA DE MILHO TRADICIONAL, PESO UNITÁRIO 25g. APRESENTAR AMOSTRA. Kilogramas ________________ _____________1.000,0015,8000

58 BATATA PALITO TRADICIONAL, 9 MM, PRÉ-FRITA, CONGELADA. PACOTE COM 2 
KG A 2,5 KG. MARCAS APROVADAS: MCCAIN, AGRAR FROST E LAR OUTRAS 
MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________3.000,005,6000

59 IOGURTE COM POLPA DE FRUTA DIVERSOS SABORES: COCO, MORANGO, 
AMEIXA, PÊSSEGO, SALADA DE FRUTAS. EMBALAGEM UNITÁRIA DE 90 A 120 G. 
BANDEJA COM 6 UNIDADES. MARCAS APROVADAS: NESTLÉ, ELEGÊ, BATAVO, 
DANONE E PIÁ OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________35.000,002,4000

60 IOGURTE COM POLPA DE FRUTA, SABOR AMEIXA. EMBALAGEM UNITÁRIA DE 
100 A 120 G. BANDEJA COM 4 UNIDADES. MARCAS APROVADAS: DANONE 
(ACTIVIA), BATAVO (BIOFIBRAS) E PIÁ ESSENCE OUTRAS MARCAS ENVIAR 
AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________2.000,004,2000

61 IOGURTE COM POLPA DE FRUTAS, DIET E/OU LIGHT, SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR. 
DIVERSOS SABORES: COCO, MORANGO, AMEIXA, PÊSSEGO. EMBALAGEM 
UNITÁRIA DE 90 A 120 G. BANDEJA COM 6 UNIDADES. SEM ADIÇÃO DE 
CONSERVANTES. MARCAS APROVADAS: BATAVO E CORPUS (DANONE) 
OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________7.500,001,1000

62 IOGURTE NATURAL BATIDO SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR, EMBALAGEM ( GARRAFA) 
DE 750G, SEM ADIÇÃO DE CONSERVANTE. MARCAS APROVADAS NESTLÉ, 
BATAVO E PIÁ OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________100,003,9000

63 IOGURTE NATURAL DESNATADO. EMBALAGEM (COPO) DE 150 A 200 G. SEM 
ADIÇÃO DE CONSERVANTES. MARCA APROVADA: NESTLÉ, BATAVO E PIÁ 
OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________1.000,001,6000

64 LEITE DESNATADO E FERMENTADO COM LACTOBACILLUS CASEI SHIROTA, 
EMBALAGEM CONTENDO 80 ML.INGREDIENTES: AÇÚCAR, GLICOSE, FERMENTO 
LÁCTEO E AROMA. MARCA APROVADA: YAKULT OUTRAS MARCAS ENVIAR 
AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________3.600,000,7000

65 LEITE ESTERELIZADO DESNATADO. EMBALAGEM LONGA VIDA DE 1 LITRO. 
CAIXA COM 12 UNIDADES. MARCAS APROVADAS: PIÁ. ELEGE, DÁLIA, SANTA 
CLARA, BATAVO E BELLA DICCA OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Litros ________________ _____________6.000,002,1000

66 LEITE ESTERILIZADO INTEGRAL OU SEMI-DESNATADO COM BAIXO TEOR DE Litros ________________ _____________3.500,003,6000
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LACTOSE, EMBALAGEM LONGA VIDA DE 1 LITRO COM VALIDADE DE NO MÍNIMO 
8 SEMANAS NO ATO DA ENTREGA. CAIXA COM 6 A 12 UNIDADES. MARCA 
APROVADA: ELEGÊ E BATAVO OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

67 LEITE ESTERILIZADO INTEGRAL. EMBALAGEM LONGA VIDA DE 1 LITRO. CAIXA 
COM 12 UNIDADES. MARCAS APROVADAS: PIÁ, ELEGÊ, DÁLIA, SANTA CLARA, 
BATAVO E BELLA DICCA OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Litros ________________ _____________20.000,002,1000

68 LEITE PASTEURIZADO, TIPO C, PADRONIZADO A 3% (m/m) DE GORDURA, 
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PRIMÁRIA DE POLIETILENO, TIPO 
ALMOFADA, CONTENDO NESTA, 1 LITRO DE VOLUME LÍQUIDO DO PRODUTO, 
CONFORME INSTRUÇÃO NORMATIVA N°51 DE 18 DE SETEMBRO DE 2002 DO 
MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO (MAPA). NO ATO 
DA ENTREGA, SE O PRODUTO FOR VÁLIDO POR 3 DIAS, DEVERÁ POSSUIR 1 
DIA DE FABRICAÇÃO, E SE VÁLIDO POR NO MÍNIMO 5 DIAS, DEVERÁ POSSUIR 
NO MÁXIMO, 2 DIAS DE FABRICAÇÃO. MARCAS APROVADAS: PIÁ E SANTA 
CLARA OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Litros ________________ _____________60.000,001,8000

69 NATA FRESCA, EMBALAGEM (POTE) DE NO MÁXIMO 1 KG. MARCAS 
APROVADAS: ELEGÊ, DÁLIA, CEDRENSE E PIÁ OUTRAS MARCAS ENVIAR 
AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.000,006,2000

70 PRESUNTO COZIDO SEM CAPA DE GORDURA (MAGRO), FATIADO, PESO DA 
FATIA ENTRE 20 E 25 G. E DIMENSÕES APROXIMADAS DE 10 X 15 CM 
EMBALAGEM À VÁCUO COM PESO ENTRE 500 G A 1 KG. MARCAS APROVADAS: 
SADIA, PERDIGÃO E COTRIPAL.OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________4.500,0014,5000

71 QUEIJO BRANCO TIPO MUSSARELA, FATIADO. PESO DA FATIA ENTRE 20 E 25 G. 
EMBALADO À VÁCUO COM PESO ENTRE 500 G A 1 KG. MARCAS APROVADAS: 
SANTA CLARA, SANTA ROSA, DAMBY E STEFANELLO OUTRAS MARCAS ENVIAR 
AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.000,0016,9000

72 QUEIJO PETIT-SUISSE CREMOSO COM POLPA DE MORANGO SEM CORANTES 
ARTIFICIAIS. EMBALAGEM UNITÁRIA DE 45 G. BANDEJA COM 8 UNIDADES. 
MARCAS APROVADAS: DANONINHO E CHAMBINHO ( NESTLÉ) OUTRAS MARCAS 
APRESENTAR AMOSTRA.

Unidade ________________ _____________4.000,003,6000

73 QUEIJO TIPO MUSSARELA, EM PEÇA INTEIRA, EMBALADO À VÁCUO COM PESO 
ENTRE 2 E 2,5 KG. MARCAS APROVADAS: SANTA CLARA, SANTA ROSA, DAMBY 
E STEFANELLO OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________1.000,0015,9000

74 QUEIJO TIPO PRATO/LANCHE, FATIADO. PESO DA FATIA ENTRE 20 E 25 G. 
EMBALADO À VÁCUO COM PESO ENTRE 500 G A 1 KG. MARCAS APROVADAS: 
SANTA CLARA E SANTA ROSA OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

Kilogramas ________________ _____________3.500,0016,9000

75 SOBREMESA LÁCTEA CREMOSA, VÁRIOS SABORES (CHOCOLATE PRETO E Unidade ________________ _____________2.000,001,1000
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BRANCO, BAUNILHA, MORANGO E CARAMELO). EMBALAGEM DE 100 A 120 G. 
MARCAS APROVADAS: DANETE E CHANDELY OUTRA MARCAS ENVIAR 
AMOSTRA.

76 SORVETE CREMOSO. EMBALAGEM POTE DE 2 LITROS. CONGELADO. 
SABORES: ABACAXI, CHOCOLATE, CREME, FLOCOS E MORANGO. MARCAS 
APROVADAS: NESTLÉ E KIBON OUTRAS MARCAS ENVIAR AMOSTRA.

 CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO DO RESTAURANTE UNIVERSITÁRIO:

Essa especificação tem por objetivo estabelecer as condições descritivas a serem 
observadas e cumpridas pelas licitantes e restaurantes universitários da universidade 
federal de Santa Maria (ufsm), em todo processo de aquisição de gêneros alimentícios.

Qualidade geral exigida para pães:

 1. Pães deverão ser elaborados com farinha de trigo de 1ª qualidade, ausente de 
gordura vegetal hidrogenada e corante. Depois de produzido, deve apresentar-se macio, 
uniforme e de tamanho padronizado, com coloração corada (pouco mais escuros que 
claros), boa aparência. Devem apresentar aromas característicos próprios e ser 
produzido o mais próximo possível do horário previsto para sua entrega, a fim de 
preservar a aparência de pão novo (frescos e firmes); 

2. Devem estar isentos de insetos, moluscos e larvas e outros corpos estranhos 
aderentes às suas superfícies, como terra, bolor, mucosidade ("textura gosmenta") e 
umidade anormal;

3. Os gêneros devem ser fabricados conforme rdc nº 263 de 22 de setembro de 2005, 
portaria n° 326 svs/ms de 30 de julho de 1997, rdc nº 275 de 21 de outubro de 2002 e 
outras normas técnicas relacionadas às boas práticas de fabricação (bpf) de produtos 
alimentícios em estabelecimentos produtores/industrializados de alimentos, e com 
contagem microbiológica dentro de parâmetros permitidos, segundo, o que couber, a 
rdc n° 12 de 02 de janeiro de 2001(anvisa/ms).

Embalagem

4. Os gêneros (pães sovado, integral e francês) deverão ser acondicionados em 
embalagem primária transparente, de polietileno, própria para alimentos, contendo 
nesta, de 20 a 25 unidades. As embalagens primárias deverão ser acondicionadas em 

Litros ________________ _____________600,007,0000
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caixas plásticas brancas íntegras, higienizadas e tampadas;

5. A embalagem primária deverá ser atóxica, limpa, íntegra, ou seja, sem rasgos, sem 
estofamentos, sem contato direto com papelão, jornal, revistas, papel ou plástico 
reciclado ou outro material não higiênico ou impróprio para embalar alimentos, e sem 
outras injúrias que comprometam o acondicionamento adequado do produto; 

6. A embalagem primária deverá ter rotulagem, constando nesta, o nome e composição 
do produto, lote, data de fabricação e de validade, cnpj, nome e endereço do 
fabricante/produtor, condições de armazenamento e quantidade em peso, conforme rdc 
nº 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003.

 Condições exigidas para a recepção dos produtos

7. As entregas parceladas deverão ocorrer de segunda a sábado, conforme requisição 
semanal e a necessidade do serviço, no restaurante universitário (ru campus i), avenida 
roraima, nº 1000, prédio 31, bairro camobi, das 05h30min às 06h30min, e no 
restaurante universitário (ru campus centro), rua floriano peixoto, nº 1184, bairro centro, 
das 6h às 6h30min;

8. Quaisquer produtos que estejam parcialmente ou totalmente fora dos padrões de 
qualidade descritos serão devolvidos de acordo com a rdc nº 216 de 15 de setembro de 
2004 e deverão ser imediatamente repostos em quantidade igual a não 
aproveitada/indicada ao consumo humano;

9. A requisição do serviço de nutrição do ru e sua alteração serão realizadas por 
telefone ou e-mail, tendo como prazo máximo de antecedência até as 15 horas do dia 
anterior a data prevista da entrega.

Veículo

10. O meio de transporte utilizado para a entrega deve estar de acordo com as normas 
previstas na legislação para transporte de alimentos de acordo com o Decreto nº 
23.430, de 24 de outubro de 1974, e outras legislações vigentes cabíveis;

11. A licitante vencedora deverá apresentar no momento da primeira entrega a cópia do 
alvará sanitário do veículo transportador, emitido pelo órgão fiscalizador competente 
(Não será aceito protocolo de solicitação de alvará sanitário).
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13. Apresentação de cópia do Alvará Sanitário do veículo, emitido por órgão oficial 
competente, quando da renovação do referido documento ou substituição, devidamente 
justificada, do veículo transportador;

14. Apresentação de cópia do Alvará Sanitário do veículo da empresa transportadora 
que deverá estar adequado ao produto transportado.

Funcionário
15. O funcionário da licitante responsável pela entrega deve estar uniformizado (touca 
cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) em adequadas condições de 
higiene.

 Amostras
16. Todos os itens cotados deverão ter amostras apresentadas para análise, devendo 
estas ser acompanhadas de suas rotulagens originais.

 legislação

rdc n° 52 de 22 de outubro de 2009;
rdc nº 263 de 22 de setembro de 2005;
portaria n° 326 svs/ms de 30 de julho de 1997; 
rdc nº 275 de 21 de outubro de 2002;
rdc n° 12 de 02 de janeiro de 2001;
rdc nº 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003;
rdc nº 216 de 15 de setembro de 2004;
decreto nº 23.430 de 24 de outubro de 1974.

Especificações de laticínios/massas/presunto e nhoque

 Qualidade Geral do Produto

1. O produto deverá ser manipulado e conservado, de acordo com o regulamento de 
inspeção industrial e sanitária de produtos de origem animal (riispoa), segundo a lei n° 
1.283 de 18 de dezembro de 1950, o decreto n° 30.691 de 25 de julho de 1952 e 
alterações posteriores, legislações vigentes específicas do ministério da agricultura, 
pecuária e abastecimento (mapa) e dos órgãos reguladores estaduais e municipais 
competentes, bem como, com contagem microbiológica dentro de parâmetros 
permitidos, segundo, o que couber, a rdc n° 12 de 02 de janeiro de 2001 (anvisa/ms) e 
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outras legislações vigentes cabíveis.

2 O produto deverá apresentar-se íntegro, com características próprias (cor, aroma, 
sabor e textura), bem como, apresentar-se com boa qualidade higiênico-sanitária.

3. O recipiente destinado ao acondicionamento do produto deve apresentar-se íntegro e 
higienizador, bem como ser constituído de material atóxico, de superfície impermeável e 
de cor clara, ou outras superfícies e cores permitidas pelo órgão fiscalizador 
competente.

 Embalagem

4. A embalagem primária deverá ser atóxica, limpa, íntegra, ou seja, sem rasgos, sem 
estofamentos e outras injúrias que comprometam o acondicionamento adequado do 
produto. O alimento não dever estar em contato direto com papelão, jornal, revistas, 
papel ou plástico reciclado ou outro material não higiênico ou impróprio para embalar 
alimentos, e sem outras injúrias que comprometam o acondicionamento adequado do 
produto;

5. A embalagem primária deverá apresentar-se com rotulagem, constando desta, nome 
e composição do produto, lote, data de fabricação e de validade, cnpj, nome e endereço 
do fabricante/produtor, identificação do serviço de inspeção competente, condições de 
armazenamento e quantidade em peso, conforme legislação vigente do ministério da 
agricultura, pecuária e abastecimento (mapa), dos órgãos reguladores estaduais e 
municipais competentes e, no que couber, as rdc nº 259 de 20 de setembro de 2002, 
rdc nº 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da agência nacional de vigilância sanitária 
(anvisa), alteradas pela rdc nº 123 de 13 de maio de 2004 e complementada pela rdc nº 
de 17 de agosto de 2006.

Condições exigidas para recepção dos produtos(entrega dos produtos).
 
6. As entregas serão parceladas e deverão ocorrer de segunda a sábado, no 
restaurante universitário (ru campus i), avenida roraima, nº 1000, prédio 31, bairro 
Camobi, pela manhã das 6h às 7h ou à tarde das 14h30min às 15h30min, conforme 
requisição do serviço de nutrição; os produtos como queijo, requeijão e iogurte também 
serão entregues na unidade infantil ipê amarelo no campus universitário de segunda a 
sexta no horário das 07h00min.

7. A requisição e/ou a alteração do serviço de nutrição do ru, serão realizadas por 
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telefone, fax ou e-mail, tendo como prazo máximo de antecedência até as 15 horas do 
dia anterior a data prevista da entrega;

8. no ato da entrega, os produtos resfriados/refrigerados devem apresentar-se com 
temperatura superficial de acordo com a legislação vigente (portaria nº 78 de 30 de 
janeiro de 2009) e/ou especificação na rotulagem.

9. A validade dos gêneros deverá ser de, no mínimo, 75%, a contar da data de entrega;

10. Quaisquer produtos que estejam parcialmente ou totalmente fora dos padrões de 
qualidade descritos serão devolvidos de acordo com a rdc nº 216 de 15 de setembro de 
2004 e deverão ser imediatamente repostos em quantidade igual a não 
aproveitada/indicada ao consumo humano.

 Funcionário
11.. O funcionário da licitante responsável pela entrega deve estar uniformizado (touca 
cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) em adequadas condições de 
higiene.

 Amostras

12. Toda amostra encaminhada ao setor responsável deve conter em sua embalagem, 
rotulagem obrigatória, conforme legislação vigente. o licitante que optar por enviar 
amostra com peso/volume menor que o exigido para o item, deve, junto a esta, enviar o 
rótulo original, bem como, uma declaração, na qual afirme e garanta a entrega do 
objeto, conforme o edital de pregão; 

13. O licitante poderá encaminhar amostra com peso/volume menor que o exigido em 
edital, porém, para fins de aprovação, a amostra, exceto o peso/volume, deve 
apresentar-se em conformidade com as especificações definidas para o objeto. 

14. Legislação

Todos os itens devem atender, dentre outras vigentes, e no que couber, as seguintes 
legislações:

lei n° 1.283 de 18 de dezembro de 1950;
decreto n° 30.691 de 29 de março de 1952;
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decreto nº 23.430, de 24 de outubro de 1974;
rdc n° 12 de 02 de janeiro de 2001;
instrução normativa n° 51 de 18 de setembro de 2002;
rdc nº 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003;
rdc nº 216 de 15 de setembro de 2004;
instrução normativa n° 22 de 24 de novembro de 2005;
rdc nº 123 de 13 de maio de 2004;
rdc nº de 17 de agosto de 2006;
portaria n° 78 de 30 de janeiro de 2009.

CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO O HOSPITAL UNIVERSITÁRIO:

  TRANSPORTE E ENTREGA PARA PÃES E MASSA:

 1- O TRANSPORTE DEVERÁ SER REALIZADO EM VEÍCULO DO TIPO 
FRIGORÍFICO OU ISOTÉRMICO, INSPECIONADO PELA VIGILÂNCIA SANITÁRIA 
CONFORME PORTARIA CVS Nº 15 DE 07 DE NOVEMBRO DE 1991 E OUTRAS 
LEGISLAÇÕES CABÍVEIS.

2. O meio de transporte utilizado para a entrega deve estar de acordo com as normas 
previstas na legislação para transporte de alimentos de acordo com o Decreto nº 
23.430, de 24 de outubro de 1974, e outras legislações vigentes cabíveis;

3. A licitante vencedora deverá apresentar no momento da primeira entrega a cópia do 
alvará sanitário do veículo transportador, emitido pelo órgão fiscalizador competente 
(Não será aceito protocolo de solicitação de alvará sanitário).

4. Apresentação de cópia do Alvará Sanitário do veículo, emitido por órgão oficial 
competente, quando da renovação do referido documento ou substituição, devidamente 
justificada, do veículo transportador;

5. Apresentação de cópia do Alvará Sanitário do veículo da empresa transportadora que 
deverá estar adequado ao produto transportado.

Funcionário

6. O funcionário da licitante responsável pela entrega deve estar uniformizado (touca 
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cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) em adequadas condições de 
higiene.

 ENTREGA:

7. A ENTREGA DEVE SER DIÁRIA, INCLUSIVE AOS SÁBADOS, DOMINGOS E 
FERIADOS, SENDO O LOCAL DE ENTREGA O SERVIÇO DE NUTRIÇÃO E 
DIETÉTICA DO HOSPITAL UNIVERSITÁRIO DE SANTA AMRIA, NO CAMPUS DA 
UFSM;

8. O HORÁRIO PARA ENTREGA DEVE SER: * PRIMEIRO HORÁRIO: DAS 6:00 AS 
07:00HS SEGUNDO HORÁRIO: CONFORME NECESSIDADE DO SERVIÇO NÃO 
SERÁ ACEITAS ENTREGAS FORA DOS HORÁRIOS ESTABELECIMENTOS;

9. A SOLICITAÇÃO E/OU ALTERAÇÃO DAS QUANTIDADES DEVERÃO SER 
REALIZADAS POR TELEFONE E/OU EMAIL, COM ANTECEDÊNCIA DE NO MÍNIMO 
12 HORAS, PODENDO EM CASOS EMERGÊNCIAS OCORRER ALTERAÇÕES ATÉ 
4 HORAS ANTES DA ENTREGA.

10. QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM PARCIALMENTE OU TOTALMENTE 
FORA DOS PADRÕES DE QUALIDADE DESCRITOS SERÃO DEVOLVIDOS, DE 
ACORDO COM A RDC Nº216/2004(4.7.4) E RDC Nº 275/2002 E DEVERÃO SER 
EMEDIATAMENTE REPOSTOS;

 PRODUTO:

11 - PÃES ELABORADOS COM FARINHA DE 1ª QUALIDADE, AUSÊNCIA DE 
GORDURA VEGETAL HIDROGENADA E CORANTE, MACIO, UNIFORME E DE 
TAMANHO PADRONIZADO ALÉM DE APRESENTAREM COLORAÇÃO CORADA 
(POUCO MAIS ESCUROS QUE CLAROS), BOA APARÊNCIA, SEM ESTAR 
AMASSADO OU COM APARÊNCIA DE "PÃO DORMIDO". OS PÃES DEVEM SER 
ELABORADOS E ASSADOS PRÓXIMOS AO HORÁRIO DE ENTREGA, 
PRESERVANDO ASSIM A APARÊNCIA DE PÃO NOVO (RECENTE).

12 - DEVEM APRESENTAR-SE FRESCOS E FIRMES, COM AROMAS 
CARACTERÍSTICOS DO PRODUTO E ISENTOS DE AROMAS, SABORES E 
ODORES ESTRANHOS.

13-DEVEM ESTAR ISENTOS DE INSETOS, MOLUSCOS E LARVAS. NÃO DEVEM 
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CONTER CORPOS ESTRANHOS ADERENTES AS SUAS SUPERFÍCIES, COMO 
TERRA, BOLOR OU MUCOSIDADE (TEXTURA GOSMENTA) E HUMIDADE EXTERNA 
ANORMAL.

14- PRODUTOS CONFORME RDC Nº 263 DE 22 DE SETEMBRO DE 2005, OBTIDOS 
DE FARINHA DE TRIGO, PRODUZIDOS SEGUNDO PORTARIA Nº 326 SVS/MS DE 
30 DE JULHO DE 1997, RESOLUÇÃO RDC Nº275 DE 21 DE OUTUBRO DE 2002 E 
OUTRAS NORMAS TÉCNICAS RELACIONADAS ÀS BOAS PRATICAS DE 
FABRICAÇÃO (BPF) DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS EM ESTABELECIMENTOS 
PRODUTORES/INDUSTRIALIZADOS DE ALIMENTOS, E COM CONTAGEM 
MICROBIOLÓGICA DENTRO DE PARÂMETROS PERMITIDOS, SEGUNDO, O QUE 
COUBER, A RDC Nº 12 DE 02 DE JANEIRO DE 2001 (ANVISA/MS);

15 - PARA AS MASSAS FRESCAS: CONFORME A PORTARIA ESTADUAL Nº 
78/2009 AS TEMPERATURAS NA OCASIÃO DO RECEBIMENTO DEVEM SER PARA 
OS PRODUTOS REFRIGERADOS ENTRE 1°C A 7°C, RESFRIADOS ATÉ 6ºC.

 EMBALAGEM:

16 - OS PÃES (SOVADO, INTEGRAL E FRANCÊS) DEVERÃO SER 
ACONDICIONADOS EM EMBALAGEM PRIMÁRIA, TRANSPARENTE, DE 
POLIETILENO, CONTENDO NESTA DE 20 A 25 UNIDADES. AS EMBALAGENS 
PRIMÁRIAS DEVERÃO SER ACONDICIONADAS EM CAIXAS PLÁSTICAS BRANCAS 
HIGIENIZADAS E TAMPADAS.

17- A EMBALAGEM DEVERÁ SER ATÓXICA, LIMPA, ÍNTEGRA, OU SEJA, SEM 
RASGOS, SEM ESTUFAMENTOS, SEM CONTATO DIRETO COM PAPELÃO, 
JORNAL, REVISTAS, PAPEL OU PLÁSTICO RECICLADO OU OUTRO MATERIAL 
NÃO HIGIÊNICO OU IMPRÓPRIO PARA EMBALAR ALIMENTOS, E SEM OUTRAS 
INJÚRIAS QUE COMPROMETAM O ACONDICIONAMENTO ADEQUADO DO 
PRODUTO. PRESENÇA DE ROTULAGEM, CONSTANDO NESTA, O NOME E 
COMPOSIÇÃO DO PRODUTO., LOTE, DATA DE FABRICAÇÃO E DE VALIDADE, 
CNPJ, NOME E ENDEREÇO DO FABRICANTE/ PRODUTOR, CONDIÇÕES DE 
ARMAZENAMENTO E QUANTIDADE EM PESO, CONFORME RDC Nº 359 E 360 DE 
23 DE DEZEMBRO DE 2003.

 ENTREGA DO LEITE:
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18- NA PRIMEIRA ENTREGA E A CADA 30 DIAS DEVERÁ SER APRESENTADO NO 
SETOR DE NUTRIÇÃO, COMPROVANTE DE ANÁLISE DE CARACTERÍSTICAS 
FÍSICAS, QUÍMICAS E MICROBIOLÓGICAS DO LEITE E DERIVAODS, DE ACORDO 
COM A INSTRUÇÃO NORMATIVA Nº 51 DE 18 DE SETEMBRO DE 2002 NO 
MINISTÉRIO DA AGRICULTURA PECUÁRIA E ABASTECIMENTO (MAPA) E 
RESOLUÇÃO Nº 12 DE 2 DE JANEIRO DE 2001 (MAPA).

 19- A ENTREGA DEVE SER DIÁRIA, PARCELADA, INCLUSIVE NOS SÁBADOS, 
DOMINGOS E FERIADOS, SENDO O LOCAL DE ENTREGA O SERVIÇO DE 
NUTRIÇÃO E
DIETÉTICA DO HOSPITAL UNIVERSITÁRIO DE SANTA MARIA, NO CAMPUS DA 
UFSM;  
- O HORÁRIO PARA ENTREGA DEVERÁ SER: *PRIMEIRO HORÁRIO: DAS 9:00 AS 
11:00
*SEGUNDO HORÁRIO: CONFORME NECESSIDADE DO SERVIÇO

 20.NÃO SERÃO ACEITAS ENTREGAS FORA DOS HORÁRIOS ESTABELECIDOS;

21. A SOLICITAÇÃO E/OU ALTERAÇÃO DAS QUANTIDADES SERÃO REALIZADAS 
POR TELEFONE E/OU EMAIL, ATÉ ÀS 17HS DO DIA ANTERIOR A ENTREGA, 
PODENDO EM CASOS EMERGENCIAIS OCORRER ALTERAÇÕES ATÉ 4HS ANTES 
DA ENTREGA.

22. RECEBIMENTO

23 . CONFORME A PORTARIA ESTADUAL Nº 78/2009, AS TEMPERATURAS NA 
OCASIÃO DO RECEBIMENTO DEVEM SER ENTRE 1°C A 7°C PARA LEITE TIPO C 
SEUS DERIVADOS E PRESUNTO;
.
24,QUAISQUER PRODUTOS QUE ESTEJAM PARCIALMENTE OU TOTALMENTE 
FORA DOS PADRÕES DE QUALIDADE DESCRITOS SERÃO DEVOLVIDOS, DE 
ACORDO COMA RDCNº 216/2004(4.7.4) E DEVERÃO SER EMEDIATAMENTE 
REPOSTOS;
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______/______/_______

Informar:

Razão Social da Empresa:

CNPJ: __________________________________________

Razão Social da Empresa:

Endereço, Local e Estado: _______________________________________________________________________________________________________________________

Cep: __________________________ Fone/Fax: _______________________________ Telex: _______________________________

Nome do Banco: __________________________________ Nome da Agência: _____________________________________ Número da Agência: ___________________

Número Conta Bancária: __________________________________ Data:

----------------------------------------------------------------------------------------------- 
Assinatura

_______________________________________________________________________________________________________________________


