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Processo..: 23081.019454/2014-19 Pregdo SRP 7 [ 2015 Data da Emiss&o: 20/01/2015
Abertura: Dia: 05/02/2015 Hora: 09:00:00

Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego

Iltem Especificacao Unidade Preco Maximo Quantidade Preco Unitario Preco Total

1 Preparado liquido natural de frutas (suco), concentrado, pasteurizado, refrigerado, Litros 12,5000 65.000,00
adocado. Sabores abacaxi, laranja, maracuja, morango, péssego, tangerina e uva.
Embalagem de 20 litros. Validade minima na data da entrega 75% do total da vida dtil.
Apresentar amostra.

ESPECIFICACOES

REGISTRO DE PRECO PARA AQUISIQAO DE SUCO CONCENTRADO
PARA O RESTAURANTE UNIVERSITARIO DA UFSM

Essa especificagdo tem por objetivo definir as caracteristicas dos objetos da presente
licitagcdo e condigbes para habilitagdo, entrega dos produtos, dentre outras obrigacdes
relativas aos Licitantes.

1 QUALIDADE GERAL

1.1 Produto

O produto deve ser isento de corante artificial e, quando houver, os corantes devem ser
naturais. Os aditivos alimentares (conservantes e acidulantes), quando houver, devem
estar na proporgao indicada pela legislagao vigente.

1.2 Embalagem

A embalagem deve ser atéxica, limpa, sem amassados. A rotulagem deve estar
adequada a legislacao vigente, constando desta, nome e composicao do produto, lote,
data de fabricagcéo e de validade, CNPJ, nome e endereco do fabricante, identificagao
do seni¢o de inspegcao competente, condigdes de armazenamento e quantidade em
wolume (RDC N° 359 e 360 de 23 de dezembro de 2003 da ANVISA).

2 CONDICOES EXIGIDAS PARA RECEPCAO DOS PRODUTOS

2.1 Veiculo
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2.1.1 O weiculo transportador utilizado para a entrega deve estar de acordo com as
normas previstas no Decreto n° 23.430, de 24 de outubro de 1974, e outras legislagoes
vigentes para transporte de alimentos;

2.1.2 O condutor do veiculo deve apresentar, na recepgao, o Alvara Sanitario do veiculo
transportador emitido por 6rgéo oficial competente.

2.2 Funcionério do fornecedor

2.2.1 O funcionario responsavel pela entrega do produto deve estar uniformizado (touca
cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) e em adequadas condigdes de
higiene;

3.2.2 As atividades do funcionario entregador referem-se a conferéncia dos produtos na
area de recepgao, ndo sendo permitida a circulagéo nas areas de produgao e
armazenamento refrigerado.

2.3 Entrega

2.3.1 As entregas devem ocorrer de segunda a sexta-feira, no Restaurante Universitario
(RU Campus 1), Avenida Roraima, n® 1.000, prédio 31, bairro Camobi, no horario das
11h00min as 15h00min, conforme a requisicdo do Senico de Nutricio;

2.3.2 Todas as atividades referentes a entrega dos produtos nao devem ultrapassar o
horario estipulado, ou seja, devendo estar concluida até as 15 horas;

2.3.3 No ato da entrega, os produtos devem apresentar-se com temperatura de acordo
com a legislacao vigente (Portaria n® 78 de 30 de janeiro de 2009) ou especificagdo na
rotulagem;

2.3.4 A quantidade total do pedido deve ser do mesmo lote, ou seja, apresentar a
mesma data de fabricagdo/prazo de validade.

3 CONDICOES PARA A DEVOLUGAO DOS PRODUTOS

3.1 Em consonéncia com a RDC n? 216 de 15 de setembro de 2004, quaisquer
produtos que estejam parcialmente ou totalmente fora dos padrées de qualidade
descritos neste edital serdo dewohvidos;

3.2 A licitante é responsavel pela reposicao imediata dos produtos dewolvidos.

4 GENEROS ALIMENTICIOS

4.1 Caracteristicas do Preparado liquido natural de frutas
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4.1.1 O produto deve conter polpa (no minimo 30%), acglcar e agua;

4.1.2 A concentragdo minima de soélidos no produto deve ser de no minimo 60° BRIX;
4.1.3 Diluicao minima de 01 (uma) parte de suco para 09 (nove) partes de agua,
comprovada mediante amostras de todos os sabores dos produtos;

5 EXIGENCIA DE COMODATO

O licitante deve fornecer, em regime de comodato, 15 (quinze) refresqueiras com
capacidade minima de 200 litros, com no minimo 04 (quatro) torneiras cada, e 02 (duas)
refresqueiras de mesa com dois compartimentos de 15 litros (cada), todas com
pingadeira. A instalagéo das refresqueiras, bem como a assisténcia técnica fica a cargo
da empresa licitante.

6 AMOSTRAS

6.1 Toda amostra encaminhada ao setor responsavel deve conter em sua embalagem,
rotulagem obrigatéria, conforme legislagdo vigente;

6.2 O licitante que optar por enviar amostra com volume menor que o exigido para o
item, deve, junto a esta, enviar o rétulo original, bem como, uma declaragao, na qual
afirme a entrega do objeto, conforme especificado no Edital;

7 LEGISLACAO

Decreto n? 23.430, de 24 de outubro de 1974;

RDC n® 389 de 05 de agosto de 1999;

RDC n® 12 de 02 de janeiro de 2001;

Instrucdo Normativa n® 12 de 04 de setembro de 2003;
RDC N¢ 359 de 23 de dezembro de 2003;

RDC N¢ 360 de 23 de dezembro de 2003;

RDC n® 216 de 15 de setembro de 2004;

Portaria n® 78 de 30 de janeiro de 2009;

Decreto n? 6.871, de 04 de junho de 2009;

RDC n° 52 de 22 de outubro de 2009.
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Informar:

Razao Social da Empresa:
CNPJ:

Endereco, Local e Estado:

Cep:

Nome do Banco:

Fone/Fax:

Telex:

Numero Conta Bancéria:

Nome da Agéncia:

Data: / /

Numero da Agéncia:

Assinatura




