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Processo..: 23081.030993/2016-62 Pregdo SRP 229 / 2016 Data da Emiss&@o: 08/09/2016
Abertura: Dia: 22/09/2016 Hora: 09:00:00

Objeto Resumido:
Modalidade de Julgamento : Menor Prego

Iltem Especificacao Unidade Quantidade Preco Unitario Preco Total

1 Forno combinado industrial elétrico, para a utilizagcao opcional de vapor e ar quente, de  Unidade 3,00

forma individual, consecutiva ou combinada. Estrutura construida em Chapa de Aco
Inoxidavel 304, sendo a camara interna polida e as partes externas escovadas. Camara
de cocgado em ago inox 304, com maior absorgao e durabilidade em alta temperatura.
Camara de cocgao revestida em 1a de fibra ceramica, com maior retencéo de calor
interno. Camara externa em aco 304, com maior resisténcia a corrosdes. Turbina em
Aco Inoxidavel 304 com motor elétrico. Isolamento térmico que proporcione maior
retencéo de calor na parte interna do forno. Porta com estrutura em Chapa de Aco
Inoxidavel 304 10/8 escovado, com dois vidros temperados, sendo o interno articulavel
para facil limpeza. Vedacgao na porta com perfil de silicone. Conexdes com mangueiras
para agua e esgoto. Painel digital em portugués e em maédulo touchscreen. lluminagao
interna na camara. Esguicho externo. Operagdao em modo manual e automatico. Sensor
de nucleo. Carro para abastecimento rapido com duas entradas. Fungdes: Cocgao
multipla (assar, fritar, cozinhar, regenerar, descongelar, dourar, grelhar, banho-maria);
Coccao uniforme, com 6timo equilibrio em relagao a pressao, sucgao e deslocamento
de ar; Temperatura para aquecimento de até 250°C; Temperatura de banho-maria de 30
a 99°C; Mddulo de acionamento com vapor de 30 a 180°C; Médulo com controle de
umidade de 0 a 100%; Sistema de higienizagdo automatica em trés niveis de limpeza;
Caderno de receitas. Caracteristicas: Capacidade de 40 GNs na vertical 1/1 - 65 mm;
Producéao de aproximadamente 1.500 refeicdes por ciclo; Poténcia de aproximadamente
60.000 W; Pressao de agua requerida: 1,5 bar, minimo; Tens&o: 380V trifasico; Ajuste
de tempo em horas, minutos e segundos (24 horas); Chuveiro de méao integrado; Cantos
arredondados e sem juntas; lluminagdo com lampada de halogénio resistente a choque
térmico; Travas de bloqueio da porta. A entrega (frete) e a instalagdo dos equipamentos
nao devem gerar nenhum 6nus a UFSM.

Obs.: Cada forno deve vir acompanhado de 02 (dois) carrinhos para senigo (trolley),
com 20 niveis. O equipamento devera ser entregue e instalado no Restaurante
Universitario da UFSM situado na Avenida Roraima, n° 1.000, Bairro Camobi, Santa
Maria (RS). A assisténcia técnica deve ser no local onde o equipamento estiver
instalado, no prazo méaximo de 12 horas, a contar do horario de solicitagdo. No
momento da entrega do produto, a licitante vencedora devera informar a empresa
responsavel pela assisténcia técnica dos equipamentos, bem como enderego, telefone,
e-mail e responsavel técnico, em conformidade com o Edital. A empresa fornecedora
devera ministrar um curso (com profissional capacitado) para os funcionarios do
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Restaurante Universitario sem nenhum énus para a UFSM. O curso devera orientar
sobre o funcionamento e utilizagao correta do equipamento e deve durar 4 horas ou
mais (caso o Setor de Nutricdo julgue necessario). Os acessoérios estdo incluidos no
preco dos fornos. A entrega (frete) e a instalagado dos equipamentos nao devem gerar
nenhum énus a UFSM. O produto indicado para a limpeza dos fornos deve ser sélido
(pastilhas) ou liquido. O equipamento deve vir acompanhado de Manual de Instrugcbes
em Portugués e Certificado de Garantia por 24 meses, no minimo, a contar da data de
instalagdo do mesmo. Apresentar catalogo completo e detalhado.

ESPECIFICACAO DE PERMANENTES

Essa especificagao tem por objetivo definir as caracteristicas do objeto da presente
licitacdo e condi¢cbes para entrega do produto, dentre outras obrigacdes relativas aos
Licitantes.

1 Qualidade

Os produtos cotados e entregues para o Restaurante Universitario (RU) deverao ser
resistentes, duradouros, eficientes e eficazes quanto aos propositos especificos de
seus usos. Todos os objetos cotados deverdo apresentar a marca de forma indelével no
produto.

2. A assisténcia técnica, durante o prazo de garantia dos equipamentos, devera ser
prestada no local onde o equipamento estiver instalado, sem 6nus para a UFSM, por
técnicos do quadro de funcionarios da licitante vencedora ou por empresa autorizada
pelo fabricante ou ainda, contratada pela licitante vencedora.

3 Catalogos

Para andlise dos itens em que a marca cotada n&o for aprovada, o licitante devera
anexar, no sitio eletrénico www.comprasnet.gov.br, um catélogo informativo sobre o
objeto cotado, devendo neste conter informagdes e figuras/fotografias suficientes para
confirmagéo com as especificadas no Edital, como, por exemplo, composi¢cao/material,
dimensdes, capacidade, entre outros, conforme o caso. Catalogos com informagoes
incompletas ou divergentes com as do Edital terdo seus referidos objetos reprovados.

4 Local e Horario de Entrega

As entregas deverao ser parceladas conforme as necessidades do RU, de acordo com
o solicitado por ocasido do empenho, tendo como local de entrega a Diviséo de
Patrimonio - Campus. O horario de entrega dos produtos sera das 08h00min as
11h30min
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Informar:
Razao Social da Empresa:
CNPJ:

Endereco, Local e Estado:

Cep:

Nome do Banco:

Fone/Fax:

Telex:

Numero Conta Bancéria:

Nome da Agéncia:

Data: / /

Numero da Agéncia:

Assinatura




