c-.;.ef'll'f-.l.f‘,’;:
¥ ahd

o

SERVICO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA

gy _—

(versic,

o
%

19640

CHAMADA PUBLICA n® 003/2017

A Universidade Federal de Santa Maria, com sede a Av. Roraima, n® 1000 —
Bairro Camobi, na cidade de Santa Maria - RS, inscrita no CNPJ sob o n®
95.591.764/0001-05, representada neste ato pelo Vice-Reitor, Prof. PAULO BAYARD
DIAS GONCALVES, no uso de suas prerrogativas legais, e considerando o disposto
no art.17 da Lei 12512/2011; Resolugédo n° 50 de 26.09.2012, expedida pelo Grupo
Gestor do Programa de Aquisicio de Alimentos (GGPAA)/Ministério do
Desenvolvimento Social e Combate a Fome, através da Secretaria Nacional de
Seguranga Alimentar e Nutricional; Decreto n® 8.293/14, expedido pela Casa Civil da
Presidéncia da Republica, vem realizar Chamada Publica para aquisicao de Géneros
Alimenticios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para os
Restaurantes Universitarios da UFSM, destinado ao atendimento a Modalidade
Compra Institucional do Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA) e conforme
consta no processo 23081.000531/2017-00.

1. As organizagbes de agricultores familiares deverao apresentar a
documentacao para Habilitacao (Envelope n. 01) e Proposta de Venda (Envelope
n. 02) até o dia 18/05/2017, as 14:00 horas, no Campus Universitario, Prédio da
Administragdo Central — 6° andar, sala 666 - Comissao de Licitagbes — UFSM, na
cidade de Santa Maria/RS.

Data de Abertura dos Envelopes:
12 abertura (envelope n. 01 - habilitagao): 18/05/2017, as 14:00 horas.

2° abertura (envelope n. 02 — proposta de venda): 26/05/2017, as 14:00 horas.

2. Objeto

2.1. O objeto da presente Chamada Publica é de aquisicio de Géneros
Alimenticios da Agricultura Familiar, destinado aos Restaurantes Universitarios/UFSM,
destinado ao atendimento a modalidade de Compra Institucional do Programa
Aquisicdo de Alimentos, conforme especificagdes constante em anexo a esse edital,
independente de transcrigéo.

2.2. Seré firmado um contrato, conforme minuta em anexo, entre a UFSM e a
vencedora com vigéncia até 31 de dezembro de 2017, a partir de sua assinatura, ou
até o esgotamento das quantidades, prevalecendo o fato que ocorrer primeiro.

3. Fonte de Recurso

3.1. As despesas correrdo por conta dos recursos provenientes da fonte 0100,
UGR 153625, ND 339030 e PT 108380.



4. Das Condicoes de Participacao

4.1. Poderao participar da modalidade Compra Institucional, as organizacoes
fornecedoras, definidas como cooperativas e outras organizagdes formalmente
constituidas como pessoa juridica de direito privado que detenham a Declaracao de
Aptidao (DAP) ao Programa Nacional de Agricultura Familiar (PRONAF).

5. Envelope n®. 01 — Habilitacao do Grupo Formal

5.1 Todas as participantes deverao apresentar no Envelope n® 01 os documentos
abaixo relacionados, sob pena de inabilitagédo, a saber:

a)

b)

c)

Prova de Inscricado no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.

Cépia da Declaracao de Aptidao ao Programa Nacional de Agricultura Familiar
(PRONAF) — DAP Juridica para associagoes e cooperativas.

Prova de regularidade com a Fazenda Nacional, relativa a seguridade social e
FGTS.

Cépia do Estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade, registrado na
Junta Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartorio de Registro Civil de
Pessoas Juridicas, no caso de associacbes. Em se tratando de
empreendimentos familiares devera ser apresentada cépia do Contrato Social,
registrado no Cartério de Registro Civil de Pessoas Juridicas.

Cépia de Alvara Sanitario do estabelecimento, emitido pelo 6rgao fiscalizador
competente a que esteja submetida. Sendo aceita a revalidagdo conforme
decreto 74.170 de 10 de junho de 1974.

Declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao
produzidos pelos associados/cooperados.

Declaracao do seu representante legal de responsabilidade pelo controle
do atendimento do Ilimite individual de venda de seus
cooperados/associados.

5.2. Para o item 20 do termo de referéncia, feijao preto, devera ser apresentada:

a) Copia de documento comprobatério da classificacao exigida para o feijao preto

conforme Instrugdo Normativa n® 12 de 28 de margo de 2008. Apds a primeira
entrega do documento, e caso os profissionais do Servigo de Nutricdo do RU
justifique a necessidade, outras analises poderdo ser requisitadas aos
Licitantes. O custo integral com transporte, analise, documentos e outros
envolvidos direta e indiretamente com os procedimentos acima citados,
deverdo ocorrer, integralmente, a expensas do fornecedor.

5.3. Para os itens 17 e 18 do termo de referéncia, arroz, devera ser apresentada:

a) Documento comprobatério da classificagdo exigida para os graos de arroz
polido e arroz integral, conforme a Instrugdo Normativa n° 06/2009; Apds a
primeira entrega do documento, e caso a equipe técnica do Servico de
Nutricdo do Restaurante Universitario justifique a necessidade, outras
analises poderao ser requisitadas aos Licitantes; O custo integral com
transporte, andlise, documentos e outros envolvidos direta e indiretamente

2



com os procedimentos acima citados, deverdo ocorrer, integralmente, as
expensas da Licitante;

54 Para os item 18 do termo de referéncia, arroz integral organico, devera
ser apresentada:

a) Copia do Selo do Sistema Brasileiro de Avaliagdo da Conformidade Orgéanica
(SISORG), de acordo com o Decreto n® 6.323, de 27 de dezembro de 2007 (para
o arroz integral organico). Apds a primeira entrega do documento, e caso 0s
profissionais do Servico de Nutricdo do RU justifiguem a necessidade, outras
analises poderdao ser requisitadas aos Licitantes. O custo integral com
transporte, andlise, documentos e outros envolvidos direta e indiretamente com
os procedimentos acima citados, dever&o ocorrer, integralmente, a expensas do
fornecedor.

5.4. Nao seréa aceito protocolo de solicitacdo dos documentos exigidos.

5.5. A documentacao devera ser apresentada em envelope fechado ou lacrado,
devidamente identificado, podendo ser usado o modelo a seguir:

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA
COMISSAO DE LICITACOES
AVENIDA RORAIMA, 1000
SALA 666, REITORIA/UFSM — CEP 97.105-900
CHAMADA PUBLICA N¢ /2017
DIA .../ ccei e ,AS . horas 3
ENVELOPE 01 — DOCUMENTOS PARA HABILITACAO
CNPJ DA EMPRESA:
RAZAO SOCIAL DA EMPRESA:
TELEFONE: E-MAIL::

6. Envelope n. 02 — Proposta de Venda

6.1. No envelope n° 02 devera conter a Proposta de Venda, contendo as
variedades, quantidades, e cronograma de entrega de cada fornecedor,
atendendo as condi¢ces estabelecidas no edital, sendo assinada pelo
representante legal, em reais (CIF), no preco definido do edital de
chamada publica.

6.1.1. Propostas apresentadas com valores diferentes do estipulado no
edital serdo desclassificadas.

6.2. Nos precos estdo estar inclusos todos os custos e despesas, tais como:
impostos, taxas, fretes e demais incidéncias para o presente edital.

6.3. A proposta devera ser apresentada em envelope fechado ou lacrado,
devidamente identificado, podendo ser usado o modelo a seguir:



UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA
CAMPUS UNIVERSITARIO — SANTA MARIA/RS- CEP: 97105-900
COMISSAO PERMANENTE DE LICITAGOES
AVENIDA RORAIMA, 1000
SALA 666, ED. REITORIA
CHAMADA PUBLICA N? /2017
DIA__ / [ , as HORAS
ENVELOPE N. 2 - PROPOSTA DE VENDA

7. Do Credenciamento

7.1. A(s) reuniao(des) realizadas pela Comissado de Licitacoes podera(ao)
ser assistida(s) por qualquer pessoa, porém s6 terdo direito de usar a palavra, rubricar
documentos, assinar a ata, consignar registros, os representantes devidamente
credenciados para tanto, o qual devera ser assinado pelo representante legal da
proponente.

7.1.1. O credenciamento devera ser apresentado a Comissao de Licitagdes,
no inicio da reunido de abertura dos envelopes ou constar no envelope n° 01
(documentos de habilitacdo).

7.2. Fica dispensado o credenciamento de que trata este item, caso a
INTERESSADA esteja representada por seu responsavel legal, que devera comprovar
essa condicdo por meio da apresentagdo contrato social, estatuto ou documento
pertinente, antes do inicio da reunido.

8. Da Abertura dos Envelopes

8.1. As 14:00h (quatorze horas) do dia .18/05/2017, em reunido publica, na
Sala da Comissao de Licitagcdes, a Comissao procedera a abertura dos envelopes n®
01 — Documentos para Habilitagdo, e distribuindo-os para apreciagdo e andlise
reciproca dos representantes das INTERESSADAS presentes, que o0s rubricaréo,
juntamente com os demais membros da Comissdo, permanecendo lacrados € em
poder da Comissao de Licitagao, os envelopes 02 — Proposta de Venda.

8.2. Na hipétese da Comissdo de Licitacbes efetuar o julgamento e a
classificagao das propostas durante a reunido, desde que todas as INTERESSADAS
estejam pessoalmente representadas ou renunciem ao prazo recursal mediante envio
de manifestagcédo escrita, a divulgacao do resultado podera ser feita na propria reuniao
e, caso as proponentes nao tenham intencdo de interpor recurso, tal fato sera
expressamente registrado na ata e sera dado sequéncia ao certame, por meio da
abertura do envelope contendo os documentos de habilitacao.

8.3. Caso nao ocorra desisténcia expressa ao direito de interpor recursos, nos
termos do item anterior, os documentos constantes do envelope n® 02 (proposta de
venda) serdo examinados em reunido previamente designada pela Comissdo de
Licitagbes e divulgada as participantes, sendo os documentos rubricados pelos
presentes credenciados, inabilitando-se a INTERESSADA cuja documentacao estiver
em desacordo com as exigéncias do presente Edital.

8.4 No caso de nao haver expediente no dia da abertura do presente edital, sera
automaticamente transferido para o seguinte dia util subsequente.




9 Impugnacoes ao Edital

9.1. Ficara impedido de impugnar os termos deste Edital de Chamada Publica,
perante a administragdo o proponente que nao o fizer até o 2° (segundo) dia util que
anteceder a abertura dos envelopes n°® 1 (documentos de habilitagédo).

10. Dos Recursos Administrativos

10.1. O prazo para interposicao de eventuais recursos contra os resultados de
julgamento de classificacdo/desclassificacdo e habilitagdo/inabilitacdo sera de 05
(cinco) dias Uteis, contados a partir do primeiro dia Gtil apoés a intimagao do ato ou
lavratura da ata de cada fase da licitagdo, desde que ndo haja desisténcia dos
proponentes presentes a reunidao em que foi divulgado o resultado de julgamento.

10.2.  Os demais proponentes terdo 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da
notificacao feita pela Comissao, para apresentacao de contra-razées ao recurso.

10.3.  Transcorrido o prazo para apresentacao das razbes do recurso, O
processo sera encaminhado a autoridade competente para decisao final.

11. Do Critério de Selecao dos Beneficiados

11.1. Para selecao, os projetos de venda habilitadas serao divididos em: grupo de
projetos de fornecedores locais, grupo de projetos do territério rural, grupo de projetos
do estado, e grupo de propostas do Pais.

11.2. Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selecéao:

| - 0 grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais grupos.
Il - o grupo de projetos de fornecedores do territorio rural tera prioridade sobre o do
estado e do Pais.

[l - o grupo de projetos do estado tera prioridade sobre o do Pais.

11.3. Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selecéao:

| — os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as
comunidades quilombolas, ndo havendo prioridade entre estes;

Il — os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou
agroecoldégicos, segundo a Lei n® 10.831, de 23 de dezembro de 20083;

11.4. No caso de, terdo prioridade organizacbes com maior porcentagem de
agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de socios,
conforme DAP Juridica.

11.5. Em caso de persistir 0 empate, serd realizado sorteio ou, em havendo consenso
entre as partes, podera optar-se pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem
adquiridos entre as organizagdes finalistas.



12. Das Amostras dos produtos

12.1. A participante detentora do menor prego, para os itens 01, 02, 09, 12, 13
e 17 a 24 do termo de referéncia, devera apresentar amostra para avaliagao e selecao
do produto ofertado, cujo prazo de entrega ficara definido e registrado em ata. Caso a
Licitante ndo cumpra o prazo estabelecido na ata sua proposta sera desclassificada.

12.1.1 Toda amostra encaminhada ao setor responsavel deve conter
em sua embalagem, rotulagem obrigatéria, conforme legislacao vigente;

12.1.2 O licitante que optar por enviar amostra com peso/volume menor
que o exigido para o item, deve, junto a esta, enviar o rétulo original, bem como, uma
declaracao, na qual afirme a entrega do objeto, conforme especificado no Edital;

12.1.3 O licitante que encaminhar amostra com peso/volume menor que
o exigido em Edital, porém, para fins de aprovagcao, a amostra, exceto o peso/volume,
deve apresentar-se em conformidade com as especificacées definidas para o objeto.

12.2. A amostra do produto ofertado devera ser entregue no Restaurante
Universitario, localizado no Campus Universitario (Campus 1), da cidade de Santa
Maria/RS.

13. Do Pagamento

13.1. O pagamento sera efetuado, mediante a apresentacdo da Nota
Fiscal/Fatura, devidamente certificada pelo Restaurante Universitario da UFSM, no
prazo maximo de até 30 (trinta) dias, a contar da data de entrega da fatura/nota fiscal
na UFSM, desde que nao haja impedimento legal.

14. Das Informacoées

14.1. Informagdes poderdo ser obtidas através do telefone numero: 55-3220-
8189 ou pelo endereco eletrdnico pregao@ufsm.br.

15. Da Lei Anticorrupcao

15.1. Em atendimento a Lei n® 12.846/2013, para a participagdo neste certame,
nenhuma das partes podera oferecer dar ou se comprometer a dar a quem quer que
seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar de quem quer que seja, tanto por conta
propria quanto através de outrem, qualquer pagamento, doagdo, compensagao,
vantagens financeiras ou nao financeiras ou beneficios de qualquer espécie que
constituam pratica ilegal ou de corrupcao sob as leis de qualquer pais, seja de forma
direta ou indireta quanto ao objeto deste certame, ou de outra forma que nao
relacionada a este certame, devendo garantir, ainda, que seus prepostos e
colaboradores ajam da mesma forma.

Santa Maria, 24 de abril de 2017.

Jayme Worst
Coordenador de Licitagées



Anexo ao Edital de Chamada Publica 003/2017

Termo de Referéncia

1. Objeto: fornecimento de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural, para os Restaurantes Universitarios da UFSM,
destinado ao atendimento a modalidade de Compra Institucional do Programa
Aquisicao de Alimentos, conforme especificagdes abaixo:

PRECO DE

~ PRECO
QUANTIDADE | AQUISICAO
ITEM PRODUTO (Kg) UNITARIO T?J£L
(R$)
Aipim descascado congelado, em pedagos com
peso unitario entre 150 g e 250 g, acondicionado
1 em embalagem primaria plastica, contendo nesta, 5.000 5,00 25.000,00
de 01 kg a 05 kg de peso liquido e rotulagem
obrigatéria. Apresentar amostra.
Alface higienizada e resfriada, acondicionada em
embalagem primaria plastica, contendo nesta, de
2 01 kg a 05 kg de peso liquido do produto. 3.000 8,00 24.000,00
Apresentar amostra.
3 Banana prata. Peso unitario de 100 g a 120 g. 10.000 4,00 40.000,00
4 Batata doce. Peso unitario de 300 g a 400 g. 4.000 3,00 12.000,00
5 Bergamota ponkan. Peso unitario de 150 g a 200 g. 4.000 3,00 12.000,00
6 Beterraba. Peso unitario de 200 g a 300 g. 15.000 2,50 37.500,00
7 Cenoura. Peso unitario de 200 g a 250 g. 18.000 2,75 49.500,00
8 | Cheiro verde. Peso de 80 g (molho). 600 10,00 6.000,00
Couve picada, resfriada, acondicionado em
9 embalagem primaria plastica, contendo nesta, de
01 kg a 02 kg de peso liquido do produto. 1.300 7,00 9.100,00
Apresentar amostra.
10 | Laranja valéncia. Peso unitario de 180 g a 200 g. 6.000 2,10 12.600,00
11| Maca. Peso unitario de 150 g a 170 g. 4.000 5,15 20.600,00
Moranga descascada, congelada, cortada em
cubos de 4 cm® no méaximo, acondicionada em
12 | embalagem primaria plastica a vacuo, contendo 7.000 6,00 42.000,00
nesta, de 01 kg a 10 kg de peso liquido do produto.
Apresentar amostra.
Moranga cabotia com casca, resfriada, cortada em
pedacos de 100 g a 120 g, acondicionada em
13 embalagem primaria plastica, contendo nesta, de 600 4,80 2.880,00
02 kg a 03 kg de peso liquido do produto.
Apresentar amostra.
14 | Repolho roxo. Peso unitario de 1,2 kg a 2 kg. 3.000 2,90 8.700,00
15 | Repolho verde. Peso unitario de 2,0 kg a 3 kg. 7.000 2,70 18.900,00
16 | Tomate longa vida. Peso unitario de 150 g a 200 g. 30.000 4,00 120.000,00
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17

Arroz subgrupo polido, agulha, tipo 1, dltima safra,
com identidade, qualidade e embalagem, segundo
Instrucdo Normativa n® 6/2009 e seu anexo VILI.
Maximo de 7,5% de quebrados e quirera. O produto
deve ser acondicionado em embalagem primaria e
secundaria de polietileno, préprias para alimentos,
contendo na priméria, 05 kg de peso liquido.
Apresentar amostra.

40.000

1,95

78.000,00

18

Arroz integral organico, tipo 1, beneficiado, ultima
safra, coloragdo caracteristica, classe longo fino,
com identidade, qualidade e embalagem do arroz,
segundo Instrugdo Normativa n° 6 e seu anexo IV.
O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria e secundaria de polietileno, ambas
proprias para alimentos, contendo na primaria, 01
kg de peso liguido. Apresentar amostra.

15.000

4,00

60.000,00

19

Farinha de milho média, amarela, acondicionada
em embalagem primaria de polietileno de 01 kg a
05 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria
de polietleno ou de papelao (caixa), ambas
proprias para alimentos. Apresentar amostra.

5.000

2,25

11.250,00

20

Feijao (Phaseolus, vulgaris L.), tipo 1, grupo 1,
preto, ultima safra, conforme Instrucdo Normativa
n® 12/2008. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria e secundaria de polietileno,
proprias para alimentos, contendo na primaria, de
01 kg a 05 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

35.000

3,50

122.500,00

21

Leite pasteurizado, padronizado a 3% (m/m) de
gordura, acondicionado em embalagem primaria de
polietileno, tipo saco, contendo nesta, 01 litro de
volume liquido, conforme a Instru¢do Normativa n°
62/2011. Apresentar amostra.

10.000

3,00

30.000,00

22

Bife de pernil suino, resfriado. Peso unitario: 80 g.
O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria plastica, a vacuo, contendo nesta, de 03 kg
a 05 kg de peso liquido, e em embalagem
secundaria de polietileno, contendo nesta, de 10 kg
a 20 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

10.000

14,65

146.500,00

23

Cubos de pernil de suino, resfriado. Peso unitario:
75 g. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo
nesta, de 03 kg a 05 kg de peso liquido, e em
embalagem secundéria de polietileno, contendo
nesta, de 10 kg a 20 kg de peso liquido. Apresentar
amostra.

20.000

16,00

320.000,00

24

Lombo suino fatiado, resfriado. Peso unitario: 150
g. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo
nesta, de 03 kg a 05 kg de peso liquido, e em
embalagem secundéria de polietileno, contendo
nesta, de 10 kg a 20 kg de peso liquido. Apresentar
amostra.

1.700

16,45

27.965,00

TOTAL

1.236.995,00

*** Preco de aquisicao é o preco a ser pago ao fornecedor da agricultura

familiar.




1.1. As aquisicoes de alimentos, no ambito da modalidade de Compra Institucional,
serdo realizadas com dispensa do procedimento licitatério, desde que,
cumulativamente, sejam atendidas as seguintes exigéncias:

| - seja respeitado o valor maximo anual de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) para
aquisicoes de alimentos, por unidade familiar, independente de os beneficiarios
fornecedores participarem de outras modalidades do PAA, observado o disposto
no art. 19, § 1%, do Decreto n® 8.293/14; e

[l - os alimentos adquiridos sejam de produgdo propria dos beneficiarios
fornecedores e cumpram os requisitos de controle de qualidade dispostos nas
normas vigentes.

2. Qualidade dos produtos

2.1 Géneros minimamente processados e Hortifruticolas

2.1.1 Os produtos devem estar integros, com caracteristicas préprias de suas
espécies (cor, aroma, sabor e textura), bem como em estagio adequado de
maturagcdo, que podera ser definido pelo Servico de Nutrigho do RU, quando

necessario;

2.1.2. Os produtos devem apresentar-se com adequadas condigdes higiénico-
sanitarias, ou seja, livres de enfermidades, insetos e danos fisicos ou mecéanicos que
afetem a aparéncia e facilitem a proliferagdo de bactérias putrefativas (rachaduras,
perfuracdes e cortes);

2.1.3. Os folhosos e outros tipos de vegetais que apresentarem folhas desidratadas
(murchas) deverao ter estas removidas antes do procedimento de pesagem;

2.1.4. Para os itens aipim, alface, couve, moranga descascada e moranga com casca,
a validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de entrega, € a
quantidade total do pedido deve ser do mesmo lote, ou seja, apresentar a mesma data
de fabricacao/validade.



2.2 Géneros alimenticios (feijao, arroz polido, arroz integral e farinha de milho)

2.2.1 Os produtos devem apresentar adequadas condi¢des higiénico-sanitarias, ou
seja, livres de enfermidades, bolores e insetos, ndo oferecendo repugnancia ou risco

de doencga aos comensais;

2.2.2 Os produtos devem ser isento de matérias macroscopicas e microscopicas
prejudiciais a saude humana conforme RDC n® 175/2003 da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude (ANVISA/MS), além da presenca de bolor,
viscosidade, umidade anormal e sujidades;

2.2.3 A validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de entrega,
e a quantidade total do pedido devera ser do mesmo lote, ou seja, apresentar a
mesma data de fabricacdo/validade;

2.3 Carnes

2.3.1 Os produtos devem ser manipulados e conservados, conforme o Regulamento
de Inspecgao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), segundo
a Lei n° 1.283/1950, o Decreto n° 30.691/1952 e alteragbes posteriores, legislacdes
vigentes especificas do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (MAPA) e
dos 6rgaos reguladores estaduais e municipais competentes. Além disso, devera
apresentar-se com contagem microbiolégica dentro de parametros permitidos,
segundo, o que couber, a RDC n° 12/2001 (ANVISA/MS) e outras legislacbes vigentes

cabiveis;

2.3.2. O produto deve apresentar-se com adequada qualidade higiénico-sanitaria e
sensorial, ou seja, livres de enfermidades, bolores, insetos, moluscos, larvas e
apresentando cor e odor caracteristicos. Os produtos refrigerados ndo devem ser
resultado de descongelamento, ou seja, auséncia de cristais ou pedras de gelo, agua
e/ou sangue dentro da embalagem;

2.3.3. A carne de suino deve ser de primeira qualidade, preparada especialmente
para o corte, em perfeito desenvolvimento, com baixo teor de gordura intersticial
branca, distribuida regularmente entre os feixes de fibras musculares. Deve
apresentar-se com consisténcia firme, ndo amolecida, nem pegajosa, com odor

caracteristico e coloracao rosada, sem escurecimento ou manchas esverdeadas;
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2.3.4. A validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de
entrega, e a quantidade total do pedido devera ser do mesmo lote, ou seja, apresentar
a mesma data de fabricacdo/validade.

2.4. Leite

2.4.1. Os produtos devem apresentar-se integros, com caracteristicas préprias (cor,
aroma, sabor e textura), bem como apresentar-se com boa qualidade higiénico-
sanitaria. Além disso, devem estar isentos de insetos, moluscos e larvas e outros
corpos estranhos aderentes as suas superficies, como terra, bolor, mucosidade

("textura gosmenta") e umidade anormal;

2.4.2. Os géneros devem ser fabricados conforme a RDC n® 263/2005, a Portaria n°
326/1997, a RDC n? 275/2002 e outras normas técnicas relacionadas as Boas Praticas
de Fabricacdo (BPF) de produtos alimenticios em estabelecimentos
produtores/industrializados de alimentos, e com contagem microbiolégica dentro de
parametros permitidos, segundo, o que couber, a RDC n° 12/2001;

2.4.3. A validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de
entrega, e a quantidade total do pedido devera ser do mesmo lote, ou seja, apresentar
a mesma data de fabricacao/validade.

3 Qualidade da embalagem

3.1. A embalagem primaria dos produtos alimenticios deve ser atdxica, limpa, integra,
sem rasgos e estufamentos ou outras injurias que comprometam o acondicionamento

adequado do produto, no que couber;

3.2. A embalagem primaria dos produtos alimenticios deve ter espessura compativel
ao acondicionamento adequado do produto no que couber;

3.3. A rotulagem da embalagem primaria dos produtos alimenticios (arroz polido,
arroz integral, feijao, farinha de milho, aipim, alface, couve, moranga descascada e
moranga com casca) deve constar informacao nutricional, nome e composi¢do do

produto, lote, data de fabricacdo e de validade, CNPJ, nome e endereco do
11



fabricante/produtor, condigcbes de armazenamento e quantidade em peso, conforme
RDC n® 259/2002 (alterada pela RDC n® 123/2004) e RDC n® 359/2003 e 360/2003,
(complementadas pela RDC n® 163/2006) e outras legislagcdes cabiveis;

3.4. A embalagem primaria das carnes e do leite deve apresentar-se com rotulagem,
contando desta, nome e composi¢cdo do produto, lote, data de fabricacdo e de
validade, informacéao nutricional, CNPJ, nome e endereco do fabricante, identificagao
do servico de inspecao competente, condicdes de armazenamento e quantidade em
peso, conforme legislacdo vigente do MAPA, dos 6rgaos reguladores estaduais e
municipais competentes, como a Instrucdo Normativa n® 22/2005 e, no que couber, a
RDC n? 259/2002 (alterada pela RDC n® 123/2004), e RDC n? 359 e 360/2003
(complementadas pela RDC n? 163/2006) e outras legislacbes cabiveis;

3.5 Os alimentos ndo devem ter contato direto com papelao, jornal, revistas, papel ou
plasticos reciclados ou outro material nao higiénico ou improprio para embalar
alimentos. Nao sera permitida a entrega em caixas de madeira ou de papelao;

3.6 Os hortifruticolas devem ser acondicionados em caixas de polietileno ou outro
material préprio para alimentos, devidamente higienizadas, de cor permitida pelo 6rgao
fiscalizador competente.

4 Condicoes exigidas para recepcao dos produtos

4.1 Veiculo

4.1.1 O meio de transporte utilizado para a entrega deve estar de acordo com as
normas previstas na legislacao para transporte de alimentos de acordo com o Decreto

n® 23.430/1974, e outras legislagdes vigentes cabiveis;

4.1.2 O Alvara Sanitario do veiculo transportador emitido por 6rgao oficial competente
devera ser apresentado na entrega dos produtos.

4.2 Funcionario do fornecedor
4.2.1 O funcionéario responsavel pela entrega do produto deve estar uniformizado

(touca cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) e em adequadas
condigdes de higiene;
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4.2.2 As atividades do funcionario entregador referem-se ao acompanhamento da
pesagem e a conferéncia dos produtos na area de recepgao, ndao sendo permitida a
circulagao nas areas de produgao e armazenamento refrigerado.

4.3 Entrega

4.3.1 As entregas serdo parceladas e deverao ocorrer de segunda a sabado, no RU
Campus |, Avenida Roraima, n® 1.000, prédio 31, bairro Camobi, conforme a
requisicao do Servico de Nutricao;

4.3.2 Os géneros minimamente processados e os hortifruticolas devem ser entregues
no horario das 08h00min as 09h30min; Os géneros alimenticios (feijao, arroz polido,
arroz integral e farinha de milho) devem ser entregues no horério das 11hOOmin as
15h00min; As carnes devem ser entregues no horario das 6h45min as 8h00min; O
leite deve ser entregue no horario das 7h00min as 8h00min;

4.3.3 Todas as atividades referentes a entrega devem iniciar e estar concluidas dentro
dos horarios limites estipulados para cada produto;

4.3.4 A requisicao e/ou a alteracao do Servico de Nutricao do RU, serdo realizadas por
telefone, fax ou e-mail, tendo como prazo maximo de antecedéncia até as 15 horas do
dia anterior a data prevista da entrega;

4.3.5 No ato da entrega, os produtos congelados (aipim descascado e moranga
descascada) e resfriados (alface, couve, moranga com casca, leite pasteurizado e
carnes) devem apresentar-se com temperatura de acordo com a legislacdo vigente
(Portaria n® 78/2009) ou especificagao da rotulagem;

4.3.6 A compra dos hortifruticolas e dos géneros alimenticios sera realizada no

periodo de sua melhor safra ou em periodos sazonais favoraveis ao desenvolvimento

e colheita adequados dos produtos, conforme a tabela abaixo:
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Produto Meses

Aipim descascado Maio a Setembro
Alface higienizada Abril a Novembro
Arroz polido Abril a Novembro
Batata doce Maio a Agosto
Bergamota ponkan Maio a Julho
Cheiro verde Abril a Novembro
Couve picada Abril a Novembro
Laranja valéncia Maio a Novembro
Leite pasteurizado Julho a Novembro
Moranga em cubos Abril a Outubro
Moranga em pedagos Abril a Junho
Repolho roxo Maio a Novembro
Repolho verde Maio a Novembro
Tomate longa vida Abril a Dezembro (exceto agosto e setembro)

5 Condicoes para devolucao dos produtos

5.1 Em consonancia com a RDC n® 216/2004, quaisquer produtos que estejam
parcialmente ou totalmente fora dos padrées de qualidade descritos neste edital serao
devolvidos;

5.2 A devolucdo dos produtos podera ocorrer na etapa da recepgao ou,
posteriormente, nos casos em que a inadequagao for detectada na etapa de pré
preparo;

5.3 A licitante é responsavel pela reposicdo imediata dos produtos devolvidos, em
quantidade igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano, exceto quando o
setor de nutricdo dispensar a reposigao.

6 Amostras

6.1 Todas as amostras encaminhadas ao setor responsavel deve conter em sua
embalagem, rotulagem obrigatéria, conforme legislagcao vigente;

6.2 O licitante que optar por enviar amostra com peso/volume menor que o exigido
para o item, deve, junto a esta, enviar o rotulo original, bem como, uma declaracao, na

qual afirme a entrega do objeto, conforme especificado no Edital;
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6.3 O licitante que encaminhar amostra com peso/volume menor que o exigido em
Edital, porém, para fins de aprovagdo, a amostra, exceto o peso/volume, deve
apresentar-se em conformidade com as especificagdes definidas para o objeto.

7. Legislacao

7.1 Todos os géneros alimenticios devem atender, dentre outras vigentes, e no que
couber, as seguintes legislac¢des:

Decreto n? 23.430, de 24 de outubro de 1974;

Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997 (SVS/MS);

RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001 (ANVISA/MS);

RDC n® 275, de 21 de outubro de 2002 (ANVISA/MS);

RDC n? 259, de 20 de setembro de 2002 (alterada pela RDC n® 123 de 13 de maio de
2004);

RDC n® 175, de 08 de julho de 2003 (ANVISA/MS);

RDC n? 359 e 360, de 23 de dezembro de 2003 (complementada pela RDC n°® 163, de
17 de agosto de 2006);

RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004 (ANVISA/MS);

Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007 (MAPA);

Instrucdo Normativa n® 12, de 28 de marco de 2008;

RDC n° 52, de 22 de outubro de 2009 (ANVISA/MS);

Portaria n® 78, de 30 de janeiro de 2009.

MAPA: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
ANVISA/MS: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude
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1960

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA MARIA

CONTRATO N® ___ /2017

CONTRATO DE AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA
FAMILIAR

A Universidade Federal de Santa Maria, com sede a Av. Roraima, n® 1000 — Bairro
Camobi, na cidade de Santa Maria - RS, inscrita no CNPJ sob o n? 95.591.764/0001-
05, representada neste ato pelo seu Reitor, Professor Paulo Afonso Burmann, no uso
de suas prerrogativas legais e, considerando o disposto no art.17 da Lei 12512/2011;
Resolugcdo n. 50 de 26.09.2012 expedida pelo Grupo Gestor do Programa de
Aquisicdo de Alimentos/MDA, através da Secretaria Nacional de Seguranga Alimentar
e Nutricional; Decreto n. 7.775, de 04.07.2012, expedido pela Casa Civil da
Presidéncia da Republica, doravante denominado CONTRATANTE, e por outro
lado (nome do grupo formal) com sede a , n.2 ,
em /UF, inscrita no CNPJ sob n.? , doravante
denominado (a) CONTRATADO (A), fundamentados nas disposigdes Lei n. 12.512, de
14/10/2011, e tendo em vista o que consta na Chamada Publica n. 003/2017, processo
23081.000531/2017-00, resolvem celebrar o presente contrato mediante as clausulas
que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA
DO OBJETO

Este contrato tem por objeto a aquisicdo de Géneros Alimenticios da
Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para os Restaurantes
Universitarios da UFSM, conforme descricdo e condicoes detalhadas no anexo ao
presente contrato, independente de transcricdo e acordo com o edital da Chamada
Publica n. 003/2017.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A CONTRATADA se compromete a fornecer os géneros alimenticios da
Agricultura Familiar ao CONTRATANTE conforme descrito na Proposta de Venda de
Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, parte integrante deste Instrumento.
SUBCLAUSULA SEGUNDA

O limite individual de venda de géneros alimenticios da Agricultura Familiar
sera de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por unidade familiar, referente a sua

producdo, conforme a legislacdo do Programa de Aquisicdo de Alimentos na
Modalidade de Compras Institucionais.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal
entre as partes, resguardada as suas condi¢gdes essenciais.
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CLAUSULA SEGUNDA
DA VIGENCIA

O presente contrato vigera, a partir de sua assinatura, até o dia 31 de
dezembro de 2017, ou até o término da quantidade adquirida, o que ocorrer primeiro.

CLAUSULA TERCEIRA
DO VALOR DO CONTRATO

Pelo fornecimento do produto, nos quantitativos descritos na Proposta de
venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, o (a) CONTRATADO (A)
recebera o valor total de R$ ( ).

SUBCLAUSULA UNICA

No valor estdo incluidas as despesas com frete, seguros, embalagens,
recursos humanos e materiais, assim como com o0s encargos fiscais, sociais,
comerciais, trabalhistas e previdenciarios e quaisquer outras despesas necessarias ao
cumprimento das obrigagdes decorrentes do presente contrato.

CLAUSULA QUARTA
DO PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado, mediante a apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura,
devidamente certificada pelo Restaurante Universitario da UFSM, no prazo maximo de
até 30 (trinta) dias, a contar da data de entrega da fatura/nota fiscal na UFSM, desde
gue nao haja impedimento legal.

CLAUSULA QUINTA
DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

Para atender as despesas decorrentes do presente CONTRATO a UFSM
emitiu a Nota de Empenho n® 2017NE , €m anexo ao presente contrato
independente de transcri¢ao.

CLAUSULA SEXTA
DAS PENALIDADES

As penalidades pela inexecugcado (artigo 77 da Lei 8.666/93) encontram-se
previstas nos artigos 86 e 87 do mesmo diploma legal.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A adverténcia verbal ou escrita sera aplicada, independentemente de outras
sancoes cabiveis, quando houver afastamento das condi¢cdes contratuais ou das
condigcdes técnicas estabelecidas.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

As penalidades a que esta sujeita a CONTRATADA, a teor do que reza o art.
87 da Lei 8.666/93, sao as seguintes:
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[) adverténcia;

[l) multa;

[ll) suspensao temporaria de participagdo em licitagoes;

IV) impedimento de contratar com a Administragdo por prazo nao superior a 02 (dois)
anos e;

v) declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéao.

SUBCLAUSULA TERCEIRA

A CONTRATADA sera considerada inadimplente, se nao fornecer o produto,
apdés os prazos e obrigacdes estipulados neste contrato. A multa em caso de
inadimplemento sera de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato.

SUBCLASULA QUARTA

A multa aplicada apés regular processo administrativo podera ser descontada
dos pagamentos eventualmente devidos pela CONTRATANTE ou, quando for o caso,
cobrada judicialmente.

CLAUSULA SETIMA
DAS ALTERAGOES CONTRATUAIS

A CONTRATANTE em razao da supremacia do interesse publico sobre o
interesse particular podera:

I.  modificar unilateralmente o contrato para melhor adequacédo as finalidades de
interesse publico, respeitando os direitos da CONTRATADA,;

II. rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infracdo contratual ou inaptidao
da CONTRATADA;

lll. fiscalizar a execucéo do contrato;

IV. aplicar san¢gbes motivadas pela inexecugao total ou parcial do ajuste.

SUBCLAUSULA UNICA

Sempre que a CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem culpa da
CONTRATADA, deve respeitar o equilibrio econémico-financeiro, garantindo-lhe o
aumento da remuneragao respectiva ou a indenizagao por despesas ja realizadas.

CLAUSULA OITAVA
DO GESTOR

A fiscalizagdo do presente contrato ficard a cargo do Diretor do Restaurante
Universitario, Sr® GILSON LUIZ SILVEIRA BICHUETI, SIAPE 381698.

CLAUSULA NONA
DA RESCISAO

Este Contrato, desde que observada a formalizagdo preliminar a sua efetivagéao
podera ser rescindido, de pleno direito, independentemente de notificacdo ou
interpelagéao judicial ou extrajudicial, nos seguintes casos:

a) por acordo entre as partes;
b) pela inobservancia de qualquer de suas condigdes;
c) qualgquer dos motivos previstos em lei.
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CLAUSULA DECIMA
DAS DISPOSIGOES GERAIS

A CONTRATADA devera guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos, copias das
Notas Fiscais de Venda, ou congéneres, dos produtos participantes da Proposta de
Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, estando a disposicao para
comprovagao.

SUBCLAUSULA PRIMEIRA

A CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos
as Notas Fiscais de Compra apresentadas nas prestacdes de contas, bem como a
Proposta de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, estando a
disposicéo para comprovacgao.

SUBCLAUSULA SEGUNDA

E de exclusiva responsabilidade da CONTRATADA o ressarcimento de danos
causados a CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na
execucdo do contrato, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a
fiscalizacao.

SUBCLASULA TERCEIRA

O presente contrato rege-se, ainda, pela Chamada Publica n.® 01/2014, pela
Resolucdao do Grupo Gestor do PAA n.® 50, de 26.09.2012 e pela Lei n.? 12.512, de
14/10/2011, em todos os seus termos, a qual sera aplicada, também, onde o contrato
for omisso.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
ANTICORRUPGCAO LEI Ne¢. 12.846/2013

Para a execugao deste contrato, nenhuma das partes podera oferecer dar ou
se comprometer a dar a quem quer que seja, ou aceitar ou se comprometer a aceitar
de quem quer que seja, tanto por conta prépria quanto através de outrem, qualquer
pagamento, doagdo, compensacdo, vantagens financeiras ou nao financeiras ou
beneficios de qualquer espécie que constituam pratica ilegal ou de corrupcao sob as
leis de qualquer pais, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto deste contrato,
ou de outra forma que nao relacionada a este contrato, devendo garantir, ainda, que
seus prepostos e colaboradores ajam da mesma forma.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
DO FORO

As partes elegem a Justica Federal, na cidade de Santa Maria, como foro para
dirimir as questdes oriundas deste Contrato.
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E, para constar, lavrou-se o presente TERMO DE CONTRATO, que lido e
achado conforme, vai assinado pelas partes contratantes, na presenca das
testemunhas abaixo firmadas, maiores e capazes.

Santa Maria, de de 2017.

CONTRATANTE CONTRATADA
NOME: NOME:
CARGO: CARGO:
TESTEMUNHAS:

NOME: NOME:
CARGO: CARGO:
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Anexo ao Contrato /2017

1. Objeto: fornecimento de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e do
Empreendedor Familiar Rural, para os Restaurantes Universitarios da UFSM,
destinado ao atendimento a modalidade de Compra Institucional do Programa
Aquisicao de Alimentos, conforme especificagbes abaixo:

PRECO DE

~ PRECO
QUANTIDADE | AQUISICAO
ITEM PRODUTO (Kg) UNITARIO T?F;I';;L
(R$)
Aipim descascado congelado, em pedagos com
peso unitario entre 150 g e 250 g, acondicionado
1 em embalagem primaria plastica, contendo nesta, 5.000 5,00 25.000,00
de 01 kg a 05 kg de peso liquido e rotulagem
obrigatéria. Apresentar amostra.
Alface higienizada e resfriada, acondicionada em
embalagem primaria plastica, contendo nesta, de
2 01 kg a 05 kg de peso liquido do produto. 3.000 8,00 24.000,00
Apresentar amostra.
3 Banana prata. Peso unitario de 100 g a 120 g. 10.000 4,00 40.000,00
4 Batata doce. Peso unitario de 300 g a 400 g. 4.000 3,00 12.000,00
5 Bergamota ponkan. Peso unitario de 150 g a 200 g. 4.000 3,00 12.000,00
6 Beterraba. Peso unitario de 200 g a 300 g. 15.000 2,50 37.500,00
7 Cenoura. Peso unitario de 200 g a 250 g. 18.000 2,75 49.500,00
8 Cheiro verde. Peso de 80 g (molho). 600 10,00 6.000,00
Couve picada, resfriada, acondicionado em
9 embalagem primaria plastica, contendo nesta, de
01 kg a 02 kg de peso liquido do produto. 1.300 7,00 9.100,00
Apresentar amostra.
10 | | aranja valéncia. Peso unitario de 180 g a 200 g. 6.000 2,10 12.600,00
11 | Maca. Peso unitario de 150 g a 170 g. 4.000 5,15 20.600,00
Moranga descascada, congelada, cortada em
cubos de 4 cm® no méaximo, acondicionada em
12 | embalagem primaria plastica a vacuo, contendo 7.000 6,00 42.000,00
nesta, de 01 kg a 10 kg de peso liquido do produto.
Apresentar amostra.
Moranga cabotia com casca, resfriada, cortada em
pedacos de 100 g a 120 g, acondicionada em
13 embalagem primaria plastica, contendo nesta, de 600 4,80 2.880,00
02 kg a 03 kg de peso liquido do produto.
Apresentar amostra.
14 | Repolho roxo. Peso unitario de 1,2 kg a 2 kg. 3.000 2,90 8.700,00
15 Repolho verde. Peso unitario de 2,0 kg a 3 kg. 7.000 2,70 18.900,00
16 | Tomate longa vida. Peso unitario de 150 g a 200 g. 30.000 4,00 120.000,00

21




17

Arroz subgrupo polido, agulha, tipo 1, dltima safra,
com identidade, qualidade e embalagem, segundo
Instrucdo Normativa n® 6/2009 e seu anexo VILI.
Maximo de 7,5% de quebrados e quirera. O produto
deve ser acondicionado em embalagem primaria e
secundaria de polietileno, préprias para alimentos,
contendo na priméria, 05 kg de peso liquido.
Apresentar amostra.

40.000

1,95

78.000,00

18

Arroz integral organico, tipo 1, beneficiado, ultima
safra, coloragdo caracteristica, classe longo fino,
com identidade, qualidade e embalagem do arroz,
segundo Instrugdo Normativa n° 6 e seu anexo IV.
O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria e secundaria de polietileno, ambas
proprias para alimentos, contendo na primaria, 01
kg de peso liguido. Apresentar amostra.

15.000

4,00

60.000,00

19

Farinha de milho média, amarela, acondicionada
em embalagem primaria de polietileno de 01 kg a
05 kg de peso liquido, e em embalagem secundaria
de polietleno ou de papelao (caixa), ambas
proprias para alimentos. Apresentar amostra.

5.000

2,25

11.250,00

20

Feijao (Phaseolus, vulgaris L.), tipo 1, grupo 1,
preto, ultima safra, conforme Instrucdo Normativa
n® 12/2008. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria e secundaria de polietileno,
proprias para alimentos, contendo na primaria, de
01 kg a 05 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

35.000

3,50

122.500,00

21

Leite pasteurizado, padronizado a 3% (m/m) de
gordura, acondicionado em embalagem primaria de
polietileno, tipo saco, contendo nesta, 01 litro de
volume liquido, conforme a Instru¢do Normativa n°
62/2011. Apresentar amostra.

10.000

3,00

30.000,00

22

Bife de pernil suino, resfriado. Peso unitario: 80 g.
O produto deve ser acondicionado em embalagem
primaria plastica, a vacuo, contendo nesta, de 03 kg
a 05 kg de peso liquido, e em embalagem
secundaria de polietileno, contendo nesta, de 10 kg
a 20 kg de peso liquido. Apresentar amostra.

10.000

14,65

146.500,00

23

Cubos de pernil de suino, resfriado. Peso unitario:
75 g. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo
nesta, de 03 kg a 05 kg de peso liquido, e em
embalagem secundéria de polietileno, contendo
nesta, de 10 kg a 20 kg de peso liquido. Apresentar
amostra.

20.000

16,00

320.000,00

24

Lombo suino fatiado, resfriado. Peso unitario: 150
g. O produto deve ser acondicionado em
embalagem primaria plastica, a vacuo, contendo
nesta, de 03 kg a 05 kg de peso liquido, e em
embalagem secundéria de polietileno, contendo
nesta, de 10 kg a 20 kg de peso liquido. Apresentar
amostra.

1.700

16,45

27.965,00

TOTAL

1.236.995,00
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1.1. As aquisicoes de alimentos, no ambito da modalidade de Compra Institucional,
serdo realizadas com dispensa do procedimento licitatério, desde que,
cumulativamente, sejam atendidas as seguintes exigéncias:

| - seja respeitado o valor maximo anual de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) para
aquisicoes de alimentos, por unidade familiar, independente de os beneficiarios
fornecedores participarem de outras modalidades do PAA, observado o disposto
no art. 19, § 1%, do Decreto n® 8.293/14; e

[l - os alimentos adquiridos sejam de produgdo propria dos beneficiarios
fornecedores e cumpram os requisitos de controle de qualidade dispostos nas
normas vigentes.

2. Qualidade dos produtos

2.1 Géneros minimamente processados e Hortifruticolas

2.1.1 Os produtos devem estar integros, com caracteristicas préprias de suas
espécies (cor, aroma, sabor e textura), bem como em estagio adequado de
maturagcdo, que podera ser definido pelo Servico de Nutrigho do RU, quando

necessario;

2.1.2. Os produtos devem apresentar-se com adequadas condigdes higiénico-
sanitarias, ou seja, livres de enfermidades, insetos e danos fisicos ou mecéanicos que
afetem a aparéncia e facilitem a proliferagdo de bactérias putrefativas (rachaduras,
perfuracdes e cortes);

2.1.3. Os folhosos e outros tipos de vegetais que apresentarem folhas desidratadas
(murchas) deverao ter estas removidas antes do procedimento de pesagem;

2.1.4. Para os itens aipim, alface, couve, moranga descascada e moranga com casca,
a validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de entrega, € a
quantidade total do pedido deve ser do mesmo lote, ou seja, apresentar a mesma data
de fabricacao/validade.

2.2 Géneros alimenticios (feijao, arroz polido, arroz integral e farinha de milho)

2.2.1 Os produtos devem apresentar adequadas condi¢des higiénico-sanitarias, ou
seja, livres de enfermidades, bolores e insetos, ndo oferecendo repugnancia ou risco

de doencga aos comensais;
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2.2.2 Os produtos devem ser isento de matérias macroscépicas e microscépicas
prejudiciais a saude humana conforme RDC n® 175/2003 da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude (ANVISA/MS), além da presenca de bolor,
viscosidade, umidade anormal e sujidades;

2.2.3 A validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de entrega,
e a quantidade total do pedido devera ser do mesmo lote, ou seja, apresentar a
mesma data de fabricagao/validade;

2.4 Carnes

2.3.1 Os produtos devem ser manipulados e conservados, conforme o Regulamento
de Inspecgao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA), segundo
a Lei n° 1.283/1950, o Decreto n° 30.691/1952 e alteragbes posteriores, legislacdes
vigentes especificas do Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento (MAPA) e
dos 6rgados reguladores estaduais e municipais competentes. Além disso, devera
apresentar-se com contagem microbiolégica dentro de parametros permitidos,
segundo, o que couber, a RDC n° 12/2001 (ANVISA/MS) e outras legisla¢des vigentes

cabiveis;

2.3.2. O produto deve apresentar-se com adequada qualidade higiénico-sanitaria e
sensorial, ou seja, livres de enfermidades, bolores, insetos, moluscos, larvas e
apresentando cor e odor caracteristicos. Os produtos refrigerados ndo devem ser
resultado de descongelamento, ou seja, auséncia de cristais ou pedras de gelo, agua
e/ou sangue dentro da embalagem;

2.3.3. A carne de suino deve ser de primeira qualidade, preparada especialmente
para o corte, em perfeito desenvolvimento, com baixo teor de gordura intersticial
branca, distribuida regularmente entre os feixes de fibras musculares. Deve
apresentar-se com consisténcia firme, ndo amolecida, nem pegajosa, com odor

caracteristico e coloracao rosada, sem escurecimento ou manchas esverdeadas;

2.3.4. A validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de
entrega, e a quantidade total do pedido devera ser do mesmo lote, ou seja, apresentar
a mesma data de fabricacdo/validade.
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2.4. Leite

2.4.1. Os produtos devem apresentar-se integros, com caracteristicas préprias (cor,
aroma, sabor e textura), bem como apresentar-se com boa qualidade higiénico-
sanitaria. Além disso, devem estar isentos de insetos, moluscos e larvas e outros
corpos estranhos aderentes as suas superficies, como terra, bolor, mucosidade

("textura gosmenta") e umidade anormal;

2.4.2. Os géneros devem ser fabricados conforme a RDC n® 263/2005, a Portaria n°
326/1997, a RDC n? 275/2002 e outras normas técnicas relacionadas as Boas Praticas
de Fabricacdo (BPF) de produtos alimenticios em  estabelecimentos
produtores/industrializados de alimentos, e com contagem microbiolégica dentro de
parametros permitidos, segundo, o que couber, a RDC n°® 12/2001;

2.4.3. A validade (vida util) devera ser de 75%, no minimo, a contar da data de
entrega, e a quantidade total do pedido devera ser do mesmo lote, ou seja, apresentar
a mesma data de fabricacdo/validade.

3 Qualidade da embalagem

3.1. A embalagem primaria dos produtos alimenticios deve ser atoxica, limpa, integra,
sem rasgos e estufamentos ou outras injurias que comprometam o acondicionamento

adequado do produto, no que couber;

3.2. A embalagem primaria dos produtos alimenticios deve ter espessura compativel
ao acondicionamento adequado do produto no que couber;

3.3. A rotulagem da embalagem priméaria dos produtos alimenticios (arroz polido,
arroz integral, feijao, farinha de milho, aipim, alface, couve, moranga descascada e
moranga com casca) deve constar informag¢do nutricional, nome e composigdo do
produto, lote, data de fabricagdo e de validade, CNPJ, nome e enderego do
fabricante/produtor, condigcbes de armazenamento e quantidade em peso, conforme
RDC n® 259/2002 (alterada pela RDC n® 123/2004) e RDC n® 359/2003 e 360/2003,
(complementadas pela RDC n® 163/2006) e outras legislagcdes cabiveis;
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3.4. A embalagem primaria das carnes e do leite deve apresentar-se com rotulagem,
contando desta, nome e composigdo do produto, lote, data de fabricagdo e de
validade, informacéao nutricional, CNPJ, nome e endereco do fabricante, identificacao
do servico de inspecao competente, condicdes de armazenamento e quantidade em
peso, conforme legislacdo vigente do MAPA, dos 6rgaos reguladores estaduais e
municipais competentes, como a Instrucdo Normativa n® 22/2005 e, no que couber, a
RDC n? 259/2002 (alterada pela RDC n® 123/2004), e RDC n? 359 e 360/2003
(complementadas pela RDC n? 163/2006) e outras legislacbes cabiveis;

3.5 Os alimentos nao devem ter contato direto com papeldo, jornal, revistas, papel ou
plasticos reciclados ou outro material ndo higiénico ou impréprio para embalar

alimentos. Nao sera permitida a entrega em caixas de madeira ou de papelao;

3.6 Os hortifruticolas devem ser acondicionados em caixas de polietileno ou outro
material préprio para alimentos, devidamente higienizadas, de cor permitida pelo 6rgao
fiscalizador competente.

4 Condicoes exigidas para recepcao dos produtos

4.1 Veiculo

4.1.1 O meio de transporte utilizado para a entrega deve estar de acordo com as
normas previstas na legislacao para transporte de alimentos de acordo com o Decreto

n® 23.430/1974, e outras legislagdes vigentes cabiveis;

4.1.2 O Alvara Sanitario do veiculo transportador emitido por 6rgao oficial competente
devera ser apresentado na entrega dos produtos.

4.2 Funcionario do fornecedor

4.2.1 O funcionario responsavel pela entrega do produto deve estar uniformizado
(touca cobrindo totalmente o cabelo, jaleco, sapato fechado) e em adequadas
condigdes de higiene;

4.2.2 As atividades do funcionario entregador referem-se ao acompanhamento da

pesagem e a conferéncia dos produtos na area de recepgao, ndao sendo permitida a
circulagao nas areas de produgao e armazenamento refrigerado.
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4.3 Entrega

4.3.1 As entregas serdo parceladas e deverao ocorrer de segunda a sabado, no RU
Campus |, Avenida Roraima, n® 1.000, prédio 31, bairro Camobi, conforme a
requisicao do Servico de Nutricao;

4.3.2 Os géneros minimamente processados e os hortifruticolas devem ser entregues
no horario das 08h00min as 09h30min; Os géneros alimenticios (feijao, arroz polido,
arroz integral e farinha de milho) devem ser entregues no horario das 11h0Omin as
15h00min; As carnes devem ser entregues no horario das 6h45min as 8h00min; O
leite deve ser entregue no horario das 7h00min as 8h00min;

4.3.3 Todas as atividades referentes a entrega devem iniciar e estar concluidas dentro
dos horarios limites estipulados para cada produto;

4.3.4 A requisicao e/ou a alteragao do Servigo de Nutrigao do RU, seréo realizadas por
telefone, fax ou e-mail, tendo como prazo maximo de antecedéncia até as 15 horas do

dia anterior a data prevista da entrega;

4.3.5 No ato da entrega, os produtos congelados (aipim descascado e moranga
descascada) e resfriados (alface, couve, moranga com casca, leite pasteurizado e
carnes) devem apresentar-se com temperatura de acordo com a legislagcdo vigente

(Portaria n® 78/2009) ou especificagao da rotulagem;

4.3.7 A compra dos hortifruticolas e dos géneros alimenticios sera realizada no
periodo de sua melhor safra ou em periodos sazonais favoraveis ao desenvolvimento

e colheita adequados dos produtos, conforme a tabela abaixo:

Produto Meses

Aipim descascado Maio a Setembro
Alface higienizada Abril a Novembro
Arroz polido Abril a Novembro
Batata doce Maio a Agosto
Bergamota ponkan Maio a Julho

27




Cheiro verde Abril a Novembro

Couve picada Abril a Novembro

Laranja valéncia Maio a Novembro

Leite pasteurizado Julho a Novembro

Moranga em cubos Abril a Outubro

Moranga em pedacos Abril a Junho

Repolho roxo Maio a Novembro

Repolho verde Maio a Novembro

Tomate longa vida Abril a Dezembro (exceto agosto e setembro)

5 Condicoes para devolucao dos produtos

5.1 Em consonancia com a RDC n® 216/2004, quaisquer produtos que estejam
parcialmente ou totalmente fora dos padrées de qualidade descritos neste edital serao
devolvidos;

5.2 A devolugdo dos produtos poderd ocorrer na etapa da recepcao ou,
posteriormente, nos casos em que a inadequagao for detectada na etapa de pré
preparo;

5.3 A licitante é responsavel pela reposicdo imediata dos produtos devolvidos, em
quantidade igual a ndo aproveitada/indicada ao consumo humano, exceto quando o
setor de nutricdo dispensar a reposigao.

6 Amostras

6.1 Todas as amostras encaminhadas ao setor responsavel deve conter em sua

embalagem, rotulagem obrigatéria, conforme legislagcao vigente;

6.2 O licitante que optar por enviar amostra com peso/volume menor que o0 exigido
para o item, deve, junto a esta, enviar o rotulo original, bem como, uma declaracao, na

qual afirme a entrega do objeto, conforme especificado no Edital;
6.3 O licitante que encaminhar amostra com peso/volume menor que o exigido em

Edital, porém, para fins de aprovagdo, a amostra, exceto o peso/volume, deve
apresentar-se em conformidade com as especifica¢des definidas para o objeto.
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7. Legislacao

7.1 Todos os géneros alimenticios devem atender, dentre outras vigentes, e no que
couber, as seguintes legislac¢des:

Decreto n® 23.430, de 24 de outubro de 1974;

Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997 (SVS/MS);

RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001 (ANVISA/MS);

RDC n® 275, de 21 de outubro de 2002 (ANVISA/MS);

RDC n? 259, de 20 de setembro de 2002 (alterada pela RDC n® 123 de 13 de maio de
2004);

RDC n® 175, de 08 de julho de 2003 (ANVISA/MS);

RDC n? 359 e 360, de 23 de dezembro de 2003 (complementada pela RDC n°® 163, de
17 de agosto de 2006);

RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004 (ANVISA/MS);

Decreto n® 6.323, de 27 de dezembro de 2007 (MAPA);

Instrucdo Normativa n® 12, de 28 de marco de 2008;

RDC n° 52, de 22 de outubro de 2009 (ANVISA/MS);

Portaria n® 78, de 30 de janeiro de 2009.

MAPA: Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
ANVISA/MS: Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude
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